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ESPANOL

1. Accesorio medidor (capacidad méaxima: 30
ml.)

Tapa

Jarra

Anillo sellador
Cuchilla desmontable
Base de la jarra
Acoplador del motor

® N> o~ wN

Mando de control

a) Velocidad 0 (apagado)
b) Velocidad 1

c) Velocidad 2

d) Funcion Turbo

9. Indicador luminoso

10. Carcasa del motor

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD:

Lea atentamente estas instrucciones antes de
usar el aparato por primera vez. Gudrdelas
para futuras consultas. Su inobservancia
puede provocar accidentes.

Conéctese Unicamente a las tensiones
indicadas en la placa de caracteristicas.

.

Este aparato es apto para uso alimentario.

Este aparato esta disefiado exclusivamente
para uso doméstico.

Utilice siempre la batidora sobre una superficie
nivelada y estable.

Este aparato no debe ser utilizado por
personas (incluyendo nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales disminuidas,
0 que tengan poca o nula experiencia y
conocimiento, a menos que se les supervise
o que les hayan sido otorgadas instrucciones
concernientes al uso del aparato por una
persona responsable de la seguridad de los
mismas.

Los nifios deben ser vigilados en todo
momento para evitar que jueguen con el
aparato. No permita que los nifios usen la
batidora sin la supervisién de un adulto.

No manipule el aparato con las manos
mojadas.

Evite el contacto con las partes mdviles.

El filo de las cuchillas estd muy afilado.
Manipule con cuidado las cuchillas durante su
limpieza para evitar cualquier tipo de lesion.

No introduzca utensilios como cuchillos o
tenedores en el interior de la jarra mientras el
aparato esta en funcionamiento.

El uso de accesorios no suministrados por el
fabricante puede originar accidentes.

No haga funcionar el aparato en vacio.

No ponga el aparato cerca de fuentes de
calor y evite que el cable roce superficies
calientes.

No haga funcionar el aparato con el cable
enrollado.

No monte o desmonte la jarra de la batidora
mientras el aparato esta en marcha.
Desconecte el aparato antes de cambiar los
accesorios o partes que puedan moverse
durante el funcionamiento de la batidora.

.

No abra la tapa de la batidora hasta que se
haya parado el motor por completo.

.

No deje el aparato en funcionamiento sin
vigilancia, especialmente cerca de los nifios.

Desconecte el aparato cuando no lo use.

No desconecte nunca tirando del cable ni deje
la conexién colgando.

Antes de su limpieza, compruebe que el
aparato esta desconectado.

NO DEBE SUMERGIR EL CUERPO MOTOR
EN AGUA NI EN CUALQUIER OTRO
LiQuiDo.

No utilice la batidora si la cuchilla esta
dafada.

No lo ponga en funcionamiento si el cordén o
el enchufe estan dafiados o si observa que el
aparato no funciona correctamente.

No utilice el aparato al aire libre.

ATENCION: Para reducir riesgos de incendio
o descargas eléctricas, no retire ninguna de
las tapas ni tornillos. No hay en el interior
piezas que puedan ser manipuladas por el
usuario. Las reparaciones y cambios de cable
deben ser realizadas exclusivamente por un
Servicio Técnico Autorizado.

MONTAJE DE LAS PIEZAS

Antes del primer uso lave con agua jabonosa
las piezas que vayan a estar en contacto con
los alimentos.

El borde de las cuchillas est4 muy afilado. Para
evitar heridas, limpielas con extremo cuidado.

- Coloque el anillo de sello de goma (4) en la
cuchilla (5). (Fig.1).

- Coloque la cuchilla (5) y el anillo de sello (4)
en la base de la jarra (6). (Fig. 2).

Monte la jarra de vidrio (3) en la unidad de
la base de la jarra (6), y gire la base de la
jarra en contra del sentido de las agujas del
reloj, hasta que esté fija. (Fig. 3). Asi habra
montado la jarra con la cuchilla.

Coloque la jarra sobre la carcasa del motor
(10). (Fig.4).

Para encajar la tapa (2) en la jarra (3),
insértela en la parte superior de la misma y
presione hacia abajo hasta que se encaje en
su sitio. (Fig.5).
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Para colocar el accesorio medidor (1), cuya
capacidad maxima es de 30 ml, insértelo en la
abertura de la tapa (2) y muévalo en el sentido
de las agujas del reloj, para que se cierre en
esta posicion. (Fig. 6).

Atencion: No meta todo el conjunto de la
jarra en agua, limpiela siempre rellenandola de
agua o desacople el conjunto de la cuchilla, el
cual no puede ser sumergido en agua.

PREPARACION DE LAS FRUTAS O
VERDURAS

Lave o pele las frutas o verduras que desea
preparar.

Para procesar las frutas con semillas (del tipo
de manzanas o peras), es necesario retirar la
piel y el corazén de las mismas.

Las frutas y verduras con piel (por ejemplo,
citricos, melones, kiwis, etc.) deben pelarse
previamente.

Las uvas se pueden procesar, pero sélo
después de haberlas separado del racimo.

Corte las frutas y verduras en trozos que
puedan pasar por el orificio de llenado.

No utilice frutas y verduras con hebras (por
ejemplo, pasas) en esta batidora.

Utilice frutas y verduras tan frescas como
sea posible.

Las frutas y verduras contienen vitaminas y
minerales que se deterioran cuando entran
en contacto con el oxigeno o la luz. Beba el
zumo justamente después de su elaboracion.

Si es necesario guardarlo durante unas
horas, pongalo en el frigorifico en recipientes
de ceramica o vidrio. Afiada el zumo de un
limon para prolongar su conservacion.

FUNCIONAMIENTO Y USO

Siempre coloque la batidora en una superficie
plana y estable. Cerciérese de que el aparato
esté apagado (coléquela en la posiciéon de
velocidad “0”).

Conecte el artefacto a la corriente.

Coloque todos los ingredientes en la jarra, sin
exceder nunca el maximo de 800 ml. Indicado
en la jarra, y coléquele la tapa. Para obtener
mejores resultados, primero vierta cualquier
liquido y a continuacién agregue los ingredientes
solidos durante el funcionamiento. Coloque
el mando de control (8) en la configuracién
de velocidad adecuada vy, posteriormente, el
indicador luminoso (9) se encendera, indicando
el modo de trabajo.

Si desea afiadir mas comida durante el proceso,
hagalo a través de la boca de llenado que lleva
integrada la tapa (2). (Fig.7).

Seleccione una velocidad adecuada para la
funcion que quiera llevar a cabo.

Configuracion 0 Apagado.

La batidora no estd en funcionamiento.
Utilicela para detener el aparato.

Configuracion1  Velocidad baja:

Para un uso de poca intensidad, para mezclar
liquidos, obtener un zumo de frutas sin piel
(zumo de manzana, de pera, etc.)
Configuracion 2 Velocidad alta:

Para alimentos mas sélidos y duros. Para
verduras desmenuzadas, cécteles, compota,
etc.

Velocidad Turbo o de impulso:

Para triturar hielo. Esta configuracion
proporciona movimientos breves, pero con un
impulso muy potente.

Funcion de picado de hielo

Coloque de 4 a 6 cubitos de hielo en la jarra.
Si usa demasiados cubitos no conseguira un
resultado satisfactorio.

Coloque la tapa en la licuadora y a continuacién
ajuste el mando de control (8) en la funcién
Turbo (d) 3 6 4 veces, realizando intervalos
cortos.

Zumo de zanahoria

Corte la zanahoria sin mojar en rodajas de 14-
15mm. Ponga 400 grs. de zanahoria en la jarra
y afiada agua hasta llegar a la marca de 450
ml. de la misma. Encienda la batidora durante
5 segundos y después apaguela durante 1
minuto; esto cuenta como el ciclo UNO. Cambie
y utilice zanahorias y agua nuevas después de
cada ciclo.

Después de terminar, coloque el mando de
control (8) en la configuracién “0” para apagar la
batidora. No intente sacar la jarra del cuerpo del
motor mientras éste siga todavia funcionando.

Advertencias:

Por favor, no opere este producto por mas
de 3 minutos seguidos. Permita un intervalo
de 1 minuto entre cada uso. Esto evita que el
motor se caliente demasiado y que se dafie,
prolongando considerablemente la vida util
del aparato.

No utilice nunca la batidora en vacio.

Si es necesario remover los alimentos
adheridos a las paredes de la jarra,
interrumpa el funcionamiento del aparato. Las
cuchillas pueden seguir girando todavia unos
instantes. Mantenga la cuchara o espatula a
una distancia prudente de las cuchillas para
evitar accidentes.

Para garantizar la longevidad de la batidora,
recomendamos no usarla de forma continuada
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durante mas de 1 minuto, dejando que el
motor descanse después de este tiempo
durante unos minutos antes de volver a
encenderla.

Para obtener mejores resultados al triturar
alimentos sélidos, cortelos primero en
porciones pequefias.

En los alimentos sin agua, afiada una taza de
liquido para facilitar la funcién.

Después de preparar alimentos calientes,
no enfrie inmediatamente la jarra de vidrio,
y viceversa, no afiada ingredientes calientes
justo después de haber preparado alimentos
frios. El choque térmico puede producir la
rotura de la jarra de vidrio. Deje que la jarra
alcance primero la temperatura ambiente.

.

Coloque una mano sobre la tapa mientras usa
la batidora para mantenerla en su sitio.

Nunca abra la tapa cuando las cuchillas estén
girando.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Antes de limpiar cualquier parte de la batidora,
coloque el mando de control (8) en la posicién
«0» (a) y desenchufe el aparato de la red
eléctrica.

Elimine el bloque de las cuchillas de la jarra
girandola en sentido horario.

Utilice agua templada con jabén para limpiar
todos los elementos que han quedado
en contacto con la comida. Tenga mucho
cuidado cuando limpie las cuchillas, estan
muy afiladas.

Use un pafio humedo para limpiar la carcasa
del motor.

No deje el aparato durante mucho tiempo sin
limpiar; los residuos pueden quedarse pegados
en el interior de la jarra. Si esto sucediera, use
un cepillo de nailon para eliminarlos.

No use disolventes ni agentes limpiadores
abrasivos 0 asperos.

No lave ninguna pieza en el lavavajillas, salvo la
jarra de cristal sin el bloque de las cuchillas ni
el anillo sellador.

No sumerja el cuerpo del motor en agua ni en
ningun otro liquido.

ADVERTENCIA DE DEPOSICION/
ELIMINACION:

Nuestras mercancias cuentan con un

embalaje optimizado. Este consiste, por
principio, en materiales no contaminantes que
deberan ser entregados como materia prima
secundaria al servicio local de eliminaciéon de
basuras.

Este producto cumple con la Directiva
2002/96/CE de la UE. EI simbolo del
contenedor tachado que se coloca en
EE el aparato indica que este producto
no debe eliminarse en la corriente de residuos

domésticos. Deberéa entregarse en un punto de
recogida especial para aparatos eléctricos y
electronicos o devolverse al distribuidor, si se va
a comprar un aparato similar. Bajo las actuales
regulaciones de eliminacion, los usuarios que
no entreguen los aparatos desechados en los
puntos de recogida especiales pueden ser
sancionados. La correcta eliminacion de estos
aparatos significa que se pueden reciclar y
procesar ecolégicamente, para respetar el
medio ambiente y permitir la reutilizacién de los
materiales. Para mas informacion acerca de los
programas de eliminacién de recursos, péngase
en contacto con su servicio local de recogida o el
comercio donde haya adquirido el producto. Los
fabricantes e importadores son responsables del
reciclaje ecoldgico, procesamiento y eliminacion
de los productos, de forma directa o través de un
sistema publico. Su ayuntamiento le informara
sobre las posibilidades de eliminacién para los
aparatos en desuso.
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ENGLISH

Filling cup (Max: 30ml)
Lid

Glass jug

Seal ring

Blade unit

Jug base
Motor coupling
Control knob

a) Setting 0

b) Setting 1

c) Setting 2

d) Turbo setting
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9. Indicator lamp
10. Motor housing

SAFETY INSTRUCTIONS:

Read these instructions carefully before using
the appliance for the first time. Safeguard
them for future reference. Inobservance of
these instructions may lead to an accident.

Only connect it to the voltages stated on the
characteristics plate.

This appliance is suitable for use with
foodstuffs.

This appliance has been designed exclusively
for domestic use.

.

Always use the blender on a flat, level work
surface.

This appliance must not be used by persons
(including children) with physical, sensory or
mental impairments unless they have been
instructed in its correct use by a responsible
adult.

Do not allow children to use the blender
without supervision.

This appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:

— staff kitchen areas in shops, offices and
other working environments;

— farm houses;

by clients in hotels, motels and other
residential type environments;

- bed and breakfast type environments.
Do not handle the appliance with wet hands.
Avoid contact with the moving parts.

The edge of the blade is very sharp. To avoid
injuries handle the blades with extreme care
when cleaning them.

.

Never insert metal utensils, such as knives
or forks, into the inside of the jug while the
appliance is operating.

The use of accessories not supplied by the

manufacturer may cause accidents.

Do not operate the appliance without a
workload.

Do not leave the appliance close to heat
sources nor allow the cable to come into
contact with hot surfaces.

Do not operate the appliance with the cable
still coiled.

Never try to fit or remove the jug on the
blender while the appliance is still running.

Unplug the appliance before attempting to
change any accessory or accessing any
part of the liquidizer that might move during
operation.

Do not open the lid on the blender until the
motor has stopped.

Do not leave the appliance operating
unattended, especially with children about.

Unplug the appliance from the mains when it
is not in use.

Do not unplug it by pulling on the cable, nor
leave the plug hanging freely.

Make sure that the appliance is unplugged
before cleaning it.

DO NOT IMMERSE THE MOTOR HOUSING
INTO WATER OR ANY OTHER LIQUID.

Do not use the blender if the blade is
damaged.

Do not switch the appliance on if the cable or
the plug are damaged or if it can be detected
that the appliance is not working correctly.

Never use the appliance outdoors.

ATTENTION: To reduce the risk of fire or
electric shock, never remove any of the covers.
There are no user serviceable parts on the
inside. Cable repairs and replacements must
be carried out exclusively by an Authorized
Technical Service Centre.

ASSEMBLY OF THE PARTS

Before using it for the first time, use soapy water

to wash all the pieces that are going to come

into contact with foodstuffs.

The edge of the blade is very sharp. To avoid

injuries clean it with extreme care.

- Fit the rubber seal ring (4) over the blade unit
(5). (Fig1)

- Put the blade unit (5) with sealing ring into the
jug base (6). (Fig2)

- Mount the glass jug (3) onto the jug base unit
and turn the jug base anti-clockwise until it is
fixed. (Fig3)

- Place the jug unit onto the motor housing (10).
(Fig.4)

- Tofit the lid (2) onto the jug (3) insert it into the
top of the jug and press down on it so that it
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fits into position. (Fig.5)

- To fit the filling cup (1), of which the maximum
capacity is 30ml, insert it into the mouth in the
lid (2) and turn it clockwise so that it locks into
position. (Fig.6)

Caution: Do notimmerse the whole jug assembly
into water, always fill water into it to clean.

PREPARING FRUITS OR
VEGETABLES

Wash or peel the fruits or vegetables that you
want to liquidize.

To process fruits with seeds (such as apples or
pears), remove the peel and the core.

Fruits or vegetables with skin (e.g. citrus
fruit, melons, kiwi fruit, etc) must be peeled
beforehand.

Grapes must be removed from the stems before
being liquidized.

Cut the fruit or vegetables into pieces that can
be pushed through the filling mouth.

Do not use fibrous fruits or vegetables (e.g.
raisins) with this blender.

Fruits and vegetables used should be as fresh
as possible.

Fruits and vegetables contain vitamins and
minerals that lose their properties when they
come into contact with oxygen or light. Drink the
juice just after making it.

If you want to store it for a few hours, put it in
glass or ceramic containers in the refrigerator.
Add lemon juice to help preserve it.

OPERATION AND USE

Always place the blender on a flat, stable
surface. Make sure that the blender is switched
off (Switch in the ‘0’ setting).

Plug the appliance into the mains supply.

Place all of the ingredients into the jug without
exceeding the 800 ml maximum mark on the
jug and put the lid on it. For best results, pour
in any liquid first and add the solid ingredients
as you liquidize. Turn the control knob (8) to the
suitable speed setting, then the indicator lamp
(9) will become light to indicate working mode.
Should you wish to add more food during the
process, then do it via the mouth on the lid (2).
(Fig.7)

Select a suitable speed for the function you
intend to carry out.

- Setting0  Stop

The appliance does not work. Use this setting
to stop it.

- Setting1  Low speed:
For light usage with liquids.
Making juice from peeled fruit, such as apple,

pear, etc.
- Setting2  High speed:
For more solid consistency foodstuffs.

For shredding vegetables, cocktails, compotes,
etc.

Setting turbo
For ice crushing.

This setting provides short, powerful impulse
Movements.

Pulse speed:

Ice crushing function

Place 4 to 6 cubes into the jug. Too much ice
cubes will never ensure satisfactory results.

Put the lid on the blender, then turn the control
knob (8) to turbo seeting (d) 3 to 4 times, with
short pauses between.

Carrot Juice

Cut the non-immersed carrot into 14-15mm
cube. Put 400g carrot pieces into the glass
jug, and then add water into the jug in 450ml
marking. Blending for 5 seconds and then turn
off the appliance for 1 minute, this is counted as
ONE cycle. Change to use some new carrots
and water after each cycle.

After you finish, turn the control knob (8) to “0”
setting to switch it off. Do not try to take the jug
off the main body if the motor is still running.

Warnings:

* Please do not operate this product more than
3 minutes continuously, allow 1 minute break
in between each use. This prevents motor
from becoming too hot and damaged.

Do not operate the blender if it is empty.

If you have to stir in food that is stuck to the
sides of the jug, switch the appliance off
first. The blades may continue to rotate for a
moment longer. Keep spoons or spatulas a
good distance away from the blades to avoid
accidents.

To ensure long lifetime of the blender,
continuous operation of the appliance for
more than 1 minute is not recommended, after
this amount of time let the motor rest for a few
minutes before switching the blender back
on.

For better results when shredding solid foods,
cut it up into small pieces beforehand.

When mixing dry ingredients add a cup of
liquid to help the process.

Do not rapidly cool down the glass jug
after blending hot foodstuff, and the other
way around, do not add hot ingredients
immediately after having prepared cool
foodstuff. Temperature shock may damage
the glass jug. Let the glass jar get first the
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room temperature.

+ Put a hand on the lid to hold it in place while
blending.

« Never open the lid when the blade is rotating.

CLEANING & MAINTENANCE

Before cleaning any part on the blender turn
the knob (8) to the “0” position (a) and unplug
the appliance from the mains supply.

- Remove the blade unit from the jug by turning
it clockwise.

Use warm soapy water to wash all of the
elements which have been in contact with
the food. Take great care when cleaning the
blades.

Use a damp cloth to wipe down the motor
housing.

Do not leave the appliance too long before
cleaning, the residues might glue themselves to
the inside of the jug. If this happens, use a nylon
brush to remove it.

Do not use harsh or abrasive cleaning agents
or solvents.

Don’'t wash any parts in your dishwasher except
the glass jug without the blade unit and the seal
ring.

Don’t immerse the motor unit in water or any
other liquid.

@ ADVICE ON DISPOSAL: @

@ Our goods come in optimized packaging.
This basically consists in using non-
contaminating materials which should be
handed over to the local waste disposal service
as secondary raw materials.

This product complies with EU

Directive 2002/96/EC. The crossed

wheelie bin symbol shown on the
EE appliance indicates that when it
comes to dispose of the product it must not
be included in with household refuse. It must
be taken to a special refuse collection point for
electric and electronic appliances or returned
to the distributor when purchasing a similar
appliance. Under current refuse disposal
regulations, users who fail to take discarded
appliances to special refuse collection points
may be penalized. Correct disposal of discarded
appliances means that they can be recycled and
processed ecologically, helping the environment
and allowing materials used in the product to be
reused. For more information on available waste
disposal schemes contact your local refuse
service or the shop where the product was
purchased. Manufacturers and importers are
responsible for ecological recycling, processing
and disposal of products, whether directly or
via a public system. Your local town council
can provide you with information about how to
dispose of obsolete appliance.
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FRANCAIS

Tasse de mesure graduée (Max: 30ml)
Couvercle

Broc de verre
Joint d’étanchéité
Porte-lame

Socle du broc
Embrayage du moteur
Bague de controle
a) Réglage 0

b) Réglage 1

c) Réglage 2

d) Réglage Turbo
9. Voyant lumineux

® N oA wN =

10. Boitier du moteur

INSTRUCTIONS DE SECURITE :

Lire attentivement ces instructions avant
d'utiliser I'appareil. Conservez-les pour de
futures consultations. Le non respect de ces
instructions peut causer un accident.

Avant de brancher I'appareil vérifiez si votre
voltage correspond a celui indiqué sur la
plaque des caractéristiques.

Appareil apte pour utilisation alimentaire.

Cet appareil a été congu pour un usage
domestique exclusivement.

Le bol mixeur doit étre utilisé sur une surface
lisse et stable.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
personnes (y comprisles enfants) handicapées
physiques, sensorielles ou mentales ou qui ne
possedent pas 'expérience et la connaissance
requises a moins d’'avoir qu'une personne
responsable leur ait montré la bonne fagon
d'utiliser I'appareil et quelle se soit assurée
que les consignes ont bien été comprises.

Ne laissez pas les enfants utiliser le mixeur

sans surveillance.

Cet appareil est congu pour une utilisation

domestique ou des applications similaires,

telles que :

— Zone réservée au personnel dans un
magazin, bureau ou autre environnement
de travail ;

— Dans une ferme ;

— Par les clients d’'un hétel, motel ou autre
types d’habitation ;

— Au lit ou pour le petit-déjeuner.

Ne pas manipuler I'appareil avec les mains
mouillées.

Evitez de toucher les parties amovibles.

Les lames sont tres tranchantes, pour éviter
toute blessure, manipulez ces lames avec

.

®

précaution au cours du nettoyage.

Ne pas introduire d’ustensiles : couteaux ou
fourchettes dans le bol en fonctionnement.

L'utilisation d’accessoires non fournis par le
fabricant peut entrainer des accidents.

Ne pas faire fonctionner I'appareil a vide.
Tenir l'appareil & I'écart de sources de chaleur

et éviter que le cordon touche des surfaces
chaudes.

.

Ne pas faire fonctionner I'appareil avec le
cordon enroulé.

Ne pas monter ni démonter le bol du
mixer quand celui-ci est en cours de
fonctionnement.

Déconnecter I'appareil avant de remplacer
les accessoires ou avant daccéder aux
parties susceptibles de tourner durant le
fonctionnement.

.

Ne pas ouvrir le couvercle du mixer avant
I'arrét du moteur.

Ne pas faire fonctionner le mixer sans surveillance
surtout en présence d'enfants.

Si vous n'utilisez pas I'appareil débranchez-le.

Ne jamais débrancher en tirant du cordon. Ne
pas le laisser pendre.

Avant de le nettoyer, vérifiez si 'appareil est
bien débranché.

NE PAS IMMERGER LE CORPS MOTEUR
DANS L'EAU NI TOUT AUTRE LIQUIDE.

Ne pas utiliser I'appareil si le couteau est
endommagé.

Ne pas faire fonctionner I'appareil si le
cordon ou la fiche sont abimés ou si vous
remarquez que I'appareil ne fonctionne pas
correctement.

Ne pas faire fonctionner 'appareil a I'extérieur.

ATTENTION: Afin de faire diminuer au
maximum, les risques d’incendie ou de
décharges électriques, ne jamais enlever
les plaques. Aucune des pieces qui sont a
l'intérieur, ne peuvent étre manipulées par
I'utilisateur. Les réparations et remplacements
de cordon doivent étre réalisés par un Service
Technique Agréé, exclusivement.

ASSEMBLAGE DES PIECES

Avant d'utiliser l'appareil pour la premiere
fois, les piéces qui vont étre en contact avec
les aliments doivent étre nettoyées a l'eau
savonneuse.

Les bords de la lame sont trés aiguisés. Afin

d’éviter tout risque de blessure, faites trés

attention lors du nettoyage.

- Fixez le joint d’étanchéité (4) sur le porte-lame
(5). (Fig. 1)

- Fixez le porte-lame (5) avec le joint d'étanchéité
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dans le socle du broc (6). (Fig. 2)

Montez le broc en verre (3) sur le socle du broc et
tournez le socle dans le sens contraire de 'aiguille
d’'une montre jusqu’a ce qu'il se fixe. (Fig. 3)
Placez le broc sur le boitier du moteur (10).
(Fig. 4)

Pour monter le couvercle (2) sur le broc (3),
insérez-le sur le dessus du broc, puis appuyez
dessus jusqu'a ce qu'il soit bien positionné.
(Fig. 5)

Pour fixer la tasse de mesure graduée (1),
dont la contenance maximale est de 30 ml,
insérez-la dans la bouche du couvercle (2) et
tournez dans le sens de l'aiguille d’'une montre
afin de la verrouiller. (Fig. 6)

Attention : N'immergez jamais 'assemblage du
broc dans de I'eau, remplissez-le d’eau pour
le nettoyer.

PREPARATION DES FRUITS OU
DES LEGUMES
Laver ou peler les fruits ou légumes a préparer.

Pour la préparation de fruits a pépins (pommes
ou poires) il faudra d’abord les peler puis retirer
le trognon des fruits.

Les fruits et Iégumes a peau (agrumes, melon,
kiwis, etc) doivent d’abord étre épluchés.

Pour centrifuger le raisin il faut d’abord détacher
les grains de la grappe.

Couper les fruits et les légumes en petits
morceaux afin qu'ils puissent passer par le trou
de remplissage.

Ne pas préparer de fruits et légumes fibreux
(raisins secs par exemple) dans cet appareil.
Les fruits et Iégumes a préparer doivent étre le
plus frais possible.

Les fruits et Ilégumes contiennent des vitamines
et des minéraux qui se détériorent quand ils
entrent en contact avec I'oxygéne ou avec
la lumiére. Le jus doit étre bu fraichement
préparé.

S'il faut le garder plusieurs heures, le mettre au
réfrigérateur dans des récipients en céramique
ou en verre. Pour prolonger la conservation des
préparations, ajouter le jus d’un citron.

FONCTIONNEMENT ET
UTILISATION

Le bol mixeur doit étre utilisé sur une surface lisse
et stable. Assurez-vous que le mixeur est éteint
(Tournez la bague de contrdle a la position “0”).

Raccordez I'appareil a une prise de courant.

Versez tous les ingrédients dans la tasse sans
dépasser la barre des 800 ml indiqués sur la
tasse puis posez le couvercle. Afin d’obtenir des
résultats optimaux, versez en premier le liquide et
allumez I'appareil et réglez la bague de contréle

(8) a la vitesse souhaitée. L'indicateur LED (9)
passe au bleu pour indiquer que I'appareil est en
marche. Ajoutez ensuite les ingrédients solides au
fur et a mesure que vous mixez.

Si vous souhaitez ajouter des ingrédients lorsque
I'appareil est en marche, ajoutez-les via l'ouverture
du couvercle (2). (Fig. 7)

Sélectionnez la vitesse appropriée pour I'opération
que vous souhaitez effectuer.

Réglage 0  Arrét

L'appareil ne fonctionne pas. Utilisez ce
réglage pour l'arréter.

- Réglage1 Basse vitesse:
Pour les aliments liquids.

Pour préparer du jus a partir de fruits déja
épluchés, comme par exemple pomme, poire,
etc.

Réglage 2  Haute vitesse:
Pour les aliments beaucoup plus solides.

Pour broyer des légumes, faire des cocktails,
des compotes, etc.

Réglage Turbo  Vitesse turbo:

Pour broyer des glagcons et faire des
milkshakes.

Cette fonction entraine des impulsions bréves
et puissantes de I'appareil.

Fonction glace pilée

Placez de 4 a 6 glagons dans le broc. Si vous
placez un trop grand nombre de glagons dans
le broc, le résultat escompté peut ne pas étre
obtenu.

Placez le couvercle sur le mixeur, puis tournez
la bague de controle (8) au niveau de la vitesse
Turbo (d) 3 & 4 fois en marquant une courte
pause entre chaque opération.

Jus de Carotte

Coupez les carottes en cubes de 14 a 15 mm.
Placez 400 g de carottes dans le broc en verre,
puis ajoutez de I'eau jusqu'a la marque 450ml
située dans le broc. Mixez les ingrédients
pendant 5 secondes puis laissez refroidir
I'appareil pendant 1 minute ; ceci compte pour
UN cycle. Replacez des carottes et de I'eau
dans le broc aprés chaque cycle.

Une fois que vous avez terminé, tournez
la bague de controle (8) a "0” pour mettre
I'appareil hors tension. N'essayez pas de retirer
le broc du corps de I'appareil si le moteur est
encore en marche.

Avertissements :

« Veuillez ne pas écraser un ingrédient pendant
3 minutes en continu, marquez une courte
pause d'1 minute aprés chaque utilisation.
Ceci empéche le moteur de I'appareil d’étre
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surchauffé et de s'endommager.
Ne jamais utiliser le mixer a vide.

Pour mélanger les aliments collés sur les
parois du bol, arrétez le fonctionnement
de l'appareil. Il est possible que les lames
tournent encore quelques instants aprés.
Tenir la cuillére ou la spatule a une certaine
distance des lames pour éviter tout accident.

Afin d'allonger la durée de vie de votre
mixeur, il est recommandé de ne pas le
faire fonctionner pendant plus d’'une minute.
Laissez ensuite le moteur refroidir avant de
réutiliser le mixeur.

.

Pour obtenir de meilleurs résultats dans le
hachage des aliments solides, coupez-les
d'abord en petits morceaux.

Pour préparer les aliments secs, ajouter une
tasse de liquide pour faciliter le travail.

Ne pas refroidir rapidement le broc de verre
apres avoir écraser des denrées alimentaires
chaudes, a l'opposé, évitez d'ajouter des
ingrédients chauds immédiatement aprés
avoir écrasé un repas froid. Le choc thermique
peut endommager le broc de glace. Permettre
au broc de glace de s’accommoder a la
température du milieu.

Placez une main sur le couvercle pour le
maintenir en place lors du mixage.

N’ouvrez jamais le couvercle lorsque la lame
est en train de touner.

.

NETTOYAGE & ENTRETIEN

Avant de nettoyer les éléments du mixeur,
placez la bague de contrdle (8) sur la position
“0” (a) et débranchez I'appareil de la prise de
courant.

Retirez la lame du broc en la faisant tourner
dans le sens des aiguilles d’'une montre.

Nettoyez a 'eau chaude savonneuse tous les
éléments qui sont entrés en contact avec les
aliments. Faites trés attention lorsque vous
nettoyez les lames.

Utilisez un chiffon humide pour essuyez le
boitier du moteur.

Nettoyez régulierement I'appareil ; les résidus
peuvent coller a l'intérieur du broc. Si cela se
prosuit, nettoyez le broc a l'aide d’une brosse
en nylon.

N'utilisez pas d’agent nettoyant puissant ou
abrasif ni de solvant.

A part le broc en verre, duquel vous retirerez
au préalable la lame et le joint d'étanchéité, ne
lavez aucun des éléments de I'appareil au lave-
vaisselle.

N’immergez jamais le moteur de I'appareil dans
de 'eau ou tout autre liquide.

REMARQUES CONCERNANT LA
MISE AU REBUT :

Toutes nos  marchandises  sont

conditonnées dans un emballage
optimisé. Par principe, ces emballages sont
composés de matériaux non polluants qui
devront étre déposés comme matiére premiére
secondaire au Service Local d’Elimination des
Déchets.

Ce produit est conforme aux

spécifications de la  directive

européenne 2002/96/CE. Le symbole
I «conteneur interdit» signifie que cet
appareil ne doit pas étre éliminé avec les
ordures ménageres. Il doit étre déposé dans
un centre de collecte d’appareils électriques et
électroniques ou étre remis au revendeur lors
de l'achat d’'un appareil similaire. Selon les
réglements actuellement en vigueur en matiere
d’élimination des déchets, les utilisateurs qui ne
déposent pas les appareils hors d'usage dans
les centres de collecte des déchets peuvent
faire 'objet de sanctions. L'élimination correcte
de ces appareils permet de les recycler et de
les traiter écologiquement pour le respect de
I'environnement et pour la réutilisation des
matériaux. Pour obtenir toutes informations
relatives aux programmes d’élimination des
déchets, adressez-vous au Service Local de
collecte des déchets ou a votre revendeur. Les
fabricants et les importateurs sont responsables
du recyclage écologique, du traitement et
de I'élimination de produits, directement ou
a travers un organisme public. Pour toute
information concernant le dép6t et I'élimination
des appareils hors d’'usage, adressez-vous a la
mairie de votre commune ou a la préfecture de
votre département.

®
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PORTUGUES

Copo de enchimento (Max.: 30 ml)
Tampa

Jarro de vidro
Anel de vedagéo
Lamina

Base do jarro
Ligagéo do Motor
Botao de control

® N oA wND =

a) Montagem 0

b) Montagem 1

c) Montagem 2

d) Montagem do turbo
9. Lampada do indicador
10. Invélucro do Motor

INSTRUCOES DE SEGURANCA:

Leia atentamente estas instrucdes antes de
usar o aparelho pela primeira vez. Guarde-as
para futuras consultas. Ainobservancia destas
instrugdes podem levar a um accidente.

Ligue-o unicamente a tensdo indicada na
placa de caracteristicas.

Este aparelho estd capacitado para uso
alimentar.

.

Este aparelho foi desenhado exclusivamente
para uso domeéstico.

Utilize sempre a batedeira sobre uma
superficie nivelada e estavel.

Este aparelho ndo deve ser utilizado por
pessoas (incluindo criangas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais diminuidas ou
falta de experiéncia e conhecimento, a menos
que tenham sido instruidas relativamente ao
Seu Uso por uma pessoa responsavel.

Nao permita que criangas utilizem o
liquidificador sem supervis&o.

Este aparelho destina-se a fins domésticos e
a aplicagdes similares tais como:

— cozinhas de pessoal em areas comerciais,
empresas e outros locais de trabalho;

— quintas;

clientes em hoteis, moteis e outro tipo de
locais de residencia;

.

.

.

— tipo de locais como pensdes.

Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas.

.

Evite o contacto com as partes moveis.

O gume das ladminas estd muito afiado.
Durante a limpeza das laminas devera mové-
las com cuidado para evitar qualquer tipo de
leséo.
Enquantooaparelhoestiveremfuncionamento
ndo introduza utensilios como facas ou garfos
no interior do jarro.

+ O uso de acessorios ndo fornecidos pelo
fabricante poderéa causar acidentes.

Nao ponha o aparelho em funcionamento
quando este estiver vazio.

Nao ponha o aparelho perto de fontes de
calor e evite que o cabo toque em superficies
quentes.

Nao ponha o aparelho em funcionamento
estando o cabo enrolado.

Nao monte nem desmonte o jarro da
batedeira enquanto o aparelho estiver em
funcionamento.

.

Desconecte o aparelho antes de mudar
0s acessorios ou aceder a partes que se
possam mover durante o funcionamento da
liquidificadora.

Nao abra a tampa da batedeira até que o
motor tenha parado.

Nao deixe o aparelho em funcionamento sem
0 vigiar, principalmente se existirem criangas
por perto.

Desligue o aparelho da rede quando n&o
estiver a utiliza-lo.

Nunca desligue o aparelho puxando pelo
cabo nem deixe este ultimo pendurado.
Antes de efectuar a sua limpeza comprove
que o aparelho esta desligado.

NAO DEVERAl MERGULHAR O CORPO
MOTOR EM AGUA NEM EM NENHUM
OUTRO LIQUIDO.

Nao utilize a batedeira se a lamina estiver
danificada.

N&o o ponha em funcionamento se o cabo ou
a ficha estiverem estragados ou se observar
que o aparelho ndo funciona correctamente.
Nao utilize o aparelho ao ar livre.

ATENGAO: Para diminuir o perigo de
incéndios ou de descargas eléctricas, nao
retire nenhuma das tampas. No interior ndo
existem pegas que possam ser manipuladas
pelo usuario. As reparagdes e mudangas de
cabo deverdo ser realizadas exclusivamente
por um Servigo Técnico Autorizado.

MONTAGEM DAS PARTES

Antes do primeiro uso, lave com agua e sab&o
as pegas que vao estar em contacto com os
alimentos.

A borda da lamina é muito afiada. Para evitar
lesdes, limpe-a com extremo cuidado.

.

- Coloque o anel de vedagéo de borracha (4)
sobre a lamina (5). (Fig.1)

- Coloque a lamina (5) com o anel de vedagao
na base do jarro (6). (Fig. 2)

- Coloque o jarro de vidro (3) na base da
unidade e rode o jarro na direc¢do oposta aos
ponteiros do relogio até este estar fixo. (Fig.
3)
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Coloque a unidade do jarro sobre o invélucro
do motor (10). (Fig. 4)

- Para ajustar a tampa (2) no jarro (3) insira-o
no topo do jarro e pressione para baixo para
que ele se encaixe na posigdo. (Fig. 5)

Para fixar o copo de enchimento (1) cuja
capacidade méaxima é de 30 ml, insira-o na
tampa (2) e rode-o na direcgdo dos ponteiros
do relégio, para que este fique bloqueado na
sua posicéo. (Fig. 6)

Atencdo: Ndo mergulhe toda a unidade do
jarro na &gua, encha-o sempre de agua para
limpar.

PREPARA(;I\O DAS FRUTAS OU
VERDURAS

Lave ou descasque as frutas ou verduras que
deseja bater.

Para processar as frutas com sementes (como
magcas ou péras), deve retirar a pele e o carogo
das mesmas.

As frutas e verduras com pele (por exemplo:
citrinos, meldes, kiwis, etc.) devem ser
previamente descascadas.

As uvas podem ser batidas apenas depois de
retiradas do cacho.

Corte as frutas e verduras em pedagos que
possam passar pelo orificio de enchimento.

N&o utilize frutas e verduras com filamentos
(por exemplo: passas) nesta batedeira.

Utilize frutas e verduras com a maxima frescura
possivel.

As frutas e verduras contém vitaminas e
minerais que se deterioram quando entram em
contacto com o oxigénio ou a luz. Beba o sumo
imediatamente a seguir a sua elaborag&o.

Se for necessario guarda-lo umas horas, ponha
0 sumo no frigorifico em recipientes de ceramica
ou vidro. Acrescente o sumo de um limao para
prolongar a sua conservagao.

OPERAGAO E USO

Posicione sempre o liquidificador numa
superficie lisa e estavel. Certifique-se que o
liquidificador esta desligado. (Rode o botdo
para a definigdo “0”)

Ligue o aparelho a tomada.

Coloque todos os ingredientes no jarro sem
exceder a marca maxima de 800 ml e coloque
a tampa. Para melhores resultados, despeje
liquidos e depois adicione os ingredients
sélidos, a medida que liquidifica. Rode o botéo
de controlo (8) para a velocidade adequada,
depois a lampada do indicador (9) ira acender
para indicar que esta em modo de trabalho.

Se pretender adicionar mais alimentos durante
o processo, faga-o através da abertura da
tampa (2). (Fig. 7)

Seleccione a velocidade adequada a fungdo
que pretende desempenhar.

- Montagem 0  Parar

O aparelho n&o funciona. Utilize esta fungéo
para parar.

Montagem 1  Velocidade reduzida:
Para uma utilizagéo leve, com liquidos.

Faca sumos a partir de fruta descascada, tais
como magé, péra, etc.

Montagem 2 Velocidade elevada:
Para alimentos de consisténcia mais sélida.

Para preparer vegetais, cocktails, compotas,
etc.

Definigdo do turbo  Velocidade do Pulso:
Para triturar gelo.

Esta definigdo permite movimentos de impulso
curtos e potentes.

Funcgao para picar gelo
Coloque 4-6 cubos no jarro. Demasiados

cubos de gelo nunca irdo garantir resultados
satisfatorios.

Coloque a tampa no liquidificador, depois rode
o botdo de controlo (8) para a definicdo do
turbo (d) 3 a 4 vezes, com pausas curtas nos
intervalos.

Sumo de Cenoura

Corte a cenoura ndo-submersa em cubos de 14-
15 mm. Coloque 400g de pedacos de cenoura
no jarro de vidro, e, em seguida, adicione a
agua no jarro até a marcagdo 450ml. Misture
durante 5 segundos e em seguida, desligue o
aparelho por 1 minuto, isso é contado como UM
ciclo. Mude para usar algumas cenouras e agua
apos cada ciclo.

Depois de terminar, rode o botdo de controlo
(8) para a posigao «0» para desligar. Ndo tente
tirar o jarro do suporte com o motor ainda em
funcionamento.

Adverténcias:

Por favor ndo opere este produtos durante
mais de 3 minutos, faca um intervalo de 1
minuto entre cada utilizag&o. Isso previne que
o motor sobreaquega e avarie.

Nunca utilize a batedeira estando esta vazia.

Se for necessadrio mexer os alimentos
aderidos as paredes do jarro, interrompa
o funcionamento do aparelho. As laminas
podem continuar a rodar durante uns
momentos. Mantenha a colher ou a espatula
a uma distancia prudente das laminas para
evitar acidentes.

Para garantir uma longa vida do liquidificador,
o funcionamento continuo do aparelho
por mais de 1 minuto ndo é recomendado,

®
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apos este periodo de tempo deixe o motor
descansar por alguns minutos antes de ligar
o liquidificador novamente

Para conseguir melhores resultados ao
triturar os alimentos sélidos, corte-os primeiro
em pedagos pequenos.

Nos alimentos sem agua, acrescenta uma
taca de liquido para facilitar a fung&o.

Nao arrefega imediatamente o jarro de vidro
depois de liquidificar alimentos quentes, ou ao
contrario, ndo adicione ingredientes quentes
imediatamente apos ter preparado alimentos
frios. O choque de temperatura podera
danificar o jarro de vidro. Primeiro deixe o
jarro de vidro ficar a temperatura ambiente.

Coloque a méo sobre a tampa para manté-la
no lugar enquanto mistura.

Nunca abra a tampa enquanto a lamina
estiver a rodar.

LIMPEZA & MANUTENQAO

Antes de limpar qualquer parte do liquidificador
rode o botdo (8) para a posi¢do “0” (a) e
desligue o aparelho da tomada.

Remova a unidade da lamina do jarro,
rodando-a no sentido horario.

- Use agua morna e sabao para lavar todos os
elementos que tenham estado em contacto
com os alimentos. Tenha muito cuidado ao
limpar as laminas.

- Use um pano hdmido para limpar o invélucro
do motor.

Nao deixe o aparelho muito tempo antes da
limpeza, os residuos podem colar-se ao interior
do jarro. Se isso acontecer, use uma escova de
nylon para remove-los.

Nao use agentes de limpeza abrasivos ou
fortes, ou solventes.

Nao lave as pegas na sua maquina de lavar
louca, excepto o jarro de vidro, sem a unidade
da lamina e o anel de vedagao.

Nao mergulhe a unidade do motor em agua ou
qualquer outro liquido.

ADVERTENCIA DE DEPOSIGAO/
ELIMINAGAO:

@ Os nossos produtos sdo embalados
emembalagens  optimizadas.  Este
processo consiste basicamente na utilizagédo
de materiais n&o-poluentes que devem ser
entregues no ecocentro local como matérias-
primas secundarias.

Este produto cumpre com a Directiva
2002/96/EC da UE. O simbolo do
contentor cruzado que se coloca no
I aparelho indica que este produto ndo
se deveeliminar com os residuos domésticos.
Devera ser entregue num ponto de recolha

especial para aparelhos eléctricos e electrénicos
ou ser devolvido ao distribuidor, se comprar um
aparelho similar. De acordo com as actuais
regulamentacdes de eliminacdo de produtos,
os utilizadores que néo entreguem os aparelhos
em desuso nos pontos de recolha especiais
podem ser sancionados. A correcta eliminagéo
destes aparelhos significa que se podem reciclar
e processar ecologicamente, para respeitar
0 meio ambiente e permitir a reutilizagdo dos
materiais. Para mais informagdo acerca dos
programas de eliminag&o de recursos, entre em
contacto com o seu servigo local de recolha ou
com o estabelecimento onde tenha adquirido
o produto. Os fabricantes e importadores
s@o responsaveis pela reciclagem ecoldgica,
processamento e eliminagdo dos produtos, de
forma directa ou através de um sistema publico.
Na sua Camara Municipal, podera informar-se
sobre as possibilidades de eliminagdo para os
aparelhos em desuso.
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DEUTSCH

Messbecher (Max: 30ml)
Deckel
Glasmixbecher

Dichtungsring
Messereinheit
Mixbecherboden
Motorkupplung
Bedienungsknopf

® N o ohE N =

a) Geschwindigkeit 0

b) Geschwindigkeit 1

c¢) Geschwindigkeit 2

d) Turbo-Geschwindigkeit
9. Anzeigelampe
10. Motorgehause

SICHERHEITSVORSCHRIFTEN:

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal
benutzen, lesen Sie bitte diese Anleitungen
aufmerksam und bewahren Sie sie zum
spateren Nachschlagen auf. Nichtbeachtung
dieser Vorschriften kdnnte zu einem Unfall
fuhren.

.

.

Die Netzspannung muss unbedingt mit den
Werten auf dem Typenschild ibereinstimmen.

Dieses Gerat ist geeignet fiir lebensmittel.

Dieses Gerat ist nur fir den héauslichen
Gebrauch vorgesehen.

Verwenden Sie den Mixer immer auf einer
ebenen und stabilen Oberflache.

Dieses Gerat darf nicht von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mangeinder
Erfahrung und Kenntnis  (einschlieRlich
Kindern) benutzt werden, auRer sie wurden
von einer verantwortlichen Person in der
Handhabung des Gerates unterrichtet.

Lassen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt mit
dem Mixer arbeiten.

Dieses Gerét ist dazu bestimmt im Haushalt
und ahnlichen Anwendungen verwendet zu
werden wie beispielsweise:

— in Kiichen fir Mitarbeiter in Laden, Biiros
und anderen gewerblichen Bereichen;

— in landwirtschaftlichen Anwesen;

— von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen;

— in Fruhstickspensionen.
Das Geréat darf nicht mit feuchten Handen
gehandhabt werden.

Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen
Teilen.

Die Schneide der Messer ist sehr scharf.
Handhaben Sie die Messer daher bei

der Reinigung mit groBer Vorsicht, um
Schnittverletzungen zu vermeiden.

Wahrend das Gerat in Betrieb ist, diirfen keine
Gegenstande wie Messer oder Gabeln in den
Mixbecher eingefiihrt werden.

Die Verwendung von Zubehér, das nicht
vom Geratehersteller stammt, kann Unfalle
verursachen.

Lassen Sie das Gerét nie leer laufen.

Das Gerat darf nicht in der Nahe von
Warmequellen aufgestellt werden und es ist
zu vermeiden, dass das Kabel mit heilen
Flachen in Beriihrung kommt.

Das Gerat darf nicht mit aufgerolltem Kabel in
Betrieb genommen werden.

Solange das Gerat in Betrieb ist, darf
der Mixbecher nicht eingesetzt oder
herausgenommen werden.

Stellen Sie den Apparat aus, bevor Sie
Zubehor auswechseln oder Teile, die sich
wahrend des Betriebs des Mixers bewegen
kénnen.

Offnen Sie nicht den Deckel des Mixers, bis
der Motor still steht.
Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt

laufen, vor allem, wenn Kinder in der Nahe
sind.

Wenn Sie das Gerdt nicht benutzen,
unterbrechen Sie bitte den Netzanschluss.

Ziehen Sie den Stecker niemals am Kabel aus
der Steckdose und lassen Sie den Anschluss
nicht herunterhangen.

Vor der Reinigung muss der Netzanschluss
unterbrochen werden.

DAS MOTORGEHAUSE DARF NICHT
IN WASSER ODER EINE ANDERE
FLUSSIGKEIT GETAUCHT WERDEN.

Verwenden Sie den Mixer nicht, wenn das
Messer beschadigt ist.

Sollten Kabel oder Stecker Beschadigungen
aufweisen oder UnregelmaRigkeiten im
Betrieb festgestellt werden, darf das Gerat
nicht benutzt werden.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

ACHTUNG: Um Brandgefahr oder elektrische
Schlage zu vermeiden, darf keine der
Abdeckungen abgenommen werden. Keines
der Teile im Innern des Geréts darf von dem
Bediener manipuliert werden. Reparaturen
oder der Austausch des Kabels diirfen
nur von einem zugelassenen Technischen
Kundendienst vorgenommen werden.

MONTAGE DER BESTANDTEILE

Splilen Sie vor dem ersten Gebrauch die Teile,
die mit den Lebensmitteln in Kontakt sein
werden, mit Seifenwasser.
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Die Messerschneide ist sehr scharf. Um

Verletzungen zu vermeiden, reinigen Sie sie mit

grofer Vorsicht.

- Setzen Sie den Dichtungsring (4) auf die
Messereinheit (5). (Abb. 1)

Setzen Sie die Messereinheit (5) mit dem
Dichtungsring in den Mixbecherboden (6).
(Abb. 2)

Schrauben Sie den Glasbecher (3) in den
Mixbecherboden ein und drehen Sie den
Mixbecherboden gegen den Uhrzeigersinn
bis zum Fixieren. (Abb. 3)

Setzen Sie die Bechereinheit auf das
Motorgehause (10). (Abb.4)

Um den Deckel (2) auf den Mixbecher (3)
richtig zu setzen, setzen Sie diesen oben auf
den Becher und driicken Sie ihn nach unten,
bis er fest sitzt. (Abb.5)

- Um den Messbecher (1) mit der maximalen
Fillmenge von 30ml zu montieren, setzen
diesenin die Offnung des Deckels (2) und
drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, bis
er fest sitzt. (Abb. 6)

Hinweis: Tauchen Sie niemals den ganzen
Becher ins Wasser ein, geben Sie immer
Wasser in den Becher, um ihn zu reinigen.

ZUBEREITUNG VON OBST ODER
GEMUSE

Waschen oder schalen Sie das zu mixende
Obst oder Gemdise.

Um Obst mit Kernen zu verarbeiten (wie Apfel
oder Birnen) miissen Schale und Kern derselben
entfernt werden.

Obst und Gemiise mit Schale (wie Zitrusfrlichte,
Melonen, Kiwis etc.) miissen vorher geschailt
werden.

Die Weintrauben miissen vor der Verarbeitung
von den Astchen befreit werden.

Schneiden Sie das Obst und Gemduse in Stiicke,
die durch die Flléffnung passen.

Verwenden Sie kein faseriges Obst und Gemiise
(wie Rosinen).

Verwenden Sie das Obst und Gemdise so frisch
wie moglich.

Obst und Gemiise enthalten Vitamine und
Mineralien, die beim Kontakt mit Sauerstoff und
Licht Schaden nehmen. Trinken Sie den Saft
gleich nach der Zubereitung.

Wenn er einige Stunden aufgehoben werden
muss, stellen Sie ihn in den Kihlschrank in
Keramik- oder Glasbehéltern. Fiigen Sie den
Saft einer Zitrone zur besseren Konservierung
hinzu.

BEDIENUNG UND VERWENDUNG

Verwenden Sie den Mixer immer auf einer
ebenen und stabilen Oberfache. Stellen Sie

sicher, dass der Mixer ausgeschaltet ist. (Die
‘0’-Geschwindigkeit einschalten).

Stecken Sie den Stecker des Gerats ins Netz.

Legen Sie alle Zutaten in den Becher, ohne
die Maximummarke von 800 ml am Becher zu
Uberschreiten, und verschlieRen Sie den Becher
mit dem Deckel. Um die besten Ergebnisse zu
erzielen, geben Sie die Flissigkeit zuerst hinein
und fligen Sie die festen Zutaten hinzu. Durch
das Schalten des Bedienungsknopfes (8)
wahlen Sie die angemessene Geschwindigkeit,
die Anzeigelampe (9) leuchtet, um den
Betriebsmodus anzuzeigen.

Um bei der Bearbeitung mehr Lebensmittel
hinzuzufiigen, geben Sie diese durch die
Deckeléffnung (2). (Abb.7)

Wahlen Sie die angemessene Geschwindigkeit
fiir die gewiinschte Funktion.

Geschwindigkeit0  Stop

Das Gerat funktioniert nicht. Benutzen Sie
diese Einstellung, um es zu stoppen.

Geschwindigkeit1 Niedrige Geschwin-
digkeit:
Fr leichte Mischung von Flissigkeiten.

Fir die Zupereitung von Saft aus geschaltem
Obst, wie Apfel, Birnen etc.
Geschwindigkeit2 Hohe Geschwindig-
keit:

Fir festere Lebensmittel.

Zum Zerkleinern von Gemiise, Cocktail,
Kompott etc.

Turbo-Geschwindigkeit
Zum Zerkleinern von Eis.

Diese Einstellung gewahrleistet  kurze,
leistungsstarke Impuls-Bewegungen.

Funktion Eis zerkleinern

Geben Sie von 4 bis 6 Eiswirfel in den
Becher. Eine groe Menge von Eiswirfeln
kann das Erzielen vom gew(inschten Ergebnis
verhindern.

VerschlieRen Sie den Blender mit dem Deckel,
drehen Sie anschliefend den Bedienungsknopf
(8) auf die Turbo-Geschwindigkeit (d),
wiederholen Sie es 3 bis 4 Mal mit kurzen
Pausen dazwischen.

Karottensaft

Schneiden Sie die Karotte in 14-15mm Wiirfel.
Geben Sie 400g Karottenwiirfel in den Glasbecher,
und dann geben Sie Wasser in den Becher bis zur
450ml Anzeige. Mixen Sie 5 Sekunden lang und
dann schalten Sie das Gerat fir 1 Minute aus, dies
gilt als EIN Zyklus. Geben Sie neue Karotten und
Wasser nach jedem Zyklus.

Nachdem Sie die Arbeit beenden, schalten
Sie den Bedienungsknopf (8) auf “0-
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Geschwindigkeit aus. Versuchen Sie nicht den
Becher vom Gerat zu nehmen, wenn der Motor
lauft.

Sicherheitshinweise:

« Bitte dieses Gerét nicht langer als 3 Minuten
durchgéngig laufen lassen, legen Sie 1 Minute
lange Pausen zwischen den Verwendungen.
Dadurch werden Uberhitzung und Schaden
des Motors verhindert.

Lassen Sie den Mixer niemals leer laufen.

Sollte es notwendig sein, an der Becherwand
haftende  Lebensmittelreste  umzuriihren,
halten Sie bitte das Gerat an. Die Messer
kdénnen noch eine Weile nachdrehen. Halten
Sie den Loffel oder die Kiichenspachtel stets
so weit von den Messern entfernt, dass
Unfalle vermieden werden kdnnen.

Um die lebendauer des Mixers zu verlangern,
ist es ratsam, das Gerat nicht langer als 1
Minute durchgangig laufen zu lassen, bevor
Sie das Gerat dann erneut in Betrieb nehmen,
lassen Sie den Motor einige Minuten ruhen.

.

Um beim Zerkleinern fester Lebensmittel
bessere Ergebnisse zu erzielen, schneiden
Sie diese zuvor bitte in kleine Stiicke.

.

Bei Lebensmitteln ohne Wasser fiigen Sie eine
Tasse Fliissigkeit zur besseren Verarbeitung
hinzu.

Lassen Sie den Mixbecher nach dem Mixen
der heiBen Lebensmittel, und umgekehrt,
geben Sie keine heillen Flussigkeiten in den
Mixbecher gleich nach dem Mixen der kalten
Lebensmittel. Der Temperaturschock kann
den Glasmixbecher beschadigen. Lassen Sie
den Glasmixbecher bis zur Raumtemperatur
abkihlen.

Halten Sie die Hand auf dem Deckel wéhrend
des Mixens.

Offnen Sie niemals den Deckel, wenn das
Messer dreht.

REINIGUNG UND
INSTANDHALTUNG

- Bevor Sie eines der Teile des Mixers reinigen,
setzen Sie den Bedienungsknopf (8) zu
“0"-Position (a) und unterbrechen Sie den
Netzanschluss.

Entfernen Sie die Messereinheit vom
Mixbecher durch Rechtsdrehen.

Reinigen Sie alle Teile des Mixers, die mit den
Lebensmitteln in Berlihrung gekommen sind,
mit lauwarmem Seifenwasser. Reinigen Sie
die Messer mit groRer Vorsicht.

Benutzen Sie ein feuchtes Tuch zur Reinigung
des Motorgehéuses.

Lassen Sie das Gerat nicht lange vor der
Reinigung stehen; die Reste kénnen an der

Innenseite des Mixbechers kleben. In diesem
Fall benutzen Sie eine Nylon-Birste, um die
Reste zu entfernen.

Verwenden Sie keine scharfen oder abrasiven
Reinigungs- oder Lésemittel.

Waschen Sie keine Teile in hrem Geschirrspiler
auller dem Glasbecher.

Tauchen Sie die Motoreinheit nicht ins Wasser
oder eine andere Fliissigkeit ein.

ANMERKUNG ZUR ENTSORGUNG:

@ Die Lieferung unserer Waren erfolgt in
optimierter Verpackung. Diese besteht
prinzipiell aus umweltfreundlichen Materialien,
die als Sekundarrohstoffe bei den ortlichen
Entsorgungsunternehmen abzugeben sind.

Dieses Produkt erflllt die EU-

Richtlinie 2002/96/EG. Das Symbol

des durchgestrichenen Miillcontainers
— bedeutet, dass dieses Gerét nicht
gemeinsam mit dem normalen Hausmdill entsorgt
werden darf. Es muss an der Sammelstelle
fir elektrische und elektronische Geréate
abgegeben oder, falls Sie sich ein &hnliches
Gerat kaufen wollen, zum Vertriebshandler
zurlickgebracht werden. GemaR den aktuellen
gesetzlichen Vorschriften kdnnen Benutzer,
die lhre Gerdte nicht an den speziellen
Sammelstellen abgeben, bestraft werden. Die
korrekte Entsorgung der Gerate ermdglicht das
Recycling und die 6kologische Behandlung.
Dadurch wird die Umwelt geschont und die
Materialien konnen wiederverwertet werden.
Fir nahere Informationen bezlglich der
Entsorgungsprogramme wenden Sie sich bitte
an lhren ortlichen Entsorgungsservice oder
die Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt
erstanden haben. Hersteller und Importeure sind
fiir 6kologisches Recycling sowie entsprechende
Behandlung und Entsorgung der Produkte, sei
es direkt oder Uber ein offentliches System,
verantwortlich. lhre Gemeindeverwaltung wird
Sie Uber die Entsorgungsméglichkeiten fiir
Altgerate informieren.
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MAGYAR

Mérécsésze (Max: 30ml)
Fedd

Uvegkancsé
Szigetel6gy(irl

Kés

Kancso6 alapja
Motor-kapcsold
Ellenérz6 gomb

a) 0 sebesség

b) 1 sebessség

) 2 sebesség

d) Turbo sebesség
9. Kijelzé lampa

10. Motorhaz

© N oo RwN =

FONTOS TUDNIVALOK:

Olvassa el figyelmesen ezt az Utmutatoét, és
tartsa meg késébbi problémak tisztazasa
érdekében. Az utasitdsok be nem tartdsa
balesethez vezethet.

A készilék hasznalata elétt ellendrizze
az adattablan, hogy a késziilék megadott
feszilltsége  megegyezik-e a  halézati
feszliltséggel.

Ez a készilék csak élelmezési célra
alkalmas.

Ez a készlilék csak haztartasi célra készilt.

.

A turmixgépet haszndlja mindig sima,
egyenletes munkafeliileten.

A késziiléket ne hasznaljak olyan személyek
(beleértve a gyerekeket), akik fizikai,
érzékszervi vagy mentdlis sériléseket
szenvedtek, hacsak nem tanitotta meg 6ket
egy felelés felnétt a helyes hasznalatara.

Ne engedje, hogy gyerekek hasznaljgk a
turmixgépet felnétt felligyelete nélkdl.

Ez a készilék kizardlag otthoni hasznalatra

és ehhez hasonl6 felhasznalasra késziilt, ugy
mint:

— Személyzeti konyharészleg izletekben,
irodakban és mas munkahelyeken;

— Farmhazakban;

Ugyfelek altal szallodakban, motelekben és
egyéb szallashelyen;

— 4gy és reggeli tipusu szallokban.
Ne hasznélja a késziiléket vizes kézzel.
Ne érintse a mozgo alkatrészeket.

Ne érintse meg a kést a hasznélat alatt, mivel
ez nagyon éles. A kések tisztitdsa soran jarjon
el 6vatosan, a balesetek elkerlilése végett.

Ne helyezzen a talba fém részeket, mint
késeket vagy villakat, mialatt a készulék

mokodo allapotban van.

A nem a gyartd altal ajénlott alkatrészek
hasznalata balesethez vezethet.

Ne kapcsolia be a késziléket (res
allapotban.

Ne helyezze a készliléket forrd fellletek mellé,
és (gyelien arra, hogy a kabel ne érintsen
meleg feliileteket.

.

Ne haszndlja a késziiléket feltekert kabellel.

Ne szerelie le, vagy fel a turmixgép taljat
mialatt a késziilék mékddésben van.

Csatlakoztassa le a halozatrol a késziiléket,
miel6tt egy tartozékot vagy a mixer barmely
részét kicserélné, vagy hozzaérmne, amely
miikddés kdzben mozgasban van.

Ne vegye le a turmixgép fedelét, miel6tt a
motor le nem allt.

.

Ne hagyja. a készilléket mokodése soran
magara. Ugyelien ra, ha gyerekek is a
kdzelben tartézkodnak.

Kapcsolja ki a késziiléket a hasznalat utan.

Ne hizza ki a vezetéket rangatva a
konnektorbdl, és ne hagyja a kabelt l6gatott
helyzetben.

Gy6z6djon meg tisztitas el6tt arrdl, hogy a
késziilék kikapcsolt allapotban van-e.

NE MERITSE A MOTORBLOKKOT ViZBE
VAGY MAS EGYEB FOLYADEKBA.

Ne alkalmazza a turmixgépet, ha a penge
meghibasodott.

.

.

.

Ne hasznélja a késziiléket, ha a csatlakozo
kabel vagy a dugd barmilyen karosodast
szenvedett, vagy ha a késztilék nem mékadik
megfelel6en, illetve ha megrongalodott.

Ne hasznélja a késziiléket a szabadban.

FIGYELEM: A t8zveszély illetve elektromos
kistlés elkerlilése végett ne vegye le
egyik fedelet sem. A készilék belsejében
nincs olyan alkatrész, amelyet a hasznalod
kicserélhet. Meghibasodas esetén forduljon
a jotallasi javitdsokkal megbizott szerviz
szakembereihez.

.

TARTOZEKOK OSSZESZERELESE

Az els6 hasznalat el6tt szappanos vizzel mosson

meg minden tartozékot, amely kapcsolatba kerl

élelmiszerrel.

A kés éle nagyon éles. A sériilések elkeriilése

rédekében a kés tisztitasakor legyen a lehetd

legévatosabb.

- Helyezze a gumi szigetelogydriit (4) a
késegység folé (5). (1. Abra)

- Helyezzeakésegységet(S)‘aszigetelégyﬁrﬁvel
a kancso alapjara (6). (2. Abra)

- Helyezze az livegkancsot (3) a kancsoalapra,
és forgassa ez utébbit az 6ramutaté jarasaval
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ellentétes iranyba mindaddig, m[g a megfeleld
Osszeszerelést el nem érte. (3. Abra)

Helyezzq a kancsé-egységet a motorhazba
(10). (4. Abra)

A fedé (2) kancséba (3) torténd beallitasahoz
helyezze a fed6t a kancso tetejére s nyomja le
gy, hogy bekattanjon a helyére. (5. Abra)

A maximalisan 30 ml (rtartalmi mérécsésze
(1) behelyezéséhez illessze azt a fedd (2)
szajaba és forgassa el az 6ramutaté jarasaval
megegyez6 iranyba gy, hogy helyére keriilve
zarédjon. (6. Abra)

Vigyazat: ne meritse az egész kancso6-egységet
vizbe, tisztitaskor mindig a kancsot toltse fel
vizzel.

GYUMOLCSOK VAGY
ZOLDSEGEK ELKESZITESE

Az dsszekeverendd gyimolcsoket vagy zoldsé-
geket mossa, vagy hamozza meg.

Maghazzal rendelkezé gyumoélcsok esetén
(mint az alma vagy korte) tavolitsa el a héjat és
a maghazat.

A héjas gyumolcsoket vagy zoldségeket (pl.
citrusfélék, dinnye, kivi stb.) el6zéleg hamozza
meg.

A 'sz816 turmixolasa el6tt tavolitsa el a magokat.

Végja 0ssze a gylimdlcsoket vagy zoldségeket,
amelyeket at lehet nyomni a t6ltcsovon.

Ezt a turmixgépet ne hasznélja rostos gylimdlc-
sokhoz vagy z6ldségekhez (pl. mazsola).

Hasznaljon minél frissebb gyiimolcsét és zold-
séget.

A gyumolcsok és a zoldségek altal tartalm-
azott vitaminok és asvanyi anyagok veszitenek
értékukbdl érintkezve a levegdvel vagy fénnyel.
Az italt fogyassza rogton elkészités utan.

Ha néhany oérara tarolni szeretni, tegye ulveg
vagy cserépedényben a hiitdszekrénybe. Adjon
hozz3 citromlevet a tartositdsanak érdekében.

MUKODTETES ES HASZNALAT

A turmixgépet mindig helyezze sima, stabil
fellletre. Bizonyosodjon meg, hogy a turmixgép
ki van kapcsolva (a kapcsologomb a “0” allasban
van).

Csatlakoztassa a késziléket a halozati
csatlakoztatora.

Helyezze az Osszetevbket a kancsoba,
anélklil hogy meghaladna a 800 ml maximalis
mennyiséget jelz6 vonalat, mely a kancson
talalhaté, majd tegye fel a fedelet. A legjobb
eredmények elérése érdekében eldbb toltse
be a folyadékokat, és adagolja a hozzavalokat
menet kdzben. Allitsa a gombot (8) a megfelelé
sebességre. Kézvetlenil utana azt tapasztalja,
hogy a kijelz6 lampa (9) vilagit, mintegy jelezve
az lizemmad beindulasat.

Amennyiben a folyamat alatt tobb élelmiszert
szeretne adagolni, tegye meg ezt a fedé (2)
szajan keresztlil. (7. Abra)

Valasszon ki egy megfelelé sebességet ahhoz a
funkciéhoz, melyet hasznalni szeretne.

- 0.sebesség Leallitas
A készilék nem mikodik. Megallitasara
hasznalja ezt a beallitast.

1.sebesség  Alacsony sebesség:
Kisterhelésii hasznalathoz, folyadékok
esetén.

Hantott gylimélcsbél, példaul almabdl,
kortébdl, stb. készllt gyimdlcslé készitése.

2.sebesség  Magas sebesség:
Konzisztensebb szilardsagu élelmiszerek
esetén.

Zbldségek felvagasahoz, koktélekhez,
kompétokhoz, stb.

Turb6 sebesség:
jégtoréshez.

Ez a sebesség rovid, erételjes mozdulatokat
eredményez.

Liiktetd sebesség:

Jégtord funkcio

Helyezzen a kancsoba 4-6 darab jégkockat. Ha
tul sok jeget tesz be, az eredmény mindségileg
kivannivalékat fog hagyni maga utan.

Helyezze a fed6t a turmixgépre, majd allitsa
at a kapcsologombot (8) a (d) sebességre 3-4
alkalommal, révid szlinetekkel.

Sargarépa-ital

Véagja a szaraz répadarabokat 14-15 mm-
es kockakra. Helyezzen be 40 dekagramm
répadarabot az Uvegkancsoba, adjon hozza
vizet a kancs6 450 ml jelzéséig. Turmixoljon
5 masodpercnyi ideig, majd kacsolia ki a
késziléket 1 percig, ez EGY ciklusnak felel
meg. Minden egyes ciklus utan helyezzen be
ujabb mennyiséget a répabdl és a vizbél.

A miivelet végeztével allitsa a gombot (8) a
0. sebességre a turmixgép ledllitdsahoz. Ne
probalja meg kivenni a kancsét a fétestbdl, ha
a motor még mozgasban van.

Figyelmeztetések:

« A turmixgépet ne haszndlja folyamatosan
tobbet, mint 3 percet, két Uzemelés kozott
varjon 1 percet. llymoédon elkeriilheté a motor
tulforrésodasa és karosodasa.

Soha ne hasznélja a készlléket Uresen.

Ha a mokodés kdézben le kell venni az
edény oldalara tapadt élelmiszereket, allitsa
le a késziiléket. A kések még egy kis ideig
tovabb foroghatnak. Tartsa a kanalat, vagy
a kendlapatot egy biztonsagos tavolsagra a
késektdl, a balesetek elkeriilése végett.

A késiizlék hosszl élettartama biztositasa
céljabél nem javallott a késziilék 1 percnél
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hosszabb folyamatos mikddtetése, 1 percet
kovetben hagyja a motort kihGlIni par percnyi
ideig miel6tt ismét hasznalni kezdi azt.

Ajanlatos a szaraz élelmiszerek felszeletelése
mielétt Osszeturmixolnd ezeket, a jobb
min&ségd turmix eléréséhez.

Szaraz anyagok keverésekor adjon hozza egy
csésze folyadékot a folyamat gyorsitasahoz.

Meleg élelmiszer keverése utan ne hitse
le gyorsan az Uvegkancsét, és forditva,
hideg élelmiszer készitése utan ne tegyen
bele azonnal meleg hozzavalokat. A
hirtelen hémérséklet valtozas kart tehet az
livegkancsoban. Hagyja, hogy az livegkancs6
elébb vegye fel a szobahémérsékletet.

Tartsa a kezét a fedén hogy ne mozduljon el
hasznalat kdzben.

Soha ne nyissa meg a fedét ha a kés
forgasban van.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

- A késziilék tartozékainak tisztitasa el6tt
forditsa el a gombot (8) a "0“ pozicidba (a) és
hozza ki a csatlakozé dugéjat az aljzatbdl.
Vegye ki a késegyeséget a kancsobdl az
ramutatd jardsaval megegyez6 iranyba
forditva azt.

- Az élelmiszerrel  érintkez6  tartozékok
tisztitisahoz ~ hasznaljon  szappant  és
meleg vizet. Jarjon el 6vatosan a pengék
tisztitasakor.

Haszndlion nedves torl6t a motorhaz
tisztitasahoz.

Ne hagyja tdl hosszu ideig tisztitatlanul a
késziiléket. A maradék lerakodhat a kancso belsé
részeire. Ha ez torténik hasznéljon mianyag
kefét a maradék eltavolitasahoz.

Ne hasznéljon erés vagy dorzshatasu tisztitoszert,
illetve oldoszert a tisztitashoz.

Ne mossa a tartozékokat a mosogatdkagyloban,
kivéve az livegkancsot, melybdl kivette a kést és
a szigetel6gyr(t.

A motort ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

ELTAVOLITASI UTMUTATO:

@ Termékeink  optimalis  csomagolasban

kerlilnek leszallitasra. Ez alapvetéen anem
szennyez6 anyagok hasznlatanak tulajdonithato,
melyek a helyi szemétlerakd helyen leadhatdak,
mint masodlagos nyersanyagok.

A termék megfelel a 2002/96/CE
E Eurépai  Uniés  Direktivanak. A

késziiléken feltlintetett athuzott
N szeméttarolo szimboluma jelzi, hogy
a terméket hasznos élettartaménak leteltével
a haztartdsi  hulladéktol elkilonitve  kell
elhelyezni. A terméket vigye el az elektromos
vagy elektronikus berendezések szamara

fenntartott kiilon gydjtépontra, vagy vigye vissza
a kiskereskeddhdz, ahol vasarolta a készilléket.
Az aktudlis hulladékkezelési szabalyozasok
értelmében blintetheték azok a felhasznalok,
akik nem viszik el az elhasznalddott késziilékeket
az erre kijelolt gy(jtépontokhoz. A kidregedetett
készlilékek helyes hulladékeltavolitasa azt
jelenti, hogy azok Ujrahasznosithatok és
kornyezetvédden feldolgozhatok, eldsegitve a
kornyezet védelmét, és lehetévé téve a termékhez
felhasznalt anyagok Ujrahasznositasat.
Amennyiben tovabbi informéciora van szliksége,
forduljon a helyi 6nkormanyzathoz vagy ahhoz a
kiskereskeddhdz, ahol a terméket vasarolta. A
gyartok és import6rok felelések a kdrnyezetvédd
Ujrahasznositas, feldolgozas és termékbegydijtés
megvalositasaért, vagy kozvetlenll, vagy
nyilvanos rendszeren keresztll. A helyi varosi
tandcs informaciéval szolgalhat az elavult
készlilékek hulladékeltavolitasardl.
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PYCCKWUW

3arpysouHas vawa (Makc: 30 mn)
Kpbiwwka

CTeKNSHHBIN KyBLUMH
YnnoTHUTENbHOE KOMbLIO
HoxeBon 6nok

OcHoBaHue KyBLUMHA

Mydra geuratens

Pyuka ynpaBneHnus
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a) Monoxexne 0

6) Monoxexwe 1

B) MonoxeHue 2

r) Monoxexwne Typbopexuma
9. MHaukaTopHas namnouka
10 Kopnyc asuratens

WHCTPYKLUUN NO TEXHUKE
BE3OMNACHOCTHU

Mepes Tem kKak ucnonb3oBaTb annapat
B MepBbli pas, BHUMATENbHO MPOYTUTE
HACTOSILLYI0 WMHCTPYKLMIO MO 3KCTnyaTaLmu.
CoxpaHsiiTe ee [0 KOHL@ Cpoka CnyxObl
npuBopa. HecobntoaeH1e AaHHON UHCTPYKLK
MOXET MPUBECTM K HECHACTHOMY Cryyaio.

CrieayeT BKMtoYaTh annapar Tofbko B CeTb C
HanpsiKeHNeM, ykasaHHbIM Ha annapare.
[aHHblit annapart npurofeH Ans NULLEBbIX
NPOLYKTOB.

HacToswwmin annapat npegHasHayeH TOJbKO
[ANs AOMALUHEro UCMOMb30BaHMS.

Bceraa ucnonb3ayite MUKCep Ha POBHOM U
YCTOM4MBON NOBEPXHOCTY.

OTOT annapaT He [OMKEH WCMoMnb3oBaThCst
noabMu (BKNtoYasi AeTen) ¢ UnNIeckMm,
CEHCOPHBLIMM 1 YMCTBEHHBIMW HE0CTaTKaMM
UMW NpW OTCYTCTBUM OMbITa U 3HaHWM, 3a
VCKIIOYEHNEM TeX CryyaeB, Korga oHu Gbinu
NPOVHCTPYKTUPOBAHHbI KOMMETEHTHbIM
nnuom 06 MCnonb30BaHUU.

« He nosgonante getam

6neHpaep 6e3 npucmoTpa.

10T Nprbop NpeaHasHayeH 415 JoMalLHero

UCMONb30BaHWS M B MOXOXWX obnactax

NPUMEHEHNs!, HanpuMep:

— pabouse 30HbI AN MepcoHana - KyxHu
B MarasvHax, odmcax M Opyrux
MPOV3BOACTBEHHbIX YCIOBMSIX;

.

ncnonb3oBatb

— chepmepckue goma;

noceTUTENAMU B TOCTUHULAX, MOTENsX
N [pYrMX CBA3AHHbIX C  YCIOBUAMU
NpOXV1BaHNS;

B rOCTMHMLIAX TWNa NocTesb 1 3aBTpaK.
He TporaiiTe annapat MOKPbIMW pyKamu.

.

.

.

.

.

3anpellaeTcs TporaTb MOABWKHbIE YacTy
annapara.

Hoxw o4eHb ocTpble. Mpu npoBefeHUM YnCTKN
annapata 6yabTe OCTOPOXHbI C HOXaMu,
4TOGbI HE Nope3aThbes.

3anpellaeTcs nomeLyaTb HOXW WK BUMKN B
cTakaH BO Bpemsi paboTbl annapata.

Wcnonb3oBaHue  kakux-nbo  npucnocobneHui,
He MOCTaBNAEMbIX M3rOTOBUTENEM, MOXET CTaTb
MPUYMHOI HECHACTHBIX CIIy4aEes.

He BkntovaiTe nycTon annapar.
He  pacnonaraite  annapat  BGnu3u

VICTOYHVMKOB TENMa u He fjonyckanTe kacaHus
3NEKTPOLUHYPOM rOpsiuNX MOBEPXHOCTEN.

He Bkniovaiite annapat B paboty c
HEpPa3MOTaHHbIM 3MEKTPOLLHYPOM.

3anpeLyaeTcsl CHUMaTb UK yCTaHaBNMBaTh
cTakaH —MuKkcepa BO  Bpems  paBoTbl
annapara.

OTcoeauHsiTe yCTPOMCTBO OT CeTU nepea
TEM, KaK MeHsSTb aKceccyapbl WM 4acTu,
KOTOpble ~ MOryT [ABMraTbCsi BO  Bpems
(hYHKLMOHMPOBAHMS MUKCEPa.

He oTkpbiBaiTe KpbILLKY MUKCEPa A0 TEX Mop,
roka He OCTaHOBUTCS BUraTens.

He ocraBnsiiTe BknoyeHHbIW annapat 6e3
npycMoTpa, 0coBeHHO B NPUCYTCTBUM AeTel.

Mpu Heucrnonb3oBaHWM annapara cregyet
OTKIIoYaTh €ro OT CETU.

Mpu OTKMIOYEHWW annapata M3 CETU He
AepraiiTe 3a 3NeKTPOLUHYp W He OoCTaBnsnTe
€r0 CBUCAIOLLUM.

Mepea Tem, Kkak npUCTYNUTb K YMCTKe
annapata ybeauTech, 4To annapar OTKMoYeH
OT CeTu.

SAMPELIAETCA TOrPYXATb KOPIMYC

OBUFATENA B BOAY WX THOBYIO
APYTYIO XKUOKOCTb.

He wcnonbayiiTe Mukcep, €ecnu  pesak
NOBPEXAEH.

He BknovainTe annapat B ceTb €
NOBPEXAEHHBIM 3NEKTPOLLHYPOM unm
BUITKOW, @ TAKKe B Cry4ae, ECNY Bbl 3aMeTUNN
OTKIOHEHUs1 B paboTe annapara.

[JanHbin  annapaT  npegHasHaveH — Ans
UCMONb30BaHWSt  TOMbKO B AOMALLHKX
YCMOBUSIX.

BHUMAHWE: B uensix npefoTtBpalieHus
onacHocTn BO3HWUKHOBEHUS noxapa
UMM MOpaxeHWs 3NeKTPUYECKUM TOKOM,
He CHWUMailTe HM OfHY W3 KpbILIEK.
3anpelyaeTcst nbITaTbCs NOYNHNTL
HeuncnpaeHyo kodeBapKy cCaMOCTOSTENbHO.
PemMOHT 1 3ameHy  anekTpolHypa
[OSKEH OCYLIECTBNSATb  UCKMOYUTENBHO
aBTOPU3MPOBAHHbI CEPBUCHDII LIEHTP.
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CBOPKA OETAIEWN

Mepen nepBbIM MCMOMNb30BaHNEM NOMOWTE C
MbINbHOM BOAON MpeameTbl, koTopble GyayT
KOHTaKTMPOBATb C NPOAYKTaMMU NUTaHWS.

Kpait Hoxa o4eHb ocTpbll. Bo wusbexaHue
TpaBM, cobriofaiTe KpaiHio OCTOPOXHOCTb
BO BPEMSI YNCTKM.

YcTaHOBUTE  PE3MHOBOE  YMMOTHUTENbHOE
KonbLo (4) Hag HoxeBbIM Brokom (5). (Puc. 1)

YcraHoBuTe  HoxeBoit  6nok () ¢
YNMOTHATENBHBIM  KOMbLOM B OCHOBaHWe
KyBLumMHa (6). (Puc. 2)

YcTaHoBuUTE  CTEKNsAHbIA  KyBwKH (3) Ha
OCHOBaHWe KyBLUMHA 1 NOBEPHUTE OCHOBaHME
KyBLUWHa NPOTUB YaCOBOW CTPENKN [0 NONHO
tukcaummm. (Puc. 3)

Momectute 6nok  KyBWWHA B KOpMyc
psuratens (10). (Puc. 4)

HakpoiiTe KpbILLkoi (2) KyBLUKH (3): nonoxute
KPbILUKY Ha KYBLUWH W HaXmuTe Ha Hee [0
ynopa. (Puc. 5)

[ns  yctaHoBKM 3arpy3ouHoi uawm (1),
MakcuMarbHas eMKOCTb KOTOPOWl cocTaBnsieT
30 wmn, 3adwukcupyite ee B TOPROBUHE
KyBLUMHA (2) ANS Yero NoBepHUTE No 4acoBomn
CTpenke An1s NonHoro 3akpennexus. (Puc. 6)
MpeaynpexpeHue: He norpyxaite annapat
B BOAY, HanuBaiTe BOAY TOMbKO BHYTPb
KyBLUWHA.

NMPUrOTOBJIEHUE ®PYKTOB U
OBOLLEEX

MomoiiTe nnu noumcTuTe PYKTbl UK OBOLLY,
KoTopble Bbl XOTUTE 06paboTaTh.

Yro6bl 06pabaTbiBaTh pyKThI C 3epHamMut (M3
Tvna s6roK UnK TpyLL), HY)XHO YAanUTb Y HWX
KOXYPY W CepALIEBUHY.

®pykTbl ¥ OBOWM C KOXYpOil (Hampumep,
UMTPYyCOBble, [AblHM, KUBW, W T.4.) HYXHO
MOYNUCTUTL NPeABapPUTENBHO.

Arofpl BUHOrpaaa MoryT 6bITb NpeBpaLLeHHbIMM
B XXWAKOCTb TOMbKO, OTAENMUB UX OT rpo3au.
Hape3aifTe pykTbl ¥ OBOLM Ha KyCOYKW,
koTopble Mornu Bbl NpOITK Yepes oTBepcTUe
HamnonHeHus.

He wncnonb3ayiiTe BONOKHWCTblE  PPYKTbI 1
OBOLLYY (HaNpUMep, 13t0M) B STOM MUKCEPE.
Mcnonb3yiiTe kak MOXHO 6onee ceexwe pykTbl
11 0BOLLM.

®pyKkTbl M OBOLWW cofepxaT BUTAMUHbI W
MWHeparnbl, KOTopble MOPTATCS MpU KOHTaKTe
€ kucnopogom unu csetom. eite cok cpasy
rnocre ero NpuUroToBNIEHUS.

Ecnn HeoBXoauMMO XpaHuTb COK B TeueHue
HECKONMbKMX ~ 4acoB, MOMECTUTE 3r0 B
XOMOAUSBHUK B KEPAMUYECKOM MU CTEKITSIHHON
nocyse. [obaBbTe COK fiUMOHa, 4TOGbI

npoAnuTbL ero XxpaHeHue.

PABOTA U NCMNOJIb3OBAHUE

Bcerpa craBbTe Gnenpep Ha  nnockyto,
YCTOMYMBYIO MOBEPXHOCTb. Y6eautech, 4TO
MUKCep BbIKMIOYEH (YCTaHOBUTE nepekrtoyaTenb
B nonioxeHue «0»).

Moakntounte
3MEeKTPONUTaHMs!.

yCTPOMCTBO K cetu

3arpysute BCe MHIPEAMEHTbl B KyBLUWMH, He
npesblwas obbema MakCManbHOM OTMETKM
Ha KyBLMHe 800 MN W HaKPOWTe ero KpbILLKOW.
[ns n3MenbYeHNs WHIPeaNeHTOB  XKeCTKOI
KOHCUCTEHLMM  pekOMeHAyeTcs  CHavana
HaneiTe nobyio XuakocTb. MoBepHUTE pyuKy
ynpaeneHns (8) Ans ycTaHOBKM Heob6xoanmon
CKOPOCTW  pexuMa, Mocne 4ero 3aroputes
VHAVKaTOpHast namouka (9) paboyero pexuma.

Ecnu Bo Bpems npoLiecca Bbl XoTUTe A06aBUTL
Gorbluee KONMYECTBO MHIPEAUEHTOB, Aenaiite
3T0 Yepes OTBEPCTHE KpbilwkK (2). (Puc. 7)
Bbl6epute Haubornee MOAXOASLLY0 CKOPOCTb
Xernaemoro (yHKLIMOHMPOBaHUS.
- Mosnuma 0 Cron
Annapart He pabotaeT. Micnonb3ayinTe AaHHy0
HaCTPOIKy Ansi €ro OCTaHOBKW.

Mo3vuma 1  Huskas ckopocTb:

[nsi nerkoro B36yBaHWs XUAKOCTEN.
MpuroToBneHMe coka 13 OYULLEHHbIX
(bpyKTOB, TaKMX Kak AGMOKW, rpyLUM W T.4.

Mo3nuua 2  Bbicokas CKOPOCTb:

[ns npopykToB 6onee xecTkon
KOHCUCTEHLN.

[ins n3amenb4eHns OBOLLEN, MPUrOTOBNEHNS
KOKTEiinemn, MyccoB U T.[.

Mosuuusa Typ6opexuma
pexum:

[ns namenbyeHus nbaa.
[aHHbIN pexum obecneunBaeT UHTEHCHUBHbIE
VMMNYIbCHbIE ABIDKEHNSI.

MMnynbcHbIN

QyHKLI,VIﬂ pacKanbiBaHuUA nbaa

MonoxuTe B KyBLUMH OT 4 fo 6 kybukoB nbaa.
Mpu Gonbliem konuyectBe KybukoB nen
packarblBaeTcs Xyxe.

YcTaHoBUTE KyBLWWH Ha Onenaep, 3aTem
noBopauuBaiiTe pyyky ynpaenenus (8) B
nonoxeHue Typbopexuma (r) 3 - 4 pasa ¢
KOPOTKUMM Nay3amn Mexzy B36MBaHNEM.

MopkoBHbI Cok

[lo 3arpysku B GrieHaep paspexbTe MOPKOBb
Ha Kkybuku pasmepom 14-15 mm. Monoxute
400r kyG1KOB MOPKOBM B CTEKNSHHbINA KYBLUWH,
HaneiTe B KyBWWH Bogy A0 OTMeTkn 450
mn. Bkniouute annapat Ha 5 cekyHa, 3aTem
OTKIIOUMTE ero Ha 1 MWHYTY, YTO cuuTaetcs
OOHWUM  uuknom. T[locne kaxgoro uUumkna
3aMeHsITe Kakyto-TO YacTb MOPKOBW 1 BOAbI.
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Mocne 3aBeplueHnsi B3GWBaAHMWS, ycTaHOBUTE
pyyKy ynpasnenus (8) B nonoxeHune «0»
AnA  OTKNIYeHUs ycTpoicTBa. Hukorga He
cTapailTech CHsITb Yally C kopryca ABuratens
BO Bpemsi ero paboTbl.

Mepbl NpeOCTOPOXKHOCTH:

Moxanyicta He B3GuBalTe  NPOAYKTbI
HenpepbiBHO Gonee 3 MuHyT.  Mexay
KaxabiM B3buBaHMEM AenaiiTe nepepbiBbl
NPOXOMKUTENbHOCTBIO A0 1 MUHYTbI. 3TO
CMOXeT NpeAoTBpaTUTL ABUraTenb MUKcepa
OT neperpesa W NoroMKu.

3anpelaetca 3anyckatb B paboTy mycton
6nexaep.

Ecnu Heobxoaumo Heobxoammo nepemellaTb
NPOAYKTbI, MPUAMMLUME K CTEHKaM CTakaHa,
BbIKMIOYMTE annapat. [locne OTKMoYEHNS
annapaTta HOXW MOryT BpalaTbCs elle B
TeYeHe HeKoToporo BpemMeHN. He nogHocute
6nmM3Kko NOXKY UNM nonaTky K Hoxam, YTobbl
He nope3aTbCsl.

.

[ns  yBenuyeHns Ccpoka  Monb30BaHUS
GreHpepoM  He  pekoMeHAyeTcs  Aonroe
¥cnonb30BaHWe annapara, nocne 1 MuHyTbl
paboTbl annapata CAenaiTe  nepepbis
AN BOCCTAHOBMEHWS ABWratens, 3aTem
npofomkaite paorty.

[ns  nonyyeHust MyuywMx — pesynbTaToB
npu  pasmenbyYeHUn TBEpAbIX NPOAYKTOB,
peKoMeHayeTCs MpefBapuTenbHO nopesathb
VX Ha MarneHbKue KyCouKy.

.

« ins wHrpuaveHtoB  6€3  kuakocTu,
fnobaBbTe valwky Bogbl, 4TOObI 06nerynTb
(hyHKLIMOHMpOBaHME.

He oxnaxgpaiiTe BbICTPO CTEKNAHHBIA KyBLUUH
nocne B3GWMBaHWS  TOPSYMX  MPOAYKTOB,
n HaobopoT, He pobaBnsnTe ropsuve
VHIPEeAMEHTbI Cpa3y Mocne MpUroToBNEHMs!
XOMOAHbIX NMPOAYKTOB. TemnepaTypHbI LLIOK
MOXeT MOBPEeAuUTb  CTEKMSHHBIA  KYBLUWH.
[loxanTeck cHavana oCTbIBaHUS CTEKINSIHHOTO
KyBLUWMHA A0 KOMHATHOWN TemnepaTypbl.

Mpn pabote c 6GneHgepom cnerka
NpWAEPXMBANTE KPbILLKY CBEPXY PYKOIA.
He cHMaiTe KpbILLKY Npu BpaLLleHun Hoxa!

yxoa U YACTKA

- lpexae, 4Yem NPUCTYNUTbL K 4YucTke Ntoboit
13 yacTei brieHgepa, noBepHUTe pyyky (8) B
nonoxenue “0” (a) u BbIKNOYATE annapat u3
ceTu.

CHAMUTE HOXEBYKO Hacagky C KyBLUMHA,
NOBEPHYB €€ M0 YacoBOil CTPErIKe.

BbImoiiTe TENnon BOAOK C MbINOM Bce AeTanu
annapata, conpuvkacaBLuuecs ¢ efoit. byabte
OCTOPOXHbI NPY MbITbE HOXEN.

Yuctute Kopnyc ABuratensa Tonbko BNAXHOM

TKaHblO.

Crapaitecb nouucTuTb OneHpep cpasy xe
nocre WCronb30BaHWsA, MHaYe WHIpeaueHTbI
MpU BbICbIXaHUM MOTYT MPUANMHYTb K KYBLUMHY.
B aTtom cnyyae yganute WX HEMNOHOBOM
LLIeTKON.

He nonb3yiTecb CUNbHO AEMCTBYIOWMMM UMK
abpa3snBHLIMW MOIOLLIMU BELLECTBaMN.

He moliTe B NocyAOMOEYHON MalunHe HUKakue
yacTu 6reHaepa KpoMe CTEKNSIHHOTO KyBLUMHA
6e3 HOXEBOW Hacagkm U YMNOTHUTENbHOrO
KonbLa.

He norpyxaiite guratens B Bogy unu niobyto
LPYTYIO XNOKOCTb.

COBETbI N0 YTUITU3ALINN.

Haww  ToBapbl  nocrasnswTcs B

ONTUMWU3NPOBAHHOM  ynakoBke.  JTO
noapasymeBaeT MUCMomnb30BaHNE HETOKCUYHBIX
maTepnanos, KOTOPbIE AOMKHbI BbITb NepeaHb
B MeCTHyl cnyx6y yTunusauum OTXOAOB B
KayecTBe BTOPUYHOTO CbIPbS.

370 M3nenue CooTBETCTBYET HOpMaM

novpektus EBponeiickoro CoobLiectsa

2002/96/CE. 3Hak nepeyvepkHyTOro
EEEE VycOpHOro Beapa Ha  npubope
O3Ha4aeT, YTO ero Henb3s BblbpacbiBaTb C
06bIYHbIM BbITOBBIM MycopoM. TMpubop HyxHO
coatb B LEHTp no cbopy MCnonb3oBaHHON
3MEKTPOHHOM W SMEKTPUYECKON  TEXHUKU,
160 BEPHYTb B MarasuH npu nokyrnke HoBOro
npubopa. CornacHo AeNCTBYIOLMM HopMmam
YTURU3aLmm, Ha rpaxaaH, koTopble He caaloT
CBOM Mpulieflne B HerogHocTb npubopsl
B COOTBETCTBYIOL|ME LIEHTPbI, MOXeT 6biTb
HanoxeH wrpad. [paBunbHas yTunusaums
npuULLEALWNX B HErOAHOCTb GbITOBbLIX NPUGOPOB
03HayaeT, 4TO OHWM OyayT nepepaboTaHbl
aKornoryeck, Wx matepuanbl 6yayT BHOBb
CMoMNb30BaHbl, W OHW He ByayT 3arpssHATL
okpyxatolylo  cpedy. Ans  nonyveHus
fJanbHeiwen — uHdopMauuu Mo - MoBoay
yTunuaaLmmn npubopos obpallaiTech B MarauH
MOKYNKV ToBapa Ui B MECTHBIN LIEHTP ycryr no
yTunuaauuu. pousBoanTenu 1 MMMopTepbl
HECYT OTBETCTBEHHOCTb 3a 9KOMOTNYECKYH
nepepaboTky NpoaykTa, ero npaBuIbHYIO
yTUNM3auuio npu COAENCTBAM YacTHOM Wnn
rocyfapCcTBEHHON  cucTembl.  MHdopmaumio
Mo yTWNM3aLuWM UCNONb30BaHHbIX  ObITOBBIX
npnBopoB MOXHO MOMY4NTb B M3pUM BalLero
ropopa.



Plnici nddoba (Max: 30ml)
Viko

Sklenéna nadoba
Tésnici krouzek
Pohybliva ¢ast s nozem
Zékladna nadoby
Motorova spojka
Ovladaci knoflik

a) Poloha 0

b) Poloha 1

c) Poloha 2

d) Turbo poloha

9. Signaliza¢ni dioda

10. Motorova ¢ast
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BEZPECNOSTNi POKYNY:

Pred prvnim pouzitim spotfebi¢e si peclivé

prectéte navod k obsluze a uschovejte ho

pro pfipadné konzultace. Nedodrzeni téchto

pokynid mlze vést k nehodé.

Spotrebi¢ zapojujte vyhradné na napéti,

uvedené na $titku s technickymi parametry.

Spotrebic je uréen pro pfipravu jidel.

Je navrzen vyhradné pro pouziti v

domacnosti.

Mixér vzdy pokladejte na rovny, stabilni

povrch.

Tento pfistroj nesmi byt pouzivan osobami

(vCetné déti) s fyzickym, smyslovym nebo

mentalnim  handicapem, pokud nebyly

pouceny o spravném pouzivani zodpovédnou

dospélou osobou.

Nenechavejte déti pouzivat mixér bez

dozoru.

Spotfebi¢ je uréen k pouziti v doméacnosti a

podobnych prostfedich jako:

— kuchyriky pro personal v obchodech,
kancelafich a na jinych pracovistich;

— obytna staveni;

— pro klienty v hotelech, motelech a jinych
ubytovacich zafizenich;

— ubytovaci zafizeni typu bed and breakfast.

Nedotykejte se spotrebice vihkyma rukama.
Nesahejte na volné pohyblivé ¢asti pfistroje.
Méjte na paméti, ze bfitvy nozl jsou velmi
ostré. Pri Cisténi s nimi zachazejte se
zvy$enou opatrnosti, aby jste se neporanili.
Je-li spotfebi¢ zapnuty, nevkladejte do
mixovaci nadoby kovové predméty, napf.
noze nebo vidlicky.

Nepouzivejte pfislusenstvi od jinych vyrobcd,
nebotby jste mohli zapfi€init zavady chodu
spotebice.

Neuvéadéjte spotiebi¢ do chodu naprazdno.
Nestavte spotiebi¢ do blizkosti zdrojl tepla a

.

.

.

.

.

.

dbejte, aby privodni kabel nepfisel do styku s
horkymi povrchy.

Nepouzivejte spotfebic se svinutym privodnim
kabelem.

Je-li spotfebi¢ v provozu, nenasazujte ani
nesundavejte mixovaci nadobu.

Pred vyménou pfisluSenstvi nebo pfistupem
k jakékoli Casti mixéru, ktera se mlze pii
provozu pohybovat, odpojte pfistroj od
napajeni.

Neotevirejte viko mixéru, dokud se motor
nezastavi.

Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez dozoru,
zejména v pfitomnosti déti.

Po pouziti odpojte pfistroj ze sité elektrického
proudu.

Neodpojujte spotfebi¢ trhnutim pfivodniho
kabelu. Nenechavejte kabel volné viset.
Drive, nez spotfebi€ zacnete myt, se presvédcte,
zda je odpojeny ze sité.

NIKDY NEVKLADEJTE MOTOROVOU CAST
SPOTREBICE DO VODY ANI DO JINE
KAPALINY.

Nepouzivejte mixér, pokud je poskozena
Cepel.

Neuvadéjte mixér do chodu, Zzjistite-li, Ze
sitovy kabel nebo zastrcka jsou poskozeny
nebo Ze na spotfebici vznikla zavada.
Nepouzivejte spotfebi¢ ve volném prostoru.
POZOR: Nesnimejte zadné viko spotfebice,
aby jste nezvysili riziko vzniku pozéaru nebo
elektrickych vybojli. UZivatel neni opravnén
manipulovat s Zzadnou soucastkou uvnitf
spotfebi¢e. Opravy a vymény kabelu jsou
opravnéni  provadét pouze pracovnici
autorizované technickeé sluzby.

MONTAZ CASTI
Pred prvnim pouztim v8echny dily, které budou

v kontaktu s potravinami, omyjte mydlovou
vodou.

.

.

.

.

.

Brit noZe je velmi ostry. Abyste zabranili traztim,
myjte ho s nejvétsi opatrnosti.

Nasadte pryzovy tésnici krouzek(4) na
pohyblivou &ast s nozem(5). (Obr. 1)

Vlozte pohyblivou ¢ast s nozem (5) s pryzovym
tésnicim krouzkem do mixovaci nadoby (6).
(Obr. 2)

Nasadte sklenénou nadobu (3) na zakladnu
nadoby(6). (Obr. 3)

PoloZte ¢ast s nadobou na télo motoru (10).
(Obr. 4)

Viko (2) na mixovaci nadobu (3) nasadite tak,
Ze jej vlozite do nadoby a zatlacite na néj, aby
se zajistilo na misté. (Obr. 5)

Plnici nadobu (1) s maximalnim objemem 30
ml nasadite tak, Ze ji vlozite do otvoru vika a
otoCite ji po sméru hodinovych rucicek, aby se
zajistila na misté. (Obr. 6)

Upozornéni: Neponofujte celou mixovaci

®
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nadobu do vody, pfi €isténi lijte vodu pouze
dovnitf.

PRIPRAVA OVOCE A ZELENINY

Omyjte nebo oloupejte ovoce nebo zeleninu,
kterou chcete rozmixovat.

Pfi pfipravé ovoce s jadérky (napfiklad jablka
nebo hrusky) oloupejte slupku a odstrarite
jadérka.

Ovoce a zeleninu se slupkou (napf. citrusové
ovoce, melouny, kiwi atd.) je nutné prfedem
oloupat.

Hroznové vino musi byt pfed mixovanim
oddéleno od vétvicek.

Nakrajejte ovoce a zeleninu na kousky, které Ize
protlacit pres pinici otvor.

Timto mixérem nezpracovavejte viaknité ovoce
nebo zeleninu (napfr. rozinky).

Zpracovavané ovoce a zelenina by mély byt co
nejcerstvejsi.

Ovoce a zelenina obsahuje vitaminy a mineraly,
které ztraceji své vlastnosti pfi kontaktu s
kyslikem nebo svétlem. DZus vypijte okamzité
po jeho pfipravé.

Kdyz jej chcete nékolik hodin uchovat, nalijte jej
do sklenéné nebo keramické nadoby a ulozte
do chladnicky. Jeho stalost Ize vylepSit pfidanim
citronové St'avy.

OBSLUHA A POUZITI

Mixér vzdy pokladejte na rovny, stabilni povrch.
Ujistéte se, ze je mixér vypnuty (Vypina¢ se
nachazi v poloze stop).

Zapojte spotfebi¢ do zasuvky.

Vlozte do mixovaci nadoby vSechny pfisady,
aniz byste pfesahli rysku maximalniho objemu
800 ml na mixovaci nadobé a pfikryjte vikem.
Optimalniho vysledku dosahnete, kdyz dovnitf
nejprve nalijete tekutinu a tuhé prisady pridate
pfi mixovani. Nastavte ovladaci knoflik (8) na
vhodnou rychlost a signalizacni dioda (9) se
rozsviti, ¢imz oznami prechod do pracovniho
rezimu.

Kdyz budete chtit v prGbé&hu mixovani pfidat
dalsi potraviny, pfidejte je otvorem ve viku (2).
(Obr. 7)

Vyberte vhodnou rychlost pro poZadovanou
funkci.

Poloha0  Stop

Zafizeni nepracuje. PouZijte toto nastaveni,
abyste ho vypnuli.

Poloha 1 Nizka rychlost:

Pro nizkou zatéZ pfi mixovani tekutin.

Pro pfipravu dZzusu z oloupaného ovoce,
napriklad jablka, hrusky, atd.

- Poloha2  Vysoka rychlost:

pro potraviny pevnéjsi konzistence.

Pro mixovani zeleniny, koktejlt, kompotd,
atd.

- Poloha turbo
Pro drceni ledu.
Toto nastaveni umoznuje kratké a energické
pulzni pohyby.

Vysoka rychlost:

Funkce pro drceni ledu

Vlozte do nadoby 4-6 kostek. P¥ili§ mnoho
kostek nepovede k uspokojivym vysledkim.

Prikryjte mixér vikem, uvedte kontrolni tlacitko
(8) do polohy turbo (d) 3x az 4x za sebou s
kratkymi prestavkami mezi tim.

Mrkvova st'ava

Nakréjejte neponofenou mrkev na 14-15 mm
kosticky. Vlozte do sklenéné nadoby 400 g
mrkve a pak dolijte vodou az do znacky 450 ml.
Mixujte 5 sekund a pak spotfebi¢ na 1 minutu
vypnéte — to je brano jako JEDEN cyklus.
Dopliite po kazdém cyklu trochu nové mrkve a
vody.

Az skoncite, nastavte ovladaci knoflik(8) do
polohy “0” a tim spotfebi¢ vypnéte. Nesundavejte
nadobu z hlavniho téla, kdyZ je motor spustén.

Upozornéni:

.

Prosim nepouzivejte tento produkt vice nez
3 minuty bez prestavky, pfed dal$im pouzitim
udélejte vzdy minutovou prestavku. Tak
zabranite pfehfati a poskozeni motoru.

Nikdy nepouzivejte mixér naprazdno.
Chcete-li odstranit kousky potravin, které
zUstaly nalepeny na sténé nadoby, spotfebic¢
nejdfive vypnéte. Méjte na paméti, ze noze se
po vypnuti jesté urcitou dobu toci. Pfislusnou
1Zicinebo stérku drzte v dostate¢né vzdalenosti
od nozu, aby jste si nezpUsobili Uraz.

Abyste zajistili mixéru dlouhou Zivotnost, neni
doporuceno nechavat spotfebi¢ bézet v kuse
déle nez 1 minutu, po tomto ¢asovém useku
nechte motor nékolik minut odpocinout, nez
mixér opét zapnete.

Mixujete-li kusové potraviny, rozkrajejte je
nejdfive na malé kousky.

Pfi  mixovani suchych pfisad pomuzete

.

.

.

Poté, co jste mixovali horké tekutiny, neochlazujte
sklenénou nadobu pfili§ nahle, a naopak,
nedavejte do nadoby horké potraviny hned poté,
co jste umixovali studenou tekutinu. Teplotni
Sok mlze sklenénou nadobu poskodit. Nejdfive
sklenénou nadobu nechte, aby se pfizplsobila
pokojové teploté.

PoloZte na viko ruku, abyste ho pfi mixovani
pfidrzeli na misté.

Nikdy neotvirejte viko, kdyz niz rotuje.
CISTENI A UDRZBA

- Dfive, nez zacnete Cistit kteroukoli ¢ast
spotfebice, otocte knoflik (8) do polohy "0* (a)
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a odpojte pfistroj z elektrické sité.
Cast s noZem sejméte z nadoby otagenim po
smeéru hodinovych rucicek.

PouZijte teplou mydlovou vodu pro umyti vSech
soucasti, které byly ve styku s potravinami. P¥i
¢isténi nozd budte velmi opatrni.

Kryt motoru otirejte vihkym hadfikem.

Neponechavejte spotiebi¢ pfili§ dlouho bez
Cisténi; zbytky se mohou pfilepit k vnitfnimu
povrchu nadoby. Dojde-li k tomu, pouzite k
odstranéni nylonovy kartacek.

Nepouzivejte hrubé nebo odirajici Cistici
prostfedky ¢i rozpoustédia.

Kromé sklenéné nadoby bez ¢asti s nozem a
bez tésniciho krouzku nemyjte Zadnou z Easti
v mycce.

Neponofujte motorovou jednotku do vody nebo
do jakékoliv jiné tekutiny.

@ UPOZORNENI PRO
UZIVATELE:

NaSe vyrobky jsou dodavany v optimalnim
baleni. Toto hlavné obsahuje nekontaminované
materidly, které se musi likvidovat
ﬁ v mistnich sbérnach odpadu jako
druhotna surovina.
_— Tento produkt splfiuje smérnici EU
2002/96/CE. Symbol preskrtnutého ko3e na
@ kole&kach na spotfebici znamena, ze pfi likvidaci @
spotfebi¢ nesmi byt vyhozen spolu s béznym
odpadem. Je nutné jej odnést na specialni
sbérné misto pro elektrické a elektronické
spotfebi€e nebo musi byt vracen distributorovi
pfi zakoupeni podobného spotfebic¢e. Platné
predpisy o likvidaci odpadu umozriuji postih
uzivateld, ktefi neodnesou vyrazeny spotiebic
na specialni sbérné misto. Diky spravné likvidaci
vyfazenych spotfebi¢li mohou byt recyklovany
a zpracovany ekologicky, coz pomaha
zivotnimu prostfedi a umoZziuje opakované
vyuziti materidlli pouzitych v produktu. Dalsi
informace o dostupnych zplsobech likvidace
odpadu ziskate od mistni sbérmné sluzby nebo
v obchodé, ve kterém jste produkt zakoupili.
Vyrobci a dovozci jsou odpovédni za ekologickou
recyklaci, zpracovani a likvidaci produktd, at jiz
pfimo nebo prostfednictvim vefejného systému.
Informace o likvidaci starych spotfebicti miizete
ziskat od mistnich obecnich organ.
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BbJIFTAPUA

Yawwa 3a nbnHere (Makc.: 30 mn)
Kanak

CTbkreHa kaHa

YnnbTHEHVE

PexeLy mogyn

OcHoBa Ha kaHaTa

CbeauHuTen Ha motopa

© N oo oA wN =

Konye 3a ynpasnenue
a) Hactporika 0

b) Hactpoitka 1

¢) Hacrpoiika 2

d) Typ6o HacTpoitka
9. WHamkaTopHa namna
10. Kopnyc Ha moTopa

WHCTPYKUWUU 3A BE3OMNACHOCT:

Mpean na usnonseate ypeaa 3a Mbpsu MbT
npoyeTeTe BHUMATENHO TE3U WHCTPYKLNN.
3anazete v 3a Obgewa  cnpaska.
HecnassaHeTo MM Moxe pJa fAosede [0
VHLWAEHT.

Cebp3BaliiTe ypeaa caMo KbM HanpexeHUeTo,
nocoyeHo Ha TabenkaTta ¢ xapakTepucTukuTe
Ha ypeaa.

To3n ypeA e MoaxoAsly 3a u3nonasaHe ¢
XPaHUTENHU NPOAYKTU.

Toan ypen e npefHa3Ha4eH M3KIMIOYUTENHO U
camo 3a AomaluHa ynotpeba.

BwHarv nsnonasaiTe 6nexaepa BbpXy paBHa,
TBBbPAA NOBBPXHOCT.

.

Toau ypep He TpsiGBa fia Ce U3Mon3sa oT Nuua
(BKNIOUMTENHO feLia) C NOHKEH (DU3NIECKH,
NCUXUYECKU W CETUBHU CMOCOBHOCTU OCBEH
aKko Ca VHCTPYKTMPaHM OT  OTIOBOPHO
Bb3PACTHO NULE Kak [a Waronssar ypeda
npasuHo.

He noseonsBaiite Ha Aeua fa wanonasat
mukcepa 6e3 Haasop.

Toan ypen e npepHasHayeH 3a ynotpeba B
[OMaKUHCTBOTO U 3@ MOAJO6GHM NPUNOXHMS,
KaTo Hanpumep:

— KyXHEHCKIM 30HW 3a NepcoHana B MarasuHu,
odvcy 1 apyrv paboTHU 0BGCTaHOBKM;

— CEeIiCKOCTONaHCKU KbLLK;

— OT KMWEHTW B XOTENW, MOTenu W Apyrv
XWUIULLHW 06CTaHOBKM;

— FOCTONPUEMHULIN.

Hukora He paGoTeTe ¢ ypeaa ¢ MOKpU pbLe.

M36srBaiiTe KOHTaKT C ABUXKELLWTE CE YacTy.

Pb6bLT Ha HOXa € MHOTO OCTbp. BHUMaBaiiTe
MHOrO, KOraTo MoYuncTBaTe HOXOBETe, 3a Aa
He ce HapaHuTe.

.

Hukora He mbxaiiTe meTanHu npubopu kaTo
HOXOBE UM BURMLM BbTPE B KaHaTa, [okaTo
ypenbT paboTu.

V3anon3saHeTo Ha akcecoapw, KOWTO He ca
[OCTaBeHM OT MpOU3BOAUTENs, MOXe [Aa
foBefe 0 NHUMAEHTU.

He nanonseaite ypeaa Ha cyxo.

He ocraBsiiTe ypeaa 6n13o 4o U3TOYHULM Ha
TONNWHA 1 He No3BoNsBaiiTe Ha kabena fa ce
Aonvpa Ao ropeLLy NoBbpXHOCTH.

He BknioyBalite ypeaa, ako kabenbT e Bce
OLLie HaBuT.

Hukora He ce onuTBailTe Aa cnarate Wnw
OTCTpaHsBaTe kaHaTa OT nacaTopa, [okaTo
YPeAbT BCe olle paboTu.

V3BageTe wiencena OT KOHTaKkTa, npean Aa
NPEMUHETE KbM CMsHa Ha NpUcTaBka 1 npeam
[ia [IOKOCHETE HSIKOS YacT, KOATO MOXe Ja Ce
ABVXV MO Bpeme Ha paboTa.

He oTBapsiiTe kanaka Ha GneHgepa, fokaTo
He crnpe ABuraTensr.

.

He ocraBsaite ypepa BkmloveH  Ge3
HabntogeHns,, ocobeHo ako uma pJdeua
Habnu3o.

.

BuHarn U3KntoyBaiTe ypeda oT
ernekTpyyeckata Mpexa, Korato He o
u3nonasare.

Hukora He abpnaitTe enektpudeckus kaden,
KoraTo ro u3Baxgarte OT KOHTaKTa, U He
OCTaBaiTe Lencena aa BuUcu cBOBOAHO.

YBepete ce, Y€ YpeabT € W3KIYeH OT
enexTpuyeckaTa Mpexa npeav 4a 3anoyHeTe
[ia ro noyncreare.

HE NOTAMAWTE [OBUIATENHATA KYTUA
BbB BOOA N OPYIA TEYHOCT.

He u3nonssaiite GneHOepbT, ako HOXBLT €
NOBPEAEH.

He BkniousaiTe ypena, ako 3axpaHBaluMsT
kaben unu LencembT ca MOBPEAEHN Unn
ako 3abenexute, 4ye ypedbT He paboTu
npaBUITHO.

.

Hukora He n3nonseaiTe ypeaa Ha OTKpUTO.

BHVMAHWE: 3a ga Hamanute pucka oT noxap
Unu TOKOB YAap, HUKOra He OTCTpaHsBanTe
Kanayute. Hsma BbTPelHM 4acTW, KOUTO
MmoraT fga ce obcnyxsaT OT noTpebutens.
MonpaBknte u cmsHata Ha kaben Tpsbea
fia Ce M3BbPLUBAT M3KIIOYUTENHO M CaMmo OT
NULIEH3NPaH TEXHUYECKN CepPBU3EH LIEHTBP.

MOHTAX HA YACTUTE

Mpean Aa wsnonasate ypefa 3a MbpBU MbT,
W3MWIITE CbC CaryHeHa BOfa BCUYKM 4acT,
KOWTO LLie BNSi3aT B A0NUP C XpaHa.

Pb6BT Ha OCTpMETO e MHOro ocTbp. 3a Ada
n3berHete HapaHsiBaHWs, BHWMAaBaiTe MHOTO
npy NOYNCTBAHETO.
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MocTaBeTe ryMeHuUst yniTbTHATENEH MPBLCTEH
(4) Hap pexelums mopyn (5). (dur. 1)
MoctaBete  pexewmss mogyn (5) ¢
YNITbTHUTENHUS NPBCTEH B OCHOBaTa Ha
kaHata (6). (dur. 2)

MoHTupaitTe cTbkneHaTa kaHa (3) BbpXy
0CHOBaTa 1 3aBbpTeTe 0cHoBaTa 06paTHO Ha
YacoBHMKOBAaTa CTpesika, 10KaTo ce hukempa.
(Pur. 3)

lMocTaBeTe kaHaTa BbpXy koprnyca Ha MoTopa
(10). (®wur. 4)

3a pa noctaBuTe kanaka (2) Ha kaHata (3),
ro BKapaiiTe B ropHata YacT Ha kaHaTta u ro
HaTUCHeTe Hadorny, Taka Ye fda LpakHe Ha
msicTo. (dur. 5)

3a fa noctaBuTe valwaTta 3a MbiHEHe
(1), unato makcumanHa Bmectumoct e 30
ml, noctaBete § B OTBOpa B kanaka (2) s
3aBbpTeTE N0 YaCcoBHWKOBATa CTpeska, 3a Aa
LpakHe Ha mscTo. (Pur. 6)

BHumanue: He notansiite usnata kaHa BbB
BoAa. 3a MoYMCTBaHe HanMBanTe BOAA B Hes.

NMPUrOTBAHE HA NMNOAOBE U
3ENEHYYUU

MamniiTe 1 obeneTe  nnopoBeTe  unu
3eneHuyLmuTe, KOUTO MckaTe Aa nacupare.

Mpu obpaboTka Ha nnofjoBe CbC CeMkW (kaTo
S6BAKM M KpyLW), OTCTpaHeTe kopata U
CbpLeBMHaTa.

lMnozoBe v 3eneHYyLm ¢ kopa (Hanp. LUTpycoBu
nnogoBe, AMHW, KMBU M T.H.) TpsibBa ga ce
06GensT npegBapuTesHo.

posnoBuTe 3bpHa TpsibBa 4a ce OTAEeNsT oT
OPBXKKUTE Mpeam aa ce nacvpar.

HapexeTe nnogoBeTe umM 3eneHyyLMTe Ha
napyeTa, Taka Ye Aa MoraT Aa ce MbXHaT npe3
rbPIIOTO 3a MbIHEHE.

He w3nonagaiiTe nnogoBe unu  3eneHyvyLm
C BWCOKO CbAbpkaHne Ha ¢ubpu (Hanp.
cracuay) ¢ bneHaepa.

MnopoBeTe 1 3enenyyLyMTe, KOUTO M3NON3BaTe,
TpsibBa Aa ca Bb3MOXHO Halt-CBEXM.

MnogoBeTe M 3enmeHuyuuTe  CbObpXaT
BATAMWMHU W MUHEpanW,  KouTo  rybsT
kayectBaTa CM MpW KOHTAKT C KUCMOPOA MIu
cBeTnMHa. KoHcymupainTe coka BegHara cnep
NPUrOTBSIHETO MYy.

AKO kenaeTe Aa r0 CbXpaHUTE 3@ HSKOIKO
yaca, ro CroxeTe B Yalla Uin KepamUyeH CbA
B xnagunHuka. [JobaBeTe NMMOHOB COK, 3a Aa
ro 3anasute.

HAYMHA HA PABOTA

BuHarn nocraBsainte Mukcepa Ha Xopu3oHTanHa
1 crabunHa noBbPXHOCT. YBepeTe ce, 4e
MUKCEPBT € WU3KIMIoYeH (MpeBkmioYeTe  Ha
HacTpoiika ,0”).

Bxntouete ypena B enekTpuyeckaTta Mpexa.

[MocTaBeTe BCWYKM CbCTaBKM B kaHaTa, 6e3 aa
HadBulWaBaTe MakCUManHoTo o6o3HayeHue
ot 800 ml BbpXy kaHaTa 1 mocTaBeTe Kanaka
BbpXy Hes. 3a Hal-gobpu pesyntatu Mmbpeo
HanemnTe HsikakBa TEYHOCT W fobaBeTe TBbPAM
no6aBKku, [oKaTo Ce W3BbpLUBA BTEYHSBAHE.
3aBbpTeTe konyeto 3a ynpaeneve (8) Ao
noaxopsilata HacTpoika Ha ckopocTTa, cnef
KOETO MHAvkaTopHaTa namna (9) Lwe ceeTHe, 3a
fia ykaxe paboTeH pexum.

Ako uckaTe fa fobasuTe olye xpaHa, [okaTto
ypeabT paboTu, HanpaBeTe ro npe3 oTeopa B
kanaka (2). (bur. 7)

M3bepeTe noaxopasila ckopocT 3a dyHKUMATA,
KOSITO CMsATaTe Aa U3BbPLUNTE.

Hactpoika0  Cron
YpenwT He paboTu. M3nonssaite Tasn
HacTpoiika, 3a fa ro crnpere.

Hactpoiika 1 Hucka ckopocT:

3a u3nonseaHe npyu cnabo HaToBapBaHe ¢
TEYHOCTU.

lMpaBeHe Ha cok oT oberneH nnog, kato
A6BKa, KpyLwa v ap.

Hactpoiika2  Bucoka ckopocT:
3a nnogose 1 13fenus ¢ no-Tebpaa
NITbTHOCT.

3a psizaHe Ha 3eneHYyLm, KOKTennm,
KOMMOTW U Ap.

- Typ6o HacTpoika
3a TpoLLeHe Ha nep.
Taan HacTpoiika ocurypsisa KpaTkil, MOLLHI
VMNYSICHN BUKEHUS.

WmnyncHa ckopocT:

q)yHKLIMH 3a pasGMBaHe Ha nep

MoctaBeTe mexay 4 u 6 kybyeta B KaHaTa.
AKkO MoCTaBUTE MpekaneHo MHoro Kybuyeta,
HAMa rapaHuus, Ye PpesynTaThT LWe e
3a/10BONNTENEH.

MocTaBeTe kanaka BbPXy MUKCepa, crief koeto
3aBbpTeTE KOHTPOMHOTO komye (8) Ao Typbo
HacTpoiikata (d) 3 o 4 MbTW C KpaTku naysu
mexay TaX.

Cok ot MopkoBu

CpexeTe MopkoBa Ha Kybueta ot no 14-15 mm.
MocraseTe 400 r Hapsi3aH MOPKOB B CTbKNeHaTa
kaHa n fjobaBeTe Bofa B Hesl 10 Mapk1poBkaTa
3a 450 ml. Bkniovete mukcepa 3a 5 cekyHau,
CreA KoeTo u3knioveTe ypeda 3a 1 MuHyTa.
Tosa ce cuuta 3a E[VH uukbn. Cnen Bceku
LMKBIT M3MON3BaiNTe HoBa CMEC OT MOPKOBU U
BoAa.

Cnep KaTo MpuKMiouMTe 3aBbpTeTe KOM4eTo
3a ynpaeneHue (8) Ha HacTtpoiika “0”, 3a
na usknounte ypega. He ce onutsaiite Aa
13BaAuTe kaHata OT OCHOBHOTO TAMO, ako
MOTOpPBT oLe paboTu.
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MpeaynpexpeHus:

He wn3nonseaiiTe TO3M NpOAYKT moBeve OT
3 wmuHyTM 6e3 npekbcBaHe, U34aksaiiTe
no 1 MuHyTa Mexay BCSKO W3non3BaHe.
ToBa npefoTBpaTABa  MNperpsBaHeTo U
noBpexnaHeTo Ha Apuratensa.

He BkntoyBaiiTe nacatopa, ako € npaseH.

Ako Tpsibea fia pasGbpkarte xpaHa, 3anenHana
3a CTpaHUTe Ha kaHaTta, MbpBO W3KMKYETe
ypena. HoxoBeTe Moxe fa nmpogbixat fa
Ce BbPTAT M3BECTHO BPEME Clied U3KIiouBaHe
Ha ypega. [pbXTe MbXuunTe W WnaTynute
Ha [0CTAaTbYHO Pa3CTOsHUE OT HOXOBETE, 3a
na usberHeTe UHLMOEHTH.

3a pa ce rapaHTMpa AbArocpoyHaTa
eKcnnoarawus Ha MUKcepa, He Ce NpenopbyBa
HenpekbcHaTa paboTa Ha ypeaa 3a noseve
oT 1 muHyTa. Cnep ustnyaHeTo Ha 1 MuHyTa
0CTaBETE MOTOPA U3KITHYEH HSIKOMKO MUHYTH,
NPESM OTHOBO [ja BKIKOYUTE MUKCEpA.

3a no-fobpu pesynTaTti, Korato HacTbpraate
TBbPAM XPaHW, HAPEKeTE v NpesBapUTEnHO
Ha Masku napyeHua.

Mpy nacupaHe Ha  Cyxu  CbCTaBKM,
npubaBeTe Yalla TeYHOCT 3a YrecHsiBaHe Ha
obpaboTkarta.

He oxnaxpaitte cTbkneHaTa kaHa Obp3o
crnef CMEeCBaHETO Ha TOpeLln XpaHWTenHu
NPOAYKTU U He fobaBsiTe ropeLyy CbCTaskm
HEMOCPELCTBEHO Crie MPUrOTBSHETO Ha
CTy[EHU XpaHWTENHW NpoaykTW. Pasnukata
B TemnepaTypata MoOXe [a NOBpeau
CTbkrneHata kaHa. M3vakaiite npeau ToBa
KaHaTa fa AoCTUrHe CTaiHaTa TemnepaTypa.
MocTaBeTe pbka BbpXy kanaka, 3a Aa ro
3a0bPKUTE HA MSCTO, [AOKATO MMKCEpBT
pabotu.

Hukora He oTBapanTe kanaka, [okaTo
OCTPYETO CE BbPTH.

NMOYNCTBAHE U NOOOPBIXKKA
Mpean fa nouucTuTE MUKCepa, 3aBbpTeTe
konyeTo (8) Ao noauuus “0” (a) u nsknoveTe
ypefia oT enekTpuyeckata Mpexa.

M3Bagerte modyna C  ocTpuetata OT
KaHaTa, Kato ro 3aBbpTuUTe MO MOCOKa Ha
4YaCoBHMKOBATa CTpesika.

M3nonsBaite Tonna canyHeHa Boga, 3a Aa
M3MMETE BCUYKM €MIEMEHTH, KOUTO ca Bunu B
KOHTaKT C XpaHata. BHuMaBaiTe MHOTO npu
NoYNCTBaHe Ha ocTpueTara.

M3nonaBaiTe cyxa kbpna, 3a Aa n3bbpLiete
Koprnyca Ha MoTopa.

He ocraBsaite ypega [Obnro  Bpeme
HenouncteH. OcTaTbUuTe MOXe Aa 3anenHat
3a BbTPELLHOCTTa Ha kaHata. Ako ToBa ce
Cryuu, U3ronssanTe HairnoHosa YeTka, 3a Aa
M OTCTPaHMUTE.

He wu3nonseaitte cunHu unu  abpasvBHM
MOYMCTBALLM BELLECTBA UMW Pa3TBOPU.

He wmwuitTe HWKO OT  KOMMOHEHTUTE B
CbAOMUSANHA MaLLMHA, OCBEH CTbKNeHaTa kaHa
6e3 ocTpueTa 1 ynnbTHEHNETO.

He notansiite MOTOpa BbB BOAa unu Apyra
TEYHOCT.

MPEMNOPBKU 3A U3XBBPIAHE:

@ OnakoBKUTE Ha HalMTe MpoAyKTH ca
onTummusMpaHu. ToBa O3Ha4aBa, Ye ce
n3nonssat GesBpefHM 3a OKonHaTa cpefa
MaTepuanu, Kouto e MperopbyuTenHo Aa ce
npefagat Ha MecTHa cnyxGa 3a U3XBbprisiHe
Ha 0TNagbLM KaTo BTOPUYHU CyPOBUHW.

To3an  npoaykT  oTroBaps  Ha

oupektuBata Ha EC  2002/96/EO.

3avepkHaTUAT cUMBON, M30Gpa3siBaLly
B (onTeilHep 3a OTNAAbUN Ha konenua
03HayaBa, Ye TO3M NpoayKT He Tps6Ba Aa
Ce M3XBbpNs 3aefHO ¢ GUTOBWTE OTNagbLM.
TpsibBa fa ce npepage Ha cneuwaneH NyHKT
3a cbbupaHe Ha w3neanu oOT ynotpeba
€NeKTPUYECKN U ENEKTPOHHU ypeau wnu aa
ce BbpHe Ha AMcTpubyTopa, KoraTo KynyBaTe
nogobeH ypen. CwbrnacHo — AeicrtealuTe
pasnopeabu 3a M3XBbPNSHE Ha OTNagbLy,
notpebuTenu, KOWTO He NpedagaT W3nesnu ot
ynotpeba ypeau Ha creuuanHuTe MyHKTOBe
3a cbbupaHe Ha oTmagbuW, MoraT fAa
6boat rnobeHn. [MpaBUNHOTO  M3XBBLPNSHE
Ha wu3nesnute ot ynotpeba ypeau pasa
Bb3MOXHOCT 3a PELUKIMPaHE U EKONOMUYHO
TpeTupaHe. ToBa nomara 3a onasBaHeTo Ha
oKorHaTa cpeja M Mo3BonsiBa MOBTOpHaTa
ynotpeba Ha  uM3non3BaHM B ypepa
maTepuanu. 3a noseye MHMOPMALUS OTHOCHO
CbluecTByBalM MporpamMu  3a  WU3XBbPMsHe
Ha OTnagbUM ce CBbPXeTe C MecTHaTa
cnyxba 3a cbbupaHe Ha OTMagbUM WnK C
marasuHa, OTKbAETO CTe 3aKynunu MpoaykTa.
MponsBoauTenuTe W BHOCUTENUTE OTrOBapSIT
3a eKOMOTNYHOTO peLknupaxe, npepaboTBaHe
U U3XBbPMSIHE Ha MNPOAYKTUTE, MPSKO UMM
nocpeacteoM  obliectBeHaTa  cucTema.
MHdopmaumst 3a ToBa kak [a M3XBbpnuTe
uanasbLn ot ynotpeba ypen, Moxete pAa
nony4nTe OT MeCTHaTa rpagcka ynpasa.
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ROMANA

Recipient de umplere (max. 30 ml)
Capac
Cana de sticla

Inel de etansare
Unitate cutite
Baza cana
Cuplaj motor

© N oo hs N =

Buton rotativ de comanda
a) Turatia 0

b) Turatia 1

c) Turatia 2

d) Turatia TURBO

9. Lampa indicatoare

10. Carcasa motor

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA:

Cititi cu atentie aceste instructiuni fnainte de
a folosi aparatul pentru prima oara. Pastrati-
le pentru viitoare consultatii. Nerespectarea
acestor instructiuni poate duce la accidente.

Conectati doar la tensiunile indicate pe placa
cu caracteristici.

Acest aparat este apt pentru uz alimentar.

Acest aparat este conceput in mod exclusiv
pentru uzul casnic.

intotdeauna folositi blenderul pe o suprafata
de lucru plana si orizontala.

Acest aparat poate fi utilizat de catre persoane
(inclusiv copii) cu dizabilitéti fizice, senzoriale
sau mentale numai dacé au fost instruite in
ceea ce priveste utilizarea corecta de catre un
adult responsabil.

Nu permiteti copiilor sa foloseasca blenderul

fara a fi supravegheati.

Acest aparat a fost conceput pentru uz casnic

si pentru aplicatii similare, precum:

— in bucatarii de magazine, birouri si alte medii
de lucru;

.

—in cadrul fermelor;

— de clientii hotelurilor, motelurilor si ai altor
tipuri de unitati de cazare;

— n cadrul unitatilor de cazare gi mic dejun.
Nu manipulati aparatul cu mainile ude.
Evitati contactul cu partile mobile.

Muchia cutitului este foarte ascutitd. Manipulati
cu grija cutitul in timpul curétirii pentru a evita
orice fel de leziune.

.

Nu introduceti ustensile ca de exemplu cutite
sau furculite in interiorul recipientului cand
aparatul functioneaza.

Folosirea de accesorii nefurnizate de cétre
fabricant poate provoca accidente.

.

Nu puneti aparatul sa functioneze in gol.

Nu-I asezati in apropierea surselor de céldurad
si cablul nu trebuie sa atingd suprafetele
calde.

Nu puneti in functiune aparatul cu cablul
ncol&cit.

.

Nu montati sau demontati recipientul de pe
aparat atata timp cat acesta functioneaza.

Deconectati aparatul inainte de schimbarea
oricarui accesoriu sau de atingerea oricarei
piese a blenderului care se poate roti in timpul
functionarii.

Nu deschideti capacul blenderului fnainte de
oprirea motorului.

Nu lasati neobservat aparatul, mai ales cand
se afld in apropierea copiilor.

Deconectati aparatul cand nu se foloseste.

Nu deconectati niciodata trdgand de cablu si
nu lasati conexiunea s atarne.

.

Inainte de a-I curéti verificati ca aparatul este
deconectat.

NU TREBUIE SA SCUFUNDATI APARATUL
IN APA SAU ORICE ALT LICHID.

Nu folositi blenderul dacd lama este
deteriorata.

Nu-l puneti in functiune cu cablul sau priza
stricate sau daca observati cd aparatul nu
functioneazé corect.

.

Nu folositi aparatul in aer liber.

ATENTIE: Pentru a reduce pericolele de
incendiu sau de descarcari electrice, nu
scoateti niciunul din capace. Nu existd in
interior piese care ar putea fi manipulate de
catre uzufructuar. Reparatiile si schimbarile
de cablu trebuie realizate in mod exclusiv de
catre un Serviciu Tehnic Autorizat.

ASAMBLAREA COMPONENTELOR

Tnainte de prima folosire, folositi apa cu sdpun
pentru spalarea tuturor pieselor care vor intra in
contact cu alimentele.

Lama cutitului este foarte ascutitd. Pentru a

evita accidentarile, curatati cu atentie sporita.

- Fixati inelul de etansare din cauciuc (4) peste
unitatea cutitelor (5). (Fig. 1)

- Asezati unitatea cutitelor (5) cu inelul de
etansare peste baza canii (6). (Fig. 2)

- Montati cana de sticla (3) peste baza canii si
rotiti baza canii in sens antiorar pana la fixare.
(Fig. 3)

- Asezati unitatea canii pe carcasa motorului
(10). (Fig. 4)

- Pentru a fixa capacul (2) pe cand (3),
introduceti capacul in partea superioara a
canii gi apasati in jos pana cand acesta se
cupleaza in pozitie. (Fig. 5)
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Pentru a fixa recipientului de umplere (1),
avand o capacitate de 30 ml, introduceti-l in
orificiul din capac (2) si rofiti-l in sens orar,
pana cand se blocheaza in pozitie. (Fig. 6)
Atentie: Nu scufundati intregul ansamblu al canii
in apa, pentru a curata, umpleti intotdeauna
cana cu apa.

PREPARAREA FRUCTELOR SAU
LEGUMELOR

Spalati sau cojiti fructele sau legumele din care
doriti sa faceti suc.
Pentru a putea stoarce fructele cu samburi (ca
de ex. merele sau perele), indepértati coaja si
casuta sdmburilor.

Fructele sau legumele cu coaja (de ex. citricele,
pepenii, kiwi, etc) trebuie decojite Tnainte de
stoarcere.

Boabele de struguri trebuie indepartate de pe
ciorchine inainte de a fi stoarse.

Taiati fructele sau legumele in bucéti care pot fi
introduse prin orificiul de umplere.

Nu folositi fructe sau legume fibroase (de ex.
stafide) cu acest blender.

Fructele si legumele trebuie sa fie cat de
proaspete posibil.

Fructele si legumele contin vitamine gi minerale
care-si pierd proprietdtile daca intra in contact
cu oxigenul sau cu lumina. Beti sucul imediat
dupa preparare.

Daca doriti s&-I péastrati pentru cateva ore,
introduceti-I, intr-o sticl sau intr-un vas ceramic,
in frigider. Adaugati suc de lamaie pentru a ajuta
la conservarea lui.

FUNCTIONAREA $I UTILIZAREA

Intotdeauna folositi blenderul pe o suprafatd
plana si stabila. Asigurati-va ca blenderul este
oprit (comutati la setarea pentru turatia ,0”).

Conectati aparatul la retea.

Asezati toate ingredientele in cana, fara a
depasi marcajul maxim de 800 ml de pe cana si
asezati capacul deasupra. Pentru cele mai bine
rezultate, turnati mai intai lichidul, apoi adaugati
ingredientele solide, pe masura ce se lichefiaza.
Rotiti butonul rotativ de comanda (8) la setarea
adecvata de turatie, lampa indicatoare (9) se va
aprinde pentru a indica modul de lucru.

Dacéa doriti s& adaugati mai multe alimente in
timpul procesului, puteti realiza acest lucru prin
orificiul din capac (2) (Fig. 7).

Selectati o turatie adecvata pentru functia care
doriti s& o realizati.

Turatia 0 Oprire
Aparatul nu functioneaza. Utilizati aceasta
setare pentru a-l opri.

Turatia 1

Turatie scazuta:

Pentru utilizare ugoara cu lichide.
Pentru prepararea sucurilor din fructe fara
coaja, precum mere, pere etc.

Turatia2  Turatia de impuls:

Pentru alimente cu o consistentd mai solida.
Pentru tocarea legumelor, cocktailurilor,
compoturilor etc.

Turatia Turbo Turatie ridicata:

Pentru maruntirea ghetii.

Setarea furnizeaza miscari scurte si puternice
n impulsuri.

Functia de maruntire a ghetii

Puneti 4-6 cuburi de gheatd in recipient. Mai
multe cuburi de gheata nu vor garanta rezultate
satisfacatoare.

Asezati capacul pe blender, apoi rotiti butonul
rotativ de comanda (8) la turatia turbo (d) de 3
sau 4 ori, cu scurte pauze intre rotiri.

Sucul de Morcovi

Taiati morcovul neintrodus in cuburi de 14-15
mm. Puneti 400 g de bucéti de morcov in cana
de sticla si adaugati apa pana la marcajul de
450 ml de pe cana. O amestecare de 5 secunde
urmatd de o oprire de 1 minut alcatuiesc UN
ciclu. Dupa fiecare ciclu, schimbati pentru a
folosi apa si bucati noi de morcov.

Dupa ce ati terminat, rotiti butonul rotativ de
comanda (8) la turatia ,0” pentru a opri aparatul.
Nu incercati sa deconectati cana de la corpul
principal dacé aparatul este inca in functiune.

Avertizari:

Nu operati acest produs pentru mai mult de 3
minute in mod continuu, permiteti aparatului
o pauza de 1 minut intre fiecare utilizare.
Acest lucru va preveni supraincalzirea si
deteriorarea motorului.

Nu folositi niciodata aparatul gol.

Dacé este necesar s& se amestece alimentele
care s-au lipit de peretii recipientului,
ntrerupeti functionarea aparatului. Cutitele
pot s& continuie sd se invarteascad inca
cateva clipe. Mentineti spatula sau lingura la
o distanta prudenta fata de cutit pentru a evita
accidente.

Pentru a garanta durata lunga de utilizare
a blenderului, nu se recomanda utilizarea
aparatului pentru mai mult de 1 minut, dupa
acest interval de timp lasati motorul s& se
odihneasca pentru cateva minute inainte de
a porni din nou blenderul.

Pentru a obtine rezultate mai bune la téierea
alimentelor solide, taiati-le mai fnainte in
bucati mai mici.

Cand amestecati ingrediente uscate, adaugati
o cana de lichid pentru inlesnirea procesului.

®
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Nu raciti rapid cana de sticla dupa ce ati
amestecat alimente fierbinti si invers, nu
adaugati ingrediente fierbinti imediat dupa ce
ati preparat alimente reci. Socul termic poate
deteriora cana de sticla. Permiteti canii de
sticla sa revina la temperatura camerei.

In timpul amestecarii, puneti 0 mana pe capac
pentru a-l mentine in pozitie.

Nu deschideti niciodata capacul in timp ce
cutitul se roteste.

CURA'!'AREA SI INTRETINEREA

- fnainte de a curdta o componentd a
blenderului, rotiti butonul rotativ (8) in pozitia
“0” (a) si deconectati aparatul de la priza.

Demontati unitatea cutitului de la cana prin
rotirea acesteia in sens orar.

Folositi apa calda si sapun pentru a spala
toate elementele care au intrat in contact cu
alimentele. Aveti grija cand curatati cutitele.

Folositi o carpa umedd pentru a sterge
carcasa motorului.

Nu lasati aparatul prea mult inainte de a-I curata;
reziduurile se pot lipi intre ele n interiorul canii.
Dacé acest lucru se intampla, folositi o perie din
nailon pentru a le indeparta.

Nu folositi solventi sau agenti de curatare duri
sau abrazivi.

Nu spalati nicio componenta in masina de spélat
vase, cu exceptia paharului de stila fard unitatea
cutitului si inelul de etansare.

Nu scufundati unitatea motorului in apa sau in
alt lichid.

SFATURI PENTRU RECICLARE:

@ Produsele noastre se livreaza in ambalaje

optimizate. Acest lucru inseamna practic
ca ambalajul este fabricat din materiale care nu
contamineaza si care trebuie predate serviciului
local de gestionare a deseurilor pentru a fi
utilizate ca materie prima secundara.

Acest produs este in conformitate cu
ﬁ Directiva UE 2002/96/CE. Semnul

in cruce de pe pubela pe role de pe
EEE aparat indica faptul ca, atunci cand veti
elimina produsul; acesta nu trebuie sa fie inclus
n gunoiul menajer. Trebuie dus la un punct
special de colectare a deseurilor pentru aparate
electrice si electronice sau returnat la distribuitor
atunci cand se achizitioneaza un produs similar.
In baza reglementarilor actuale de preluare a
gunoiului menajer, utilizatorii care nu respecta
cerinta de a duce aparatele la punctele speciale
de colectare a deseurilor pot fi penalizati.
Eliminarea corecta a aparatelor uzate se refera
la reciclarea si procesarea ecologica, ajutand
mediu Tnconjurdtor si permitand refolosirea
materialelor continute in produs. Pentru mai
multe informatii asupra schemelor disponibile

de eliminare a deseurilor, contactati serviciul
local de preluare a deseurilor sau magazinul
de unde a fost achizitionat produsul. Fabricantii
si importatorii sunt raspunzatori de reciclarea
ecologica, de procesarea si eliminarea
produselor fie direct, fie prin intermediul unui
sistem public. Autoritatile locale din oragul
dumneavoastra va pot da mai multe informatii
despre modul de eliminare al aparatelor scoase
din uz.
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