S L AEEE

taurus

BAPI 900 INOX
BAPI 900 PLUS INOX

Batidora-Picadora
Batedora-Picadora
Blender-Mincer
Mixeur-Hachoir
Stabmixer
Frullatore-tritatutto
Batedor-Picador
Blender-mixer
Rozdrabniacz z siekaczem
MoAupitep - MTTAEVTED
bnengep-namensinTenb
Blender-Masina de tocat
Mwukcep-6nengep

‘ ‘ Manual Bapis 900.indb 1

®

ml US-FL-OZ

100 2

50020

18/12/14 17:42 ‘ ‘



‘ ‘ Manual Bapis 900.indb 2

18/12/14 17:42 ‘ ‘






‘ ‘ Manual Bapis 900.indb 4 @ 181214 17:42‘ ‘



‘ ‘ Manual Bapis 900.indb 5 @ 181214 17:42‘ ‘



Espanol

Batidora-Picadora
Bapi 900 Inox
Bapi 900 Plus Inox

Distinguido cliente:

Le agradecemos que se haya decidido por la compra de un producto de la
marca TAURUS.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con el hecho de superar las més
estrictas normas de calidad le comportaran total satisfaccion durante mucho
tiempo.

Descripcion

A Mando Regulador de Velocidad
B Pulsador

C Pulsador funcién Turbo
D Cuerpo Motor

E Varilla

F  Vaso medidor

G Grupo reductor (*)

H Batidor emulsionador (*)
I Jarra (*)

(*) Solo disponible en el modelo Bapi 900 Plus Inox

Caso de que su modelo de aparato no disponga de los accesorios descritos
anteriormente, éstos también pueden adquirirse por separado en los Servicios
de Asistencia Técnica.

A

Consejos y advertencias de
seguridad

- Leer atentamente este folleto de
instrucciones antes de poner el aparato
en marcha y guardario para poste-
riores consultas. La no observacion y
cumplimiento de estas instrucciones
pueden comportar como resultado un
accidente.

- Antes del primer uso, limpiar todas las
partes del producto que puedan estar
en contacto con alimentos, procedien-
do tal como se indica en el apartado de
limpieza.

- Este aparato no debe ser usado

por nifios. Mantener el aparato y su
conexion de red fuera del alcance de
los nifios

- Este aparato pueden utilizarlo perso-
nas con capacidades fisicas, senso-
riales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento, si se les
ha dado la supervision o formacion
apropiadas respecto al uso del aparato
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de una manera segura y comprenden
los peligros que implica.

- Este aparato no es un juguete. Los
nifios deben estar bajo vigilancia

para asegurar que no jueguen con €l
aparato.

- Las cuchillas estan afiladas y existe
riesgo de corte, proceder con cautela

y evitar el contacto directo con el filo de
las mismas.

- Prestar especial atencion durante

el manejo de las cuchillas, durante
operaciones de montaje y desmontaje,
vaciado de jamra y limpieza.

- Desconectar siempre el aparato de la
alimentacion si se deja desatendido y
antes del montaje, del desmontaje o de
la limpieza.

- Desconectar el aparato y desenchufar
la alimentacion antes de cambiar los
accesorios o partes proximas que se
mueven durante el uso.

- Sila conexion red esta dafiada, debe
ser substituida, llevar el aparato a un
Servicio de Asistencia Técnica autori-
zado. Con el fin de evitar un peligro, no
intente desmontario o reparario por si
mismo.

- Antes de conectar el aparato a la red, verificar que el voltaje indicado en la
placa de caracteristicas coincide con el voltaje de red.

- Conectar el aparato a una base de toma de corriente que soporte como
minimo 10 amperios.

- La clavija del aparato debe coincidir con la base eléctrica de la toma de
corriente. Nunca modificar la clavija. No usar adaptadores de clavija.

- Mantener el area de trabajo limpia y bien iluminada. Las areas desordenadas
y oscuras son propensas a que ocurran accidentes.

- Mantener alejados a nifios y curiosos mientras maneje este aparato.

- No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la clavija dafiada.

- Si alguna de las envolventes del aparato se rompe, desconectar inmedia-
tamente el aparato de la red para evitar la posibilidad de sufrir un choque
eléctrico.

- No utilizar el aparato si ha caido, si hay sefiales visibles de dafios, o si existe
fuga.

- No utilizar el aparato con las manos o los pies himedos, ni con los pies
descalzos.

- No forzar el cable eléctrico de conexion. Nunca usar el cable eléctrico para
levantar, transportar o desenchufar el aparato.

- No enrollar el cable eléctrico de conexion alrededor del aparato.

- Verificar el estado del cable eléctrico de conexion. Los cables dafiados o
enredados aumentan el riesgo de choque eléctrico.
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- No utilizar ni guardar el aparato a la intemperie.

- No tocar la clavija de conexién con las manos mojadas.

- Tomar las medidas necesarias para evitar la puesta en marcha no intencio-
nada del aparato.

- No tocar las partes méviles del aparato en marcha.

Utilizacién y cuidados:

- No usar el aparato si sus accesorios no estan debidamente acoplados.

- No utilizar el aparato en vacio, o sea sin carga.

- No usar el aparato si su dispositivo de puesta en marcha/paro no funciona.

- Respetar la indicacion de nivel MAX (Fig. 3)

- No agregar un volumen de liquido caliente superior a la mitad de la capacidad
de la jarra, y en todo caso si existen liquidos calientes en el interior de la jarra,
usar solamente la velocidad més lenta.

- Desenchufar el aparato de la red cuando no se use y antes de realizar cual-
quier operacion de limpieza, ajuste, carga o cambio de accesorios.

- Este aparato esta pensado Unicamente para un uso doméstico, no para uso
profesional o industrial

- Guardar este aparato fuera del alcance de los nifios y/o personas discapa-
citadas.

- Mantener el aparato en buen estado. Compruebe que las partes méviles no
estén desalineadas o trabadas, que no haya piezas rotas u otras condiciones
que puedan afectar al buen funcionamiento del aparato.

- No dejar nunca el aparato conectado y sin vigilancia. Ademas ahorrara
energia y prolongara la vida del aparato.

- No usar el aparato durante mas de 1 minuto seguido, o realizando ciclos

de mas de 5 minutos, en este caso respetando siempre periodos de reposo
entre ciclos de 1 minuto como minimo. En ninglin caso es conveniente tener el
aparato en funcionamiento durante mas del tiempo necesario.

- Como orientacion en la tabla anexa se indican una serie de recetas, que
incluyen la cantidad de alimento a procesar y el tiempo de funcionamiento del
aparato.

- No utilizar el aparato sobre ninguna parte del cuerpo de una persona o
animal.

- No usar el aparato con alimentos congelados o huesos.

Servicio:

- Toda utilizacion inadecuada, o en desacuerdo con las instrucciones de
uso, puede comportar peligro, anulando la garantia y la responsabilidad del
fabricante.

Modo de empleo

Notas previas al uso:

- Asegurese de que ha retirado todo el material de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez, limpie las partes en contacto con
alimentos tal como se describe en el apartado de Limpieza.

- Preparar el aparato acorde a la funcion que desee realizar:

Uso:

- Desenrollar completamente el cable antes de enchufar.

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- Poner el aparato en marcha, accionando el botén marcha/paro.
- Seleccionar la velocidad deseada.

- Trabajar el alimento que desee procesar

Control electrénico de velocidad:

- Se puede controlar la velocidad del aparato, simplemente actuando sobre el
mando de control de velocidad. Esta funcion es muy til ya que permite adaptar
la velocidad del aparato al tipo de trabajo que se precise realizar.

Funcién turbo:

- El aparato dispone de una funcion Turbo. Activando el pulsador de la funcién
Turbo se dispone de toda la potencia del motor, consiguiendo un acabado mas
fino en la textura final del producto.

Una vez finalizado el uso del aparato:

- Parar el aparato, retirando la presion sobre el botén marcha/paro.
- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Limpiar el aparato

Accesorios:

Accesorio varilla (Fig. 1):

- Este accesorio sirve para la elaboracion de salsas, sopas, mayonesa, batidos,
comida para bebés, picar hielo...

- Acoplar la varilla al cuerpo motor girandolo en el sentido que indica la flecha
(Fig. 1.1).

- Introducir en la jarra los alimentos y poner el aparato en marcha.

- Desacoplar la varilla girando en sentido contrario a la flecha y extrayéndola
para su posterior limpieza.

Accesorio picador (Fig. 2):

- Este accesorio sirve para picar vegetales o carnes ...

- Introducir los alimentos a elaborar en el vaso picador colocar la tapa hasta
que encaje (Fig. 2.1/2.2/2.3).

- Unir el grupo reductor al cuerpo motor girandolo en el sentido que indica la
flecha (Fig. 2.4).

- Acoplar el conjunto a la tapa y poner en marcha el aparato (Atencién: no po-
ner en marcha el aparato si el todo el conjunto no esta debidamente asentado
y acoplado (Fig. 2.5).

- Parar el aparato cuando el alimento adquiere la textura deseada.

- Desacoplar el conjunto de la tapa, y liberar el grupo reductor (Fig. 2.6).

Accesorio batidor (Fig. 4):

- Este accesorio sirve para montar nata, levantar claras...

- Insertar el batidor en el grupo reductor (Fig. 4.1). Unir este conjunto al cuerpo
motor girandolo en el sentido que indica la flecha (Fig. 4.1).

- En un recipiente, colocar el alimento y poner en marcha el aparato. Para un
optimo resultado es conveniente mover el batidor en sentido horario. (Fig. 4.2).
- Retirar el accesorio batidor, y liberar el grupo reductor (Fig. 4.3).

- Nota1: No trabajar a velocidades altas ni con la funcién turbo con este
accesorio acoplado, ya que provocaria defectos sobre el batidor (centrifugacion
de sus alambres).

- Nota2: Para liberar el batidor del grupo reductor, tire de la anilla del batidor.

Protector térmico de seguridad:

- El aparato dispone de un dispositivo térmico de seguridad que protege el
aparato de cualquier sobrecalentamiento.

- Si el aparato se desconecta por si mismo y no vuelve a conectarse , proceder
a desenchufarlo de la red, esperar unos 15 minutos antes de volver a conec-
tarlo, Si sigue sin funcionar, acudir a uno de los servicios de asistencia técnica
autorizados.

Limpieza
- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo enfriar antes de iniciar cualquier
operacion de limpieza.
- Limpiar el aparato con un pafio himedo impregnado con unas gotas de
detergente y secarlo después.
- No utilizar disolventes, ni productos con un factor pH acido o basico como la
lejia, ni productos abrasivos, para la limpieza del aparato.
- No sumergir el aparato en agua u otro liquido, ni ponerlo bajo el grifo.
- Durante el proceso de limpieza hay que tener especial cuidado con las
cuchillas ya que estan muy afiladas.
- Se recomienda limpiar el aparato regularmente y retirar todos los restos de
alimentos.
- Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpieza, su superficie puede
degradarse y afectar de forma inexorable la duracién de la vida del aparato y
conducir a una situacion peligrosa.
- Las siguientes piezas son aptas para su limpieza en agua caliente jabonosa o
en el lavavaijillas (usando un programa suave de lavado):

- Varilla.

- Batidor emulsionador.

- Jarra.

- Vaso medidor.

- La posicién de escurrido/secado de las piezas lavables en el lavavajillas o
fregadero debe permitir el escurrido del agua con facilidad (Fig 5).
- A continuacién, seque todas las piezas antes de su montaje y guardado.

(N

Anomalias y reparacion
- En caso de averia llevar el aparato a un Servicio de Asistencia Técnica autori-
zado. No intente desmontarlo o repararlo ya que puede existir peligro.

Para las versiones EU del producto y/o en el caso de que en su pais aplique:

y del p

- Los materiales que constituyen el envase de este aparato, estan integrados
en un sistema de recogida, clasificacion y reciclado de los mismos. Si desea
deshacerse de ellos, puede utilizar los contenedores publicos apropiados para
cada tipo de material.

- El producto esta exento de concentraciones de sustancias que se puedan
considerar dafiinas para el medio ambiente.

Este simbolo significa que si desea deshacerse del producto, una
vez transcurrida la vida del mismo, debe depositarlo por los
medios adecuados a manos de un gestor de residuos autorizado
para la recogida selectiva de Residuos de Aparatos Eléctricos y

Electronicos (RAEE).
_— (RAZE)

Este aparato cumple con la Directiva 2006/95/EC de Baja Tensién, con la
Directiva 2004/108/EC de Compatibilidad Electromagnética y con la Directiva
2011/65/EU sobre restricciones a la utilizacion de determinadas sustancias
peligrosas en aparatos eléctricos y electronicos.
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Receta Velocidad | Cantidad | Elaboracion Tiempo

Salsa 52 250 ml Poner 1 huevo en la jarra, sal, unas gotas de 35s

mahonesa vinagre o limén, llenar de aceite hasta la parte
indicada y poner en marcha el aparato sin
moverlo hasta ligar el aceite

Batidos 152 - Agregar la fruta y actué sobre el alimento hasta | -

de frutas conseguir que quede homogéneo

Salsa 102 600 ml Deshacer 30 gr. de mantequilla en una cacerola | 15s

bechamel a fuego lento, afiada 100 gr. de harina 'y 30 gr.
de cebolla sofrita (previamente troceada con el
picador) e ir afiadiendo los 500 ml de leche

Picar hielo 202 4/6 cubitos | Introducir los cubitos en la jarra y picar realizan- | 15 s
do presién encima de cada uno de ellos

Montar nata 250 ml Verter la nata liquida bien fria (0 a 5°C) en un 1,2 min
recipiente y actie con el batidor haciendo un
movimiento en sentido horario. Se recomienda
la velocidad minima y cuando empiece a tener
consistencia pasar a la 22. Tenga precaucion
pues si se pasa de tiempo la nata se convertira
en mantequilla

Levantar claras | 2?2 5 claras Verter las claras en un recipiente y actie con 1.5 min
el batidor haciendo un movimiento en sentido
vertical hasta montarlas

Puré de 202 400 g Se pueden trocear actuando directamente 30s

patatas sobre el alimento situado en la misma cacerola

Papilla 202 3009 Trocear y poner en el recipiente 100 gr. de 25s
manzana, 100 gr. de platano, 50 gr. de galletas
y el zumo de una naranja

Pan rallado 202 5049 Trocear el pan seco antes de ponerlo en el 50 s
vaso y picar hasta la textura deseada

Queso rallado 202 200g Trocear a tacos de 1 cm. y picar hasta la textu- | 30 -40 s
ra deseada

Zanahoria 202 3009 Pelar la céscara, trocear a tacos de 1 cm. y 20s

picada picar hasta la textura deseada

Picar frutos 202 3009 Quitar la cascara y picar hasta la textura 20s

secos deseada

Picar huevo 202 5 huevos Cortar a cuartos y picar hasta la textura 10s

duro deseada

Carne picada 202 3009 Trocear previamente a tacos de 1 cm. Picar 30s

(crudao hasta la textura deseada

cocida)

Picar carne 202 409 Trocear previamente a tacos de 1 cm. Picar 3s
hasta la textura deseada

Jugo de tomate | 20? 400 g Cortar los tomates a cuartos y depositarlos en 20s
el vaso tamizador actuar sobre ellos, en la jarra
quedara el jugo

Picar jamén 202 60 g Trocear previamente a tacos de 1 cm. Picar 3s

serrano hasta la textura deseada

Picar albarico- | TURBO 60 g Trocear previamente a tacos de 1 cm. Picar 3s

ques secos hasta la textura deseada
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Catala

Batedora-Picadora
Bapi 900 Inox
Bapi 900 Plus Inox

Benvolgut client,

Us agraim que us hagiu decidit a comprar un producte de la marca TAURUS.
La seva tecnologia, disseny i funcionalitat, i el fet d’haver superat les normes
de qualitat més estrictes, us garanteixen una satisfaccio total durant molt de
temps.

Descripcié

A Comandament regulador de velocitat
Polsador

Polsador funcié Turbo

Cos motor

Vareta

Got mesurador

Grup reductor (*)

Batedora emulsionant (*)

Gerra (*)

—“IGTMMOO®W

(*) Només disponible en el model Bapi 900 Plus Inox

En el cas que el seu model d’aparell no disposi dels accessoris descrits
anteriorment, aquests també poden adquirir-se per separat en els Serveis
d’Assisténcia Técnica.

A

Consells i advertiments de
seguretat

- Abans d'engegar laparell, llegiu
atentament aquest full d'instruccions

i conserveu-lo per a consultes poste-
riors. La no-observacio i lincompliment
d’aquestes instruccions pot donar lloc a
accidents.

- Abans d'utilizar-lo per primera vega-
da, netegeu totes les parts del producte
que puguin estar en contacte amb els
aliments, tal com s’indica en l'apartat de
neteja.

- Els nens no poder utilitzar aquest
aparell. Mantingueu l'aparell i la seva
connexio de xarxa fora de 'abast dels
nens.

- Aquest aparell el poden fer servir
persones amb capacitats fisiques,
sensorials 0 mentals reduides o falta
d'experiencia i coneixement, si se'ls ha
donat supervisio o formacio apropiades
pel que fa ['Us de laparell duna manera
segura i entenen els riscos que implica.

®

- Aquest aparell no és una joguina. Els
nens han d'estar sota vigilancia per
assegurar que no juguin amb l'aparell.
- Les fulles estan afilades i podrien cau-
sar danys; procediu amb cura i eviteu
el contacte directe amb la vora.

- Feu especial atencié quan manipuleu
les fulles, durant les operacions de
muntatge i desmuntatge, quan buideu
la gerra i durant la neteja.

- Desconnecteu sempre l'aparell de
[alimentacio si es deixeu desatés i
abans del muntatge, el desmuntatge o
de la neteja.

- Desconnecteu laparell i desendolleu-
lo de l'alimentacié abans de canviar
€ls accessoris 0 parts properes que es
mouen durant 'Us.

- Sila connexié a la xarxa esta malme-
sa, sha de substituir. Porteu laparell a
un Servei d'Assisténcia Técnica auto-
rizat. Amb la finalitat d’evitar un perill,
no intenteu desmuntar-o ni repararo
vosaltres mateixos.

- Abans de connectar I'aparell a la xarxa, verifiqueu que el voltatge que s'indica
a la placa de caracteristiques coincideix amb el voltatge de xarxa.

- Connecteu I'aparell a una base de presa de corrent que suporti com a minim
10 ampers.

- La clavilla de I'aparell ha de coincidir amb la base eléctrica de la presa de
corrent. No modifiqueu mai la clavilla. No useu adaptadors de clavilla.

- Manteniu I'area de treball neta i ben il-luminada. Les arees desordenades i
fosques afavoreixen els accidents.

- Manteniu allunyats a nens i curiosos mentre feu servir I'aparell.

- No utilitzeu I'aparell amb el cable eléctric o la clavilla malmesos.

- Si algun dels embolcalls de I'aparell es trenca, desconnecteu I'aparell imme-
diatament de la xarxa per evitar la possibilitat de patir un xoc eléctric.

- No utilitzeu I'aparell si ha caigut, si hi ha senyals visibles de danys o si hi ha
una fuita.

- No utilitzeu I'aparell amb les mans o els peus humits ni descalgos.

- No forceu el cable eléctric de connexié. No useu mai el cable eléctric per
aixecar, transportar o desendollar I'aparell.

- No enrotlleu el cable eléctric de connexié al voltant de I'aparell.

- Verifiqueu I'estat del cable d’alimentacié. Els cables malmesos o enredats
augmenten el risc de xoc eléctric.

- No utilitzeu ni guardeu I'aparell a la intemperie.

- No toqueu mai la clavilla de connexié amb les mans molles.

- Preneu les mesures necessaries per evitar la posada en marxa no intencio-
nada de I'aparell.

- No toqueu les parts mobils de I'aparell en marxa.

Utilitzacié i cura:

- No useu I'aparell si els accessoris no estan correctament acoblats.
- No utilitzeu I'aparell buit, és a dir, sense carrega.

- No useu I'aparell si el dispositiu d’engegada/aturada no funciona.
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- Respecteu la indicacioé de nivell MAX (Fig. 3)

- No afegiu un volum de liquid calent superior a la meitat de la capacitat de

la gerra, i en tot cas si existeixen liquids calents a I'interior de la gerra, useu
només la velocitat més lenta.

- Desendolleu I'aparell de la xarxa quan no I'utilitzeu i abans de realitzar qualse-
vol operacié de neteja, ajustament, carrega o canvi d’accessoris.

- Aquest aparell esta pensat exclusivament per a s domestic, no professional
o industrial.

- Deseu I'aparell fora de I'abast dels nens i/o persones discapacitades.

- Manteniu I'aparell en bon estat. Comproveu que les parts mobils no estiguin
desalineades o travades, que no hi hagi peces trencades o altres condicions
que puguin afectar el bon funcionament de I'aparell.

- No deixeu mai I'aparell connectat i sense vigilancia. A més a més, estalviareu
energia i perllongareu la vida de I'aparell.

- No useu I'aparell durant més d’1 minut seguit, o realitzant cicles de 5 minuts,
en aquest cas respecteu sempre periodes de repos entre cicles d'1 minut
com a minim. En cap cas és convenient que tingueu I'aparell en funcionament
durant més estona de la que calgui.

- Com a orientacio, a la taula annexa s’indiquen una série de receptes, que
inclouen la quantitat d’aliment que cal processar i el temps de funcionament
de l'aparell.

- No utilitzeu I'aparell sobre cap part del cos d’una persona o animal.

- No utilitzeu el ganivet amb aliments congelats o ossos.

Servei:
- Una utilitzacié inadequada o en desacord amb les instruccions d’ts suposa un
perill i anul-la la garantia i la responsabilitat del fabricant.

Instruccions d’as

Notes prévies a I'is:

- Assegureu-vos que heu retirat tot el material d’'embalatge del producte.

- Abans d'usar el producte per primer cop, netegeu les parts en contacte amb
aliments tal com es descriu a I'apartat de neteja.

- Preparar I'aparell concorde a la funcié que desitgeu realitzar:

Us:

- Desenrotlleu completament el cable abans d’endollar-lo.
- Connecteu 'aparell a la xarxa eléctrica.

- Engegueu I'aparell accionant el boté d’engegada/aturada.
- Seleccioneu la velocitat desitjada.

- Treballeu amb I'aliment que vulgueu processar.

Control electronic de velocitat:

- Es pot controlar la velocitat de I'aparell simplement actuant sobre el comanda-
ment de control de velocitat. Aquesta funcié és molt til, ja que permet adaptar
la velocitat de I'aparell al tipus de feina que s’hagi de fer.

Funcié TURBO

- L'aparell disposa d’'una funcié Turbo. Activant el polsador de la funcié Turbo es
disposa de tota la potencia del motor, aconseguint aixi un acabat més fi en la
textura final del producte.

Un cop finalitzat I'is de l'aparell:

- Atureu I'aparell retirant la pressi6 sobre el boté engegada/aturada.
- Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.

- Netegeu l'aparell.

Accessoris:

Accessori vareta (Fig. 1):

- Aquest accessori serveix per a I'elaboracié de salses, sopes, maionesa,
batuts, menjar per a nadons, picar gel...

- Acobleu les varetes al cos motor girant-lo en el sentit que indica la fletxa
(Fig. 1.1).

- Introduiu els aliments a la gerra i poseu I'aparell en marxa.

- Desacobleu les varetes girant en sentit contrari a la fletxa i extraient-la per a
la neteja posterior.

Accessori picador (Fig. 2):

- Aquest accessori serveix per picar vegetals o carn...

- Poseu els aliments que heu d’elaborar al vas picador i col-loqueu la tapa fins
que encaixi. (Fig. 2.1/2.2/2.3).

Uniu el grup reductor al cos motor girant-lo en el sentit que indica la fletxa
(Fig. 2.4).

- Acobleu el conjunt a la tapa i poseu en funcionament I'aparell (atencié: no
poseu en funcionament I'aparell si tot el conjunt no esta correctament assentat
i acoblat (Fig. 2.5).

- Atureu I'aparell quan I'aliment adquireixi la textura desitjada.

- Desacobleu el conjunt de la tapa, i allibereu el grup reductor (Fig. 2.6).

Accessori batedor (Fig. 4):

- Aquest accessori serveix per a muntar nata, batre clares...

- Inseriu el batedor al grup reductor (Fig. 4.1). Uniu aquest conjunt al cos motor
girant-lo en el sentit que indica la fletxa (Fig. 4.1).

- En un recipient, col-loqueu I'aliment i poseu en funcionament I'aparell. Per a
un optim resultat és convenient moure la batedora en sentit horari (Fig. 4.2).

Manual Bapis 900.indb 8

- Retireu I'accessori batedor, i allibereu el grup reductor (Fig. 4.3).

- Nota 1: No treballeu a velocitats altes ni amb la funcié turbo amb aquest
accessori acoblat, ja que provocaria defectes sobre el brag emulsionant
(centrifugacio dels fils d’aram).

- Nota 2: Per treure la batedora del grup reductor, estireu I'anella de la
batedora.

Protector térmic de seguretat:

- L'aparell disposa d’'un dispositiu térmic de seguretat que el protegeix de
qualsevol sobreescalfament.

- Si l'aparell es desconnecta tot sol i no torna a connectar-se, desendolleu-
lo de la xarxa i espereu uns 15 minuts abans de tornar a connectar-lo. Si
segueix sense funcionar, adreceu-vos a un dels serveis d’assisténcia técnica
autoritzats.

Neteja
- Desendolleu I'aparell de la xarxa i deixeu-lo refredar abans de dur a terme
qualsevol operacio6 de neteja.
- Netegeu I'aparell amb un drap humit impregnat amb unes gotes de detergent
i després eixugueu-lo.
- Per netejar I'aparell, no utilitzeu dissolvents ni productes amb un factor pH
acid o basic, com el lleixiu, ni productes abrasius.
- No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre liquid, ni el poseu sota l'aixeta.
- Durant el procés de neteja s’ha d’anar molt en compte amb les fulles, ja que
estan molt afilades.
- Es recomana netejar I'aparell regularment i retirar-ne les restes d’aliments.
- Si l'aparell no es manté en bon estat de neteja, la superficie pot degradar-se
i afectar de forma inexorable la durada de la vida de I'aparell i conduir a una
situacio perillosa.
- Les seglients peces son aptes per a netejar amb aigua calenta sabonosa o en
el rentavaixelles (utilitzant un programa suau de rentat):

- Vareta

- Batedora emulsionant

- Gerra.

- Got mesurador

- La posici6 d'escorregut/assecat de les peces rentables al rentaplats o a la
pica ha de permetre que I'aigua s’escorri amb facilitat (Fig.5).

- Acontinuacio, eixugueu totes les peces abans de muntar-les o desar-les.

(N

Anomalies i reparacié
- En cas d'avaria, porteu I'aparell a un servei d'assisténcia técnica autoritzat.
No intenteu desmuntar-lo o reparar-lo perqué podria ser perillos.

Per a productes de la Unié Europea i/o en cas que aixi ho exigeixi la normativa
en el seu pais d'origen:

iai i ilitat del p
- Els materials que componen I'envas d’aquest electrodomeéstic estan integrats
en un sistema de recollida, classificacio i reciclatge. Si us en voleu desfer,
utilitzeu els contenidors publics adequats per a cada tipus de material.
- Aquest producte esta exempt de concentracions de substancies que es
puguin considerar perjudicials per al medi ambient.

Aquest simbol significa que si us voleu desfer del producte, un cop
exhaurida la vida de I'aparell, I'heu de dipositar, a través dels
mitjans adequats, a mans d’'un gestor de residus autoritzat per a la
recollida selectiva de Residus d'Aparells Eléctrics i Electronics

r—_

Aquest aparell compleix amb la Directiva 2006/95/EC de Baixa Tensi, amb la
Directiva 2004/108/EC de Compatibilitat Electromagnética i amb la Directiva
2011/65/EC sobre restriccions a la utilitzacié de determinades substancies
perilloses en aparells eléctrics i electronics.
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Recepta Velocitat | Quantitat | El-laboracié Temps
Salsa 5 250 ml Poseu 1 ou a la gerra, sal, unes gotes de vina- | 35s
maionesa gre o llimona, ompliu d’oli fins a la part indicada
i poseu en marxa I'aparell sense moure’l fins a
lligar l'oli.
Batut de fruites | 15 - Agregueu la fruita i actueu sobre I'aliment fins -
aconseguir que quedi homogeni.
Salsa beixamel | 10 600 ml Desfeu 30 gr. de mantega en una cassolaafoc | 15s
lent, afegiu 100 gr. de farina i 30 gr. de ceba so-
fregida (préviament trossejada amb el picador) i
aneu afegint els 500 ml de llet.
Picar gel 20 4/6 Introduiu els glagons a la gerra i piqueu realit- 15s
glagons zant pressié sobre cada un d’ells.
Muntar nata 250 ml Aboqueu la nata liquida ben freda (0 a 5°C) 1,2 min.
en un recipient i actueu amb la batedora fent
un moviment en sentit horari. Es recomana la
velocitat minima i quan comenci a tenir consis-
téncia passar a la 2a. Tingueu precaucio, ja que
si es passa de temps la nata es convertira en
mantega.
Aixecar clares | 2 5 clares Aboqueu les clares en un recipient i actueu 1.5 min.
amb la batedora fent un moviment en sentit ver-
tical fins a muntar-les.
Puré de patates | 20 400 g Es poden trossejar actuant directament sobre 30s
I'aliment situat a la mateixa cassola.
Farinetes 20 300 g Trossegeu i poseu en un recipient 100 gr. de 25s
poma, 100 gr. de platan, 50 gr. de galetes i el
suc d’una taronja.
Pa ratllat 20 509 Trossegeu el pa sec abans de posar-lo en el 50s
vas i piqueu fins a la textura desitjada.
Formatge 20 200 g Trossegeu a daus d’1 cm. i piqueu fins a la 30 - 40.
ratllat textura desitjada.
Pastanaga 20 3009 Trossegeu a daus d’1 cm. i piqueu fins a la 20s
ratllada textura desitjada.
Picar fruits 20 3009 Traieu la pela o clova i piqueu fins a la textura 20s
secs desitjada
Picar ou dur 20 5 ous Tallar a quarts i picar fins la textura desitjada 10s
Carn picada 20 300 g Talleu préviament a talls d’1 cm. Piqueu fins a 30s
(crua o cuita) la textura desitjada
Picar carn 20 409 Talleu préviament a talls d’1 cm. Piqueu fins a 3s
la textura desitjada
Suc de 20 400 g Talleu els tomaquets a quarts i dipositeu-losen | 20 s
tomaquet el got batedor; actueu-hi a sobre i quedara el
suc a la gerra.
Picar pernil 20 60 g Talleu préviament a talls d’1 cm. Piqueu fins a 3s
salat la textura desitjada
Picar albercocs | TURBO 60 g Talleu préviament a talls d’1 cm. Piqueu fins a 3s
secs la textura desitjada
@ 1811214
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Blender-Mincer
Bapi 900 Inox
Bapi 900 Plus Inox

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a TAURUS brand product.

Thanks to its technology, design and operation and the fact that it exceeds the
strictest quality standards, a fully satisfactory use and long product life can be
assured.

Description

A Speed control

B Button

C Turbo function button
D Driving motor

E Whisk

F Measuring cup

G Adapter fitting (*)

H Whisk (*)

| Goblet (*)

(*) Only available in the model Bapi 900 plus Inox
If the model of your appliance does not have the accessories described above,
they can also be bought separately from the Technical Assistance Service.

A

Safety advice and warnings

- Read these instructions carefully
before switching on the appliance and
keep them for future reference. Failure
to follow and observe these instructions
may result in an accident. Failure to
follow and observe these instructions
may result in an accident.

- Clean all the parts of the product that
will be in contact with food, as indicated
in the cleaning section, before use.

- This appliance must not be used by
children. - Keep the appliance and its
cable out of reach of children.

- - This appliance can be used by
people unused to its handling, disabled
people if they have been given supervi-
sion or instruction conceming use of the
appliance in a safe way and unders-
tand the hazards involved.

- This appliance is not a toy. Children
should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

- The blades are sharp and there is a
risk of being cut. Proceed with cau-

‘ ‘ Manual Bapis 900.indb 10

®

tion and avoid direct contact with their
edges.

- Be especially careful when handling
the blades during operations of as-
sembly and dismantiing, emptying the
goblet and cleaning.

- Always disconnect the appliance from
the mains if left unattended and before
assembly, dismantiing or cleaning.

- Disconnect the appliance and unplug
the mains before changing the ac-
cessories or nearby moving parts that
move during use.

- If the mains connection is damaged, it
must be replaced. Take the appliance
to an authorised Technical Assistance
Service In order to prevent any danger,
do not attempt to dismantle or repair it
yourself.

- Ensure that the voltage indicated on the nameplate matches the mains voltage
before plugging in the appliance.

- Connect the appliance to a base with an earth socket withstanding a minimum
of 10 amperes.

- The appliance’s plug must fit into the mains socket properly. Do not alter the
plug. Do not use plug adaptors.

- Keep the working area clean and well lit. Cluttered and dark areas invite
accidents.

- Keep children and bystanders away when using this appliance.

- Do not use the appliance if the cable or plug is damaged.

- If any of the appliance casings breaks, immediately disconnect the appliance
from the mains to prevent the possibility of an electric shock.

- Do not use the appliance if it has fallen on the floor, if there are visible signs of
damage or if it has a leak.

- Do not use the appliance with damp hands or feet, or when barefooted.

- Do not force the electrical wire. Never use the electric wire to lift up, carry or
unplug the appliance.

- Do not wrap the cable around the appliance.

- Check the state of the power cord. Damaged or tangled cables increase the
risk of electric shock.

- Do not use or store the appliance outdoors.

- Do not touch the plug with wet hands.

- Take the necessary measures to avoid starting the appliance involuntarily.

- Do not touch any of the appliance’s moving parts while it is operating.

Use and care:

- Do not use the appliance if its accessories are not properly fitted.

- Do not use the appliance if it is empty.

- Do not use the appliance if the on/off switch does not work.

- Respect the MAX level indicator (Fig. 3)

-Do not add a volume of hot liquid greater than half of the total capacity of the
goblet, and whenever there are hot liquids inside the goblet ensure that only the
slowest speed is used.

- Disconnect the appliance from the mains when not in use, before cleaning,
making any adjustment, battery charge or accessory change.

- This appliance is for household use only, not professional or industrial use.

- This appliance should be stored out of reach of children and/or the disabled.
- Keep the appliance in good condition. Check that the moving parts are not
misaligned or locked and make sure there are no broken parts or anomalies
that may prevent the appliance from operating correctly.

- Never leave the appliance connected and unattended if is not in use. This
saves energy and prolongs the life of the appliance.
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- Do not use the appliance for longer than 1 minute at a time, or to complete
cycles lasting more than 5 minutes. In the latter case always ensure rest
periods of at least 1 minute between cycles. Never keep the appliance working
for longer than the required time.

- The table adjoined contains example recipes with ingredient quantities and
operating times.

- Do not use the appliance on any part of the body of a person or animal.

- Do not use the appliance with frozen goods, ice or those containing bones.

Service:
- Any misuse or failure to follow the instructions for use renders the guarantee
and the manufacturer’s liability null and void.

Instructions for use

Before use:

- Make sure that all the product's packaging has been removed.

- Before using the product for the first time, clean the parts that will come into
contact with food in the manner described in the cleaning section.

- Prepare the appliance according to the function you wish to use.

Use:

- Unroll the cable completely before plugging it in.
- Connect the appliance to the mains.

- Turn the appliance on using the on/off switch.

- Select the desired speed.

- Work with the food you want to process.

Electronic speed control:

- The speed of the appliance can be regulated simply by using the speed
regulator control. This function is very useful, as it makes it possible to adapt
the speed of the appliance to the type of work that needs to be done.

Turbo function:

- The appliance has a Turbo function. By activating the Turbo function all the
power of the motor becomes available, thus obtaining a finer finish in the final
texture of the product.

Once you have finished using the appliance:

- Stop the appliance by releasing the pressure on the on/off button.
- Unplug the appliance to the mains.

- Clean the appliance

Accessories:

Stick blender accessory (Fig. 1):

- This accessory is used to make sauces, soups, mayonnaise, milkshakes,
baby food, crushed ice, etc.

- Attach the stick blender to the motor body by turning it in the direction indica-
ted by the arrow (Fig. 1.1).

- Pour the foodstuffs into the sieve and operate it by pressing the start button.

- Detach the stick blender by turning it in the opposite direction to the arrow and
remove it for later cleaning.

Chopping accessory (Fig. 2):

- This accessory is used to chop vegetables or meat...

- Put the food to be prepared in the chopping container and attach the cover
firmly (Fig. 2.1/2.2/2.3).

- Fit the adapter fitting to the motor unit by turning it in the direction of the arrow
(Fig. 2.4).

- Fit the assembly to the lid and start the appliance (Warning: do not start the
appliance if the entire assembly is not properly seated and fitted (Fig. 2.5).

- Stop the appliance when the food reaches the desired texture.

- Detach the unit from the lid, and release the adapter fitting (Fig. 2.6).

Whisk accessory (Fig. 4):

- This accessory is used to whip cream, beat egg whites...

- Insert the whisk into the adapter fitting (Fig. 4.1). Fit the adapter fitting to the
motor unit by turning it in the direction of the arrow (Fig. 4.1).

- Put the food into a recipient and start the appliance. For optimum results,
move the whisk clockwise (Fig. 4.2).

- Remove the whisk accessory and release the adapter fitting (Fig. 4.3).

Note 1: Do not work at high speeds even with the turbo function with this acces-
sory attached, as this would cause defects in the whisk (spinning its wires).

- Note 2: To free the whisk from the adapter fitting, pull the ring on the whisk.

Safety thermal protector:

- The appliance has a safety device, which protects the appliance from
overheating.

- If the appliance turns itself off and does not switch itself on again, disconnect it
from the mains supply, and wait for approximately 15 minutes before reconnec-
ting. If the machine does not start again seek authorised technical assistance.

Cleaning

- Disconnect the appliance from the mains and let it cool before undertaking
any cleaning task.

- Clean the equipment using a damp cloth with a few drops of washing-up liquid
and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or base pH such as bleach, or
abrasive products, for cleaning the appliance.
- Do not submerge the appliance in water or any other liquid, or place it under
arunning tap.
- During the cleaning process, take special care with the blades, as they are
very sharp.
- Itis advisable to clean the appliance regularly and remove any food remains.
- If the appliance is not in good condition of cleanliness, its surface may degra-
de and inexorably affect the duration of the appliance’s useful life and could
become unsafe to use.
- The appliance is suitable for cleaning in hot soapy water or in a dishwasher
(using a soft cleaning program):

- Whisk

- Liquidiser attachment.

- Goblet

- Measuring cup

- The draining/drying position for washable parts in dishwashers or after was-
hing by hand in a sink must allow for water to drain easily (Fig 5).
- Next dry all the parts before fitting them together and storing.

(N

Anomalies and repair

- Take the appliance to an authorised technical support service if problems
arise. Do not try to dismantle or repair without assistance, as this may be
dangerous.

For EU product versions and/or in the case that it is requested in your country:

Ecology and recyclability of the product

- The materials of which the packaging of this appliance consists are included in
a collection, classification and recycling system. Should you wish to dispose of
them, use the appropriate public containers for each type of material.

- The product does not contain concentrations of substances that could be
considered harmful to the environment

This symbol means that in case you wish to dispose of the product
once its working life has ended, take it to an authorised waste
agent for the selective collection of waste electrical and electronic
equipment (WEEE)

®

This appliance complies with Directive 2006/95/EC on Low Voltage, with
Directive 2004/108/EC on Electromagnetic Compatibility, with Directive 2011/65/
EU on restrictions on the use of certain dangerous substances in electrical and
electronic appliances.
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Recipe Speed Quantity Preparation Time

Mayonnaise 5 250 ml Put 1 egg in the jug with a pinch of salt 35s
and some drops of vinegar or lemon.

Add oil until the indicated level. Turn the
appliance on without moving until the oil
binds.20110704~101301

Fruit 15 - Add fruit and activate the blender until the -

smoothies mixture has a smooth consistency.

Béchamel 10 600 ml Melt 30 gr. of butter in a pan on a slow heat. 15s

sauce Add 100 gr. of flour and 30 gr. of fried onions
(already cut up with the slicer). Slowly add 500
ml of milk.

Crushed ice 20 4/6 cubes | Put the ice cubes in the jug and crush by exer- | 15s
ting pressure on each ice cube

Whipped cream 250 ml Pour the very cold cream (0°C to 5°C) into a 1.2 min
recipient and operate the blender by moving
it clockwise. We recommend using minimum
speed and when starts to take on consistency,
going to the 2nd. Be careful, as if the time is
exceeded the cream will turn into butter

Stiff egg whites | 2 5 egg Pour the egg whites into a jug and activate the 1.5 min

whites blender. Mix in a vertical motion until the egg
whites become stiff.

Mashed potato | 20 400 g The potatoes can be sliced by activating the 30s
blender directly in the saucepan directly.

Baby food: fruit | 20 300 g Cut up and place 100 gr. of apple, 100 gr. of 25s

and biscuit banana, 50 gr. of biscuits and the juice of one

mush orange in the jug

Breadcrumbs 20 5049 Cut up the stale bread before putting it in the 50s
jug. Blend until the desired texture is obtained.

Grated cheese | 20 200g Dice the cheese into 1 cm chunks and 30-40s
blend until the desired texture is obtai-
ned.20110704~101833

Chopped carrot | 20 3009 Dice the cheese into 1 cm chunks and blend 20s
until the desired texture is obtained.

Ground nuts 20 300¢g Remove the shells and grind until the desired 20s
texture is obtained

Chopped 20 5 eggs Cut into quarters and chop until the desired 10s

boiled egg texture is obtained.

Chopped meat | 20 300 KG. Previously chop into 1 cm chunks Mince until 30s

(raw or cooked) the desired texture is obtained

Minced meat 20 409 Previously chop into 1 cm chunks Mince until 3s
the desired texture is obtained

Tomato juice 20 400 g Cut the tomatoes into quarters, put them into 20s
the strainer and work them until the juice is left
in the goblet

Chopped Spa- | 20 60 g Previously chop into 1 cm chunks Mince until 3s

nish Serrano the desired texture is obtained

ham

Chopped dried | TURBO 60 g Previously chop into 1 cm chunks Mince until 3s

apricots the desired texture is obtained
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Francais

Mixeur-Hachoir
Bapi 900 Inox
Bapi 900 Plus Inox

Cher Client,

Nous vous remercions d'avoir choisi d’acheter un appareil ménager de marque
TAURUS

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité, s'ajoutant au fait qu’elle répond
amplement aux normes de qualité les plus strictes, vous permettront d’en tirer
une longue et durable satisfaction.

Description

A Régulateur de vitesse
Touche

Touche fonction Turbo
Corps moteur

Fouet

Verre doseur

Groupe réducteur (*)
Batteur émulsionneur (*)
Carafe (*)

—“IGTMMOO®W

(*) Disponible uniquement pour le modéle Bapi 900 Plus Inox

Dans le cas ou votre modeéle ne disposerait pas des accessoires décrits
antérieurement, ceux-ci peuvent s’acquérir séparément auprés des services
d'assistance technique.

A

Conseils et mesures de sécu-
rité

- Lire attentiverent cette notice
d'instructions avant de mettre lappareil
en marche, et la conserver pour la
consulter ultérieurement. La non obser-
vation et application de ces instructions
peuvent entrainer un accident.

- Avant la premiére utilisation, laver les
parties en contact avec les aliments
comme indique a la section nettoyage.
- Cet appareil n'est pas prévu pour étre
utiisé par des enfants. Tenir lappareil et
sa fiche hors de la portée des enfants.

- Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou
manquant dexpérience ou de connais-
sances, si elles sont sous la surveillan-
ce d'une personne responsable ou
apres avoir regu la formation néces-
saire sur le fonctionnement sir de
lappareil et en comprenant les dangers
quil comporte.

®

- Cet appareil n'est pas un jouet. Les
enfants doivent étre surveillés pour
s'assurer quils ne jouent pas avec
[appareil.

- Les lames sont aiguisées et vous
pourriez vous blesser. Agissez avec
précaution en évitant tout contact direct
avec son franchant.

- I faudra étre particulierement attentif
lorsque vous manipulerez les lames
lors du montage / démontage, au
moment de vider le bol et durant le
nettoyage.

- Débrancher toujours lappareil si vous
vous absentez et avant le montage,
démontage ou le nettoyage.

- Eteindre l'appareil et le débrancher
avant de changer les accessoires ou
les parties proches qui bougent durant
[utilisation.

- Sila connexion au réseau est abimeée,
il faudra la changer ; remettre l'appareil
aun service d'assistance technique au-
torisé. Pour éviter un danger, ne tentez
pas de le démonter ou de le réparer
vous-méme.

- Avant de raccorder I'appareil au secteur, s’assurer que le voltage indiqué sur
la plaque signalétique correspond a celui du secteur.

- Raccorder I'appareil a une prise pourvue d’'une fiche de terre et supportant au
moins 10 ampéres.

- La prise de courant de I'appareil doit coincider avec la base de la prise de
courant. Ne jamais modifier la prise de courant. Ne pas utiliser d’adaptateur de
prise de courant.

- Veiller a maintenir votre espace de travail propre et bien éclairé. Les espaces
encombrés et sombres sont propices aux accidents.

- Les enfants et les curieux devront étre éloignés lors de I'utilisation de
I'appareil.

- Ne pas utiliser 'appareil si son cable électrique ou sa prise est endommagés.
- Si une des enveloppes protectrices de I'appareil se rompt, débrancher immé-
diatement I'appareil du secteur pour éviter tout choc électrique.

- Ne pas utiliser 'appareil s'il est tombé, s'il y a des signes visibles de dom-
mages ou en cas de fuite.

- Ne pas utiliser 'appareil avec les mains ou les pieds humides, ni les pieds
nus.

- Ne pas forcer le cable électrique de connexion. - Ne jamais utiliser le cable
électrique pour lever, transporter ou débrancher I'appareil.

- Ne pas enrouler le cable électrique de connexion autour de I'appareil.

- Vérifier I'état du cable électrique de connexion. - Les cables endommagés ou
emmélés augmentent le risque de choc électrique.

- Ne pas exposer I'appareil aux intempéries.

- Ne pas toucher la prise de raccordement avec les mains mouillées.
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- Prendre les précautions nécessaires pour éviter de mettre en marche involon-
tairement I'appareil.
- Ne pas toucher les parties mobiles de I'appareil en marche.

Utilisation et précautions :

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne sont pas diment accouplés.

- Ne pas utiliser I'appareil a vide, c’est a dire sans charge.

- Ne pas utiliser I'appareil si son dispositif de mise en marche/arrét ne fonc-
tionne pas.

- Respecter la marque de niveau MAX (Fig. 3)

- Le volume de liquide chaud que vous rajouterez ne devra pas dépasser la
moitié de la capacité du pichet ; et en tous cas, en présence de liquide chaud
dans le pichet, veiller a n'utiliser que la vitesse la plus lente.

- Débrancher I'appareil du réseau électrique si vous ne I'utilisez pas et

avant toute opération de nettoyage, d’ajustage, recharge ou changement
d’accessoires.

- Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique et non profes-
sionnel ou industriel.

- Laisser I'appareil hors de portée des enfants et/ou des personnes handica-
pées.

- Maintenir I'appareil en bon état. Vérifier que les parties mobiles ne sont pas
désalignées ou entravées, qu'il n'y a pas de piéces cassées ou d’autres condi-
tions qui pourraient affecter le bon fonctionnement de I'appareil.

- Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché. Ainsi, vous
économiserez de I'énergie et vous aiderez a prolonger la vie de I'appareil.

- Eviter d'utiliser I'appareil pendant plus d'1 minute d'affilée, ou si vous utilisez
des temps de fonctionnement de plus de 5 minutes, veillez a toujours respecter
des temps de repos d’au moins 1 minute entre chaque cycle. Veiller a n'utiliser
I'appareil que le temps strictement nécessaire.

- A titre indicatif sur le tableau en annexe, sont indiquées une série de recettes
qui précisent les quantités a mettre d’aliments et le temps de fonctionnement
de l'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil sur une partie du corps d’une personne ou d’'un
animal.

- Ne pas utiliser I'appareil avec des aliments surgelés ou des os.

Service :

- Toute utilisation inappropriée ou non conforme aux instructions d'utilisation
peut engendrer un danger, et annule la garantie et la responsabilité du
fabricant.

Mode d’emploi

Remarques avant utilisation :

- Assurez-vous que vous avez retiré tout le matériel d’emballage du produit.
- Avant la premiére utilisation, laver les parties en contact avec les aliments,
selon la description de I'alinéa Nettoyage.

- Préparer I'appareil conformément a la fonction désirée :

Usage :

- Dérouler complétement le cable avant de le brancher.

- Brancher I'appareil au secteur.

- Mettre I'appareil en marche en actionnant l'interrupteur de marche/arrét.
- Sélectionner la puissance désirée.

Travailler I'aliment désiré.

Réglage électronique de la vitesse :

On peut maitriser la vitesse de I'appareil, en agissant simplement sur la com-
mande de contréle de vitesse. Cette fonction est trés utile puisqu’elle permet
d'adapter la vitesse de I'appareil au type de travail que vous voulez réaliser.

Fonction turbo :

- L'appareil dispose d’une fonction Turbo. En actionnant la touche Turbo, on
utilise toute la puissance du moteur en obtenant un résultat plus fin dans la
texture finale du produit.

Lorsque vous avez fini de vous servir de I'appareil :

- Arréter I'appareil, en arrétant la pression du bouton de marche/arrét.
- Débrancher I'appareil du secteur.

- Nettoyer I'appareil.

Accessoires :

Accessoire fouet (Fig. 1) :

- Cet accessoire s'utilise pour la préparation de sauces, soupes, mayonnaise,
milk-shake, nourriture pour bébés, granités...

- Accoupler I'accessoire fouet au corps moteur en le tournant dans le sens
indiqué par la fleche (Fig. 1.1).

- Introduire les aliments dans le pichet et mettre I'appareil en marche.

- Désaccoupler I'accessoire fouet en le tournant dans le sens inverse de la
fleche ; le retirer, puis le nettoyer.

Accessoire hacheur (Fig. 2) :

- Cet accessoire sert & hacher légumes et viandes. ..

- Introduire les aliments dans le bol & hacher, mettre en place le couvercle et
bien I'emboiter (Fig. 2.1/2.2/2.3).

- Assembler le groupe réducteur au corps moteur en le tournant dans le sens
de la fleche (Fig. 2.4).
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- Assembler I'ensemble au couvercle et mettre en marche I'appareil (Attention
: ne pas mettre en marche I'appareil si 'ensemble n’est pas correctement
assemblé) (Fig. 2.5).

- Arréter I'appareil lorsque I'aliment acquiére la texture désirée.

- Retirer le couvercle de I'ensemble, et libérer le groupe réducteur (Fig. 2.6).

Accessoire batteur (Fig. 4) :

- Cet accessoire sert a faire des crémes chantilly, monter des blancs en neige...
- Insérer le batteur dans le groupe réducteur (Fig. 4.1). Assembler ce groupe au
corps moteur en le tournant dans le sens de la fleche (Fig. 4.1).

- Verser 'aliment dans un récipient et mettre en marche I'appareil. Pour un
résultat optimal, déplacer le batteur dans le sens des aiguilles d'une montre
(Fig. 4.2).

- Retirer 'accessoire batteur, pour libérer le groupe réducteur (Fig. 4.3).

- Note 1: Ne pas travailler a une vitesse trop élevée ni sur fonction turbo, avec
cet accessoire en place, cela pourrait abimer le batteur (centrifugation de ses
fils de fer).

- Note 2 : Pour libérer le batteur du groupe réducteur, tirer sur 'anneau du
batteur.

Protecteur thermique de sécu
- L'appareil dispose d’un dispositif thermique de sécurité qui protége I'appareil
de toute surchauffe.

- Si 'appareil se déconnecte tout seul et que vous ne parvenez pas a le recon-
necter, débranchez-le et attendez environ 15 minutes avant de le rebrancher.
S'il ne fonctionne toujours pas, faites appel a I'un des services d’assistance
technique autorisés.

Nettoyage
- Débrancher I'appareil du secteur et attendre qu'il refroidisse avant toute
opération de nettoyage.
- Nettoyer le dispositif électrique avec un chiffon humide et quelques gouttes de
détergent et le laisser sécher.
- Ne pas utiliser de solvants ni de produits a pH acide ou basique tels que I'eau
de javel, ni de produits abrasifs pour nettoyer 'appareil.
- Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide, ni le passer sous
le robinet.
- Durant le processus de nettoyage, faire attention en particulier aux lames,
celles-ci sont trés coupantes.
- Il est recommandé de nettoyer réguliérement 'appareil et de retirer tous les
restes d'aliments.
- Si l'appareil n'est pas maintenu dans un bon état de propreté, sa surface
peut se dégrader et affecter de fagon inexorable la durée de vie de I'appareil et
engendrer des situations de danger.
Les piéces ci-dessous peuvent se laver a I'eau chaude savonneuse ou au lave-
vaisselle (en mode délicat) :

- Fouet.

- Batteur émulsionneur.

- Pichet.

- Verre doseur.

- Veiller a bien placer les piéces lavées au lave-vaisselle ou a la main, de telle
sorte qu'elles puissent s’égoutter et se sécher correctement (Fig 5).
- Ci-apres, sécher toutes les pieces avant de remonter et garder 'appareil.

(N

Anomalies et réparation

- En cas de panne, remettre 'appareil a un service d'assistance technique
autorisé. Ne pas tenter de procéder aux réparations ou de démonter I'appareil;
cela implique des risques.

Pour les produits de I'Union Européenne et (ou) conformément a la réglementa-
tion en vigueur de votre pays d'origine :

Ecologie et recyclage du produit

- Les matériaux dont I'emballage de cet appareil est constitué intégrent un
programme de collecte, de classification et de recyclage. Si vous souhaitez
vous en défaire, veuillez utiliser les conteneurs publics appropriés pour chaque
type de matériel.

- Le produit ne contient pas de concentrations de substances considérées
comme étant nocives pour I'environnement.

Ce symbole signifie que si vous souhaitez vous défaire du produit,
une fois que celui-ci n'est plus utilisable, remettez-le, suivant la
méthode appropriée, a un gestionnaire de déchets d’équipements
électriques et électroniques (DEEE).

Cet appareil est certifié conforme a la Directive 2006/95/EC de Basse Tension,
de méme qu'a la Directive 2004/108/EC en matiére de Compatibilité Electro-
magnétique, a la Directive 2011/65/EC relative a la limitation de I'utilisation

de certaines substances dangereuses dans les équipements électriques et
électroniques.
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Recette Vitesse | Quantité | Elaboration Temps
Sauce mayon- 5e 250 ml Verser les ingrédients dans la carafe : 1 ceuf, sel, 35s
naise quelques gouttes de vinaigre ou de citron, remplir
d'huile jusqu'a la marque indiquée et mettre en mar-
che l'appareil sans le bouger jusqu'a ce que I'huile soit
bien intégrée au mélange
Milk-shake aux | 15e - Ajouter les fruits et mixer les aliments jusqu’a obtenir -
fruits un mélange homogene
Sauce bécha- 10e 600 ml Fondre 30 g de beurre dans une casserole a feu doux, | 15's
mel ajouter 100 g de farine et 30 g d’oignons préalable-
ment coupés avec le hacheur et passés a la poéle,
puis ajouter petit a petit 500 ml de lait
Piler de la 20e 4/6 Introduire les glagons dans le bol et hacher en faisant | 15 s
glace glagons | pression sur chacun d'eux
Créme Chan- 250 ml Verser la créme fraiche liquide bien froide (0 & 5°C) 1,2 min
tilly dans un récipient et battre en effectuant un mouve-
ment dans le sens horaire. Il est recommandé d'utiliser
la vitesse minimale jusqu'a ce qu'elle commence a
prendre de la consistance et passer a la vitesse 2.
Faire attention de ne pas trop la fouetter, car la creme
pourrait se transformer en beurre
Blancs en 2e 5 blancs | Verser les blancs d’ceuf dans un récipient et mixeren | 1.5 min
neige d'ceuf réalisant des mouvements verticaux, jusqu’a monter
les blancs en neige
Purée de pom- | 20e 400 g Ecraser en agissant directement sur I'aliment qui se 30s
mes de terre trouve dans la casserole
Bouillie 20e 300 g Couper en morceaux et verser dans le récipient : 100 25s
g de pomme, 100 g de banane, 50 g de biscuits et le
jus d’'une orange
Chapelure 20e 50¢g Couper en morceaux le pain sec avant de le mettre 50 s
dans le bol et hacher jusqu’a obtenir la texture voulue
Fromage rapé 20e 200 g Couper en dés de 1 cm et hacher jusqu’a obtenir la 30-40s
texture voulue
Carottes pilées | 20e 300 g Eplucher, couper en dés de 1 cm et hacher jusqu’'a 20s
obtenir la texture voulue
Fruits secs 20e 300g Monder et hacher jusqu’a obtenir la texture voulue 20s
hachés
CEufs durs 20e 5 ceufs Couper en Quatre et hacher jusqu’a obtenir la texture | 10s
hachés voulue
Viande hachée | 20e 3009 Couper préalablement la viande en dés de 1 cm. 30s
(crue ou cuite) Hacher jusqu'a obtenir la texture voulue
Hacher de la 20e 409 Couper préalablement la viande en dés de 1 cm. 3s
viande Hacher jusqu'a obtenir la texture voulue
Jus de tomate | 20e 400 g Couper les tomates en quartiers puis les introduire 20s
dans le verre tamiseur, actionner I'appareil, le jus
restera dans la carafe
Jambon du 20e 60 g Couper préalablement le jambon en dés de 1 cm. 3s
pays haché Hacher jusqu'a obtenir la texture voulue
Hacher des TURBO |60g Couper préalablement les abricots en dés de 1 cm. 3s
abricots secs Hacher jusqu'a obtenir la texture voulue
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Stabmixer
Bapi 900 Inox
Bapi 900 Plus Inox

Sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir lhre Entscheidung, dass Sie ein TAURUS Gerét gekauft
haben.

Technologie, Design und Funktionalitat dieses Gerates, in Kombination mit der
Erfiillung der strengsten Qualitatsnormen, werden Ihnen lange Zeit viel Freude
bereiten.

Beschreibung

A Geschwindigkeitsregler
B On-Taste

C Turbo-Taste

D Motorgehduse

E Mixstab

F Messbecher

G Fassung (*)

H Schneebesen (*)

| Mixbehalter (*)

(*) Nur fiir das Modell Bapi 900 Plus Inox verfiigbar

Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit dem oben angefiihrten Zubehér
ausgestattet ist, kdnnen Sie die Teile auch einzeln beim Technischen Dienst
erwerben.

A

Sicherheitsempfehlungen und
-hinweise

- Lesen Sie die Bedienungsanleitung
sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat
einschalten, und bewahren Sie diese
fur einen spateren Gebrauch auf. Die
Nichtbeachtung dieser Gebrauchsan-

weisung kann Unfalle zur Folge haben.

- Vor der Erstanwendung mussen die
Gerateteile, die mit Nahrungsmitteln
in Kontakt geraten, so wie im Absch-
nitt Reinigung beschrieben gereinigt
werden.

- Das Gerat darf nicht von Kindem
verwendet werden. Das Geratund sein
Netzanschluss dirfen nichtin die Hande
von Kindem unter 8 Jahren kommen.

- Dieses Gerat ist nicht geeignet fur
die Verwendung durch Personen mit
eingeschrankter \Wahmehmung oder
verminderten physischen oder geisti-
gen Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen, sofem
sie nicht durch eine fur ihre Sicherheit
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verantwortliche Person beaufsichtigt
oder bei der Bedienung angeleitet
werden und die mdoglichen Gefahren
verstehen.

- Dieses Gerat ist kein Spielzeug.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

- Die Klingen sind sehr scharf und
konnen Verletzungen verursachen.
Gehen Sie vorsichtig mit innen um und
vermeiden Sie den direkten Kontakt mit
inren Schneiden.

- Geben Sie besonders Acht, wenn

sie die Klingen beim Einsetzen und
Abnehmen von Bauteilen, beim Leeren
der Schussel und bei der Reinigung
hantieren.

- Das Gerét stets vom Stromnetz
trennen, wenn Sie es unbeaufsichtigt
lassen oder bevor Sie es zusam-
menbauen, zerlegen oder reinigen.

- Schalten Sie das Gerat aus und
Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie
Aufsatze oder bewegliche Bestandteile
auswechseln.

- Bringen Sie das Gerat im Falle einer
Storung zu einem zugelassenen tech-
nischen Wartungsdienst. Versuchen
Sie nicht, das Gerat zu reparieren oder
zu demontieren, da dies gefahrlich sein
konnte.

- Vergewissern Sie sich, dass die Spannung auf dem Typenschild mit der
Netzspannung tibereinstimmt, bevor Sie den Apparat an das Stromnetz
anschlieRen.

- Das Gerat an ein Stromnetz mit mindestens 10 Ampere anschlieRen.

- Der Netzstecker des Geréts muss mit dem Steckdosentyp des Stromans-
chlusses (ibereinstimmen. Der Stecker darf nicht verandert werden. Verwenden
Sie keine Steckeradapter.

- Der Arbeitsplatz sollte sauber und gut beleuchtet sein. In unordentlichen und
dunklen Zonen kann es zu Unféllen kommen.

- Das Gerét von Kindern und Neugierigen fernhalten, solange Sie es verwenden.
- Das Gerét darf nicht mit beschadigtem Netzkabel oder Stecker verwendet
werden.
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- Sollte ein Teil der Geréateverkleidung beschadigt sein, ist die Stromzufuhr
umgehend zu unterbrechen, um die Méglichkeit eines elektrischen Schlags zu
vermeiden.

- Das Gerét nicht benutzen, wenn es heruntergefallen ist, sichtbare Schaden
aufweist oder undicht ist.

- Das Gerét darf nicht mit nassen Hénden oder FiiRen und auch nicht barfuy
betatigt werden.

- Elektrische Kabel nicht Giberbeanspruchen. Elektrische Kabel diirfen nicht zum
Anheben, Transportieren oder Ausstecken des Gerats beniitzt werden.

- Kabel nicht um das Gerét rollen.

- Uberpriifen Sie das elektrische Verbindungskabel. Beschadigte oder verwic-
kelte Kabel erhéhen das Risiko von elektrischen Schlagen.

- Das Gerét nicht im Freien benutzen oder aufbewahren.

- Beriihren Sie den Stecker nicht mit feuchten Handen.

- Treffen Sie die erforderlichen MaRnahmen, um ein unbeabsichtigtes Inbetrieb-
setzen des Geréts zu verhindern.

- Bewegliche Teile des Geréats wahrend dem Betrieb nicht beriihren.

Gebrauch und Pflege:

- Gerat nicht beniitzen, wenn Zubehdr oder Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.
- Das Gerét sollte in leerem Zustand, also ohne Inhalt, nicht benttzt werden.

- Benltzen Sie das Gerét nicht, wenn der An-/Ausschalter nicht funktioniert.

- Bitte beachten Sie die MAX-Fiillmenge (Abb. 3)

- Das GefaR nur bis zur Halfte seiner maximalen Fillmenge mit heiBen
Flussigkeiten befiillen. Heile Flissigkeiten im Gefal nur mit der niedrigsten
Geschwindigkeitsstufe verarbeiten.

- Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie mit
der Reinigung beginnen.

- Dieser Apparat dient ausschlieBlich zu Haushaltszwecken und ist fiir profes-
sionellen oder gewerblichen Gebrauch nicht geeignet.

- Bewahren Sie das Gerét auRerhalb der Reichweite von Kindern und/oder
Behinderten auf.

- Halten Sie das Gerét in gutem Zustand. Uberpriifen Sie, ob die beweglichen
Teile nicht falsch ausgerichtet oder verklemmt sind, ob beschadigte Teile oder
andere Bedingungen vorliegen, die den Betrieb des Gerats behindern kénnen.
- Das Gerét nie am Stromnetz angeschlossen und ohne Aufsicht lassen. Sie
sparen dadurch Energie und verlangern die Gebrauchsdauer des Gerétes.

- Das Gerét sollte nicht langer als 1 Minute durchgéngig oder in Zyklen von
mehr als 5 Minuten benutzt werden. Zwischen den Zyklen lassen Sie den Motor
mindestens 1 Minute abkiihlen. Das Gerat sollte auf jeden Fall nicht Ianger als
erforderlich in Betrieb sein.

- Als Anhalt dient die nachstehende Tabelle, in der verschiedene Speisen mit den
zu verarbeitenden Mengen und der Betriebsdauer des Gerétes aufgefiihrt sind.

- Das Gerét nicht auf einem Kérperteil einer Person oder einem Tier verwenden.
- Verwenden Sie das Gerat nicht mit tiefgefrorenen Lebensmitteln oder Knochen.

Service:

- UnsachgemaRer Gebrauch oder die Nichteinhaltung der vorliegenden
Gebrauchsanweisungen kann gefahrlich sein und fiihrt zu einer vollstandigen
Ungiiltigkeit der Herstellergarantie.

Gebrauchsanweisung

Hinweise vor dem Einsatz:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte Verpackungsmaterial des
Produkts entfernt haben.

- Vor der Erstanwendung miissen die Einzelteile, die mit Nahrungsmitteln in
Kontakt geraten, so wie im Absatz Reinigung beschrieben gereinigt werden.
- Das Gertét fiir die von Ihnen bestimmte Funktion vorbereiten.

Gebrauch:

- Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.

- SchlieRen Sie das Gerét an das Stromnetz an.

- Stellen Sie das Geréat an, indem Sie den An-/Ausschalter betatigen.

- Stellen Sie die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe ein.

- Bearbeiten Sie das gewiinschte Lebensmittel.

Elektronisch 3

- Die Geschwindigkeit des Gerats I&sst sich einfach mit dem Geschwindi-
gkeitsschalter regeln. Diese Funktion ist duBerst niitzlich, da die Geschwindi-
gkeit an die entsprechende Arbeit angepasst werden kann.

Turbo-Funktion:

- Das Gerat ist mit einer Turbo-Funktion ausgestattet. Durch Betatigen der
Turbo-Taste wird die volle Motorleistung eingestellt. Dadurch kénnen Nahrungs-
mittel bis zur feinsten Beschaffenheit zerkleinert werden.

Nach dem Gebrauch des Gerites:

- Das Gerét mithilfe des An-/Ausschalters abstellen.
- Ziehen Sie den Netzstecker.

- Das Gerét sdubern

Zubehor:

Mixstab (Abb. 1):

- Dieses Zubehorteil dient zur Zubereitung von Saucen, Suppen, Mayonnaise,
Mixgetrénken, Babyspeisen, zerstoRenem Eis usw.

- Den Mixstab in den Motorblock einsetzen und in Pfeilrichtung drehen (Abb. 1.1).
- Den Mixstab in das GefaR setzen und das Gerét einschalten.

- Fiir die Reinigung den Mixstab gegen die Pfeilrichtung drehen und abnehmen.

Hackzubehor (Abb. 2):

- Dieses Zubehér dient zum Hacken von Gemiise oder Fleisch...

- Lebensmittel in den Hackbehélter geben, Abdeckung aufsetzen und einrasten
lassen (Abb. 2.1/2.2/2.3).

- Die Fassung durch Drehen in Pfeilrichtung an dem Motorkérper befestigen
(Abb. 2.4).

- Das Geréteteil an der Abdeckung verriegeln und das Gerat einschalten
(Achtung: Das Gerét nur einschalten, wenn alle Teile richtig aufgesetzt und
verriegelt sind (Abb. 2.5).

- Gerét abstellen, wenn die Lebensmittel die gewiinschte Konsistenz haben.

- Abdeckung I6sen und AusstoRtaste driicken, um die Fassung zu I6sen (Abb. 2.6).

Schneebesen (Abb. 4):

- Dieses Zubehér dient zum Schlagen von Sahne, Eiweil}...

- Den Schneebesen in die Fassung stecken (Abb. 4.1). Fassung durch Drehung
in Pfeilrichtung an dem Motorkdrper befestigen (Abb. 4.1).

- Das zu verarbeitende Nahrungsmittel in ein breites Gefalk geben und das
Gerét in Betrieb setzen. Fir optimale Ergebnisse empfiehlt es sich, den Sch-
neebesen im Uhrzeigersinn zu bewegen (Abb. 4.2).

- Den Schneebesen abnehmen und aus der Fassung ziehen (Abb. 4.3).

- Hinweis 1: Der Betrieb bei (iberhéhter Geschwindigkeit oder mit der Turbo-
Funktion kann den Schneebesen beschadigen (Drahte werden geschleudert).
- Hinweis 2: Um den Schneebesen aus der Fassung zu I6sen, am Schneebe-
senring ziehen.

Waérmeschutzschalter:

- Das Gerét ist mit einem Warmeschutzschalter ausgestattet, wodurch es
gegen Uberhitzung geschiitzt ist.

- Schaltet sich das Gerat von selbst aus und nicht wieder ein, unterbrechen Sie
die Stromzufuhr, warten Sie 15 Minuten und schalten es wieder ein.

Reinigung
- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie das Gerét abkiihlen, bevor Sie
mit der Reinigung beginnen.
- Reinigen Sie das Geréat mit einem feuchten Tuch, auf das Sie einige Tropfen
Reinigungsmittel geben und trocknen Sie es danach ab.
- Verwenden Sie zur Reinigung des Apparates weder Losungsmittel noch
Scheuermittel oder Produkte mit einem sauren oder basischen pH-Wert wie
Lauge.
- Das Gerét nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen und nicht unter
den Wasserhahn halten.
- Bei der Reinigung muss besonders auf die Schneideflachen geachtet werden,
die besonders scharf sind.
- Es wird empfohlen, Speisereste regelmaRig vom Gerat zu entfernen.
- Halten Sie das Gerét nicht sauber, so kdnnte sich der Zustand seiner Ober-
flache verschlechtern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und gefahrliche
Situationen verursacht werden.
- Folgende Teile sind fiir die Reinigung in warmem Seifenwasser oder in der
Splilmaschine (kurzes Spiilprogramm) geeignet:

- Mixstab

- Schneebesen

- Gefa

- Messbecher
- Die Abtropf-/Abtrock-Position der im Geschirrspliler oder Spiilbecken splilba-
ren Teile muss einen ungehinderten Wasserablauf ermdglichen (Abb. 5).
- AnschlieRend alle Teile gut abtrocknen, bevor sie zusammengebaut und
verstaut werden.

&

Storungen und Reparatur

- Bringen Sie das Gerat im Falle einer Storung zu einem zugelassenen tech-
nischen Wartungsdienst. Versuchen Sie nicht, das Gerét zu reparieren oder zu
demontieren, da dies geféhrlich sein kénnte.

Fir Produkte der Europaischen Union und / oder falls vom Gesetz in lhrem
Herkunftsland vorgeschrieben:

L und Recy keit des Pr
- Die zur Herstellung des Verpackungsmaterials dieses Gerats verwendeten
Materialien sind im Sammel-, Klassifizierungs- und Recyclingsystem integriert.
Wenn Sie die Verpackung entsorgen mdchten, konnen Sie die offentlichen
Miillcontainer fiir alle Abfallarten verwenden.

- Das Produkt gibt keine Substanzen in fir die Umwelt schadlichen Konzen-
trationen ab.

Dieses Symbol bedeutet, dass Sie das Produkt, sobald es
abgelaufen ist, von einem entsprechenden Fachmann an einem fiir
Elektrische und Elektronische Gerateabfalle (EEGA) geeigneten Ort
entsorgen sollen.

®

Dieses Gerét erfilllt die Richtlinie 2006/95/EG iiber Niederspannung, die Richt-
linie 2004/108/EG Uber elektromagnetische Vertraglichkeit und die Richtlinie
2011/65/EU zur Beschrankung der Verwendung bestimmter geféhrlicher Stoffe
in Elektro- und Elektronikgeraten.

18/12/14

17:42 ‘ ‘



Rezept Geschwindi- | Menge | Zubereitung Dauer
gkeitsstufe

Mayonnaise 5 250 ml 1 Ei, Salz und ein paar Tropfen Essig oder Zitrone in 35s
den Behélter geben und ihn bis zur Anzeige mit Ol
fillen. Das Gerate anschalten und es ohne zu bewegen
so lange laufen lassen, bis das Ol emulgiert

Frucht-Shake 15 - Obst hinzufiigen und solange mixen, bis eine homoge- | -

ne Flissigkeit entsteht
Béchamel- 10 600 ml 30 g Butter in einem Topf bei kleiner Flamme zerlaufen | 15s
sauce lassen, 100 g Mehl und 30 g angebratene (mit dem

Zerkleinerer vorher gehackte) Zwiebeln und nach und
nach 500 ml Milch hinzugeben

Eis zerkleinern 20 4/6 Eiswirfel in den Behalter geben und einzeln durch 15s
Eiswilr- | Druck zerkleinern
fel
Sahne 250 ml Die sehr kalte (0 bis 5°C) flissige Sahne in eine Schiis- | 1,2 min
schlagen sel gieBen und mit dem Schneebesen im Uhrzeigersinn

steif schlagen. Starten Sie bei kleinster Geschwindi-
gkeit. Wenn die Sahne anfangt, steif zu werden, kann
zur 2. Stufe gewechselt werden. Schlagen Sie die
Sahne nicht zu lange, da sie sonst zu Butter wird.

Eiweil steif 2 5 Eiweil} | Eiweil in einen Behalter geben und solange mit dem 1.5 min

schlagen Stabmixer mit senkrechten Bewegungen schlagen, bis
das Eiweil} steif ist

Kartoffelpiiree 20 400 g Die Kartoffeln kénnen direkt im Kochtopf puriert werden | 30 s

Brei 20 300 g 100 g Apfel, 100 g Bananen, 50 g Kekse zerkleinern 25s

@ und zusammen mit dem Orangensaft in den Behalter @

geben

Paniermehl 20 50¢g Trockenes Brot in Stlicke brechen, bevor Sie es in den 50s
Becher geben, und bis zum gewlinschten Ergebnis
zerkleinern

Kése reiben 20 200 g Vorher in 1cm grof3e Stiicke schneiden. Solange 30-40s
zerkleinern, bis das gewiinschte Ergebnis erreicht ist

Karotten reiben | 20 300g Vorher in 1cm groRe Stiicke schneiden. Solange 20s
zerkleinern, bis das gewiinschte Ergebnis erreicht ist

Niisse hacken 20 300g Nusse schéalen und bis zum gewuinschten Ergebnis 20s
zerkleinern

harte Eier 20 5 Eier Eier in Wirfel schneiden und bis zum gew{inschten 10s

hacken Ergebnis zerkleinern

Hackfleisch 20 3009 Zuerst in 1 cm grof3e Stlicke schneiden. AnschlieRend 30s

(roh oder bis zur gewlinschten Beschaffenheit zerkleinern.

Fleisch hacken | 20 409 Zuerst in 1 cm groRe Stiicke schneiden. AnschlieBend 3s
bis zur gewlinschten Beschaffenheit zerkleinern.

Tomatensaft 20 400 g Die Tomaten vierteln, in den Sieb geben und passieren, | 20 s
so dass der Saft in den Behalter lauft.

Serrano- 20 60g Zuerst in 1 cm grofRe Stlicke schneiden. Anschlieend 3s

Schinken bis zur gewlinschten Beschaffenheit zerkleinern.

zerkleinern

Getrocknete TURBO 60 g Zuerst in 1 cm grofRe Stlicke schneiden. AnschlieRend 3s

Aprikosen bis zur gewlinschten Beschaffenheit zerkleinern.

hacken
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Italiano

Frullatore-tritatutto
Bapi 900 Inox
Bapi 900 Plus Inox

Egregio cliente,

le siamo grati per aver acquistato un elettrodomestico della marca TAURUS.
La tecnologia, il design e le funzionalita, oltre al superamento delle pit rigorose
norme di qualita, le assicureranno una totale e duratura soddisfazione.

Descrizione

A Regolatore di velocita

B Pulsante

C Pulsante funzione Turbo
D Corpo motore

E Bacchetta

F Bicchiere dosatore

G Gruppo riduttore (*)

H Frusta emulsionante (*)
| Caraffa (*)

(*) Disponibile solo per il modello Bapi 900 Plus Inox

Nel caso in cui il modello del Suo apparecchio non sia dotato degli accessori
anteriormente elencati, pud acquistarli separatamente presso i punti di assis-
tenza tecnica autorizzati.

A

Consigli e avvisi di sicurezza
Prima di utilizzare lapparecchio, legge-
re attentamente le istruzioni riportate
nel presente opuscolo e conservario
per future consultazioni. La mancata
osservanza delle presenti istruzioni pud
essere causa di incident.

- Prima del primo utilizzo
dellapparecchio, si consiglia di pulire
tutte le parti a contatto con gli alimenti,
come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

- Questo apparecchio non deve essere
usato dai bambini. Tenere l'apparecchio
e il collegamento alla rete elettrica lonta-
no dalla portata dei bambini.

- E consentito [utilizzo di questo appa-
recchio a persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o prive di
esperienza e conoscenze, purché
adeguatamente formate o supervisio-
nate sulfuso sicuro dellapparecchio,
assicurando la comprensione dei rischi
coinvolti.

®

- Questo apparecchio non € un gio-
cattolo. Assicurarsi che i bambini non
giochino con l'apparecchio.

- Le lame dellapparecchio sono affilate
€ possono provocare lesioni. Proce-
dere con cautela ed evitare il contatto
diretto con il filo delle lame.

- Prestar particolare attenzione du-
rante il maneggiamento delle lame, le
operazioni di montaggio e smontaggio
e lo svuotamento del recipiente per la
pulizia.

- Scollegare sempre apparecchio
dallalimentazione quando non super-
visionato e prima di eseguire qualsiasi
operazione di montaggio, smontaggio
o pulizia.

- Spegnere apparecchio e scollegare
[alimentazione prima di sostituire ac-
cessori 0 parti confinanti in movimento
durante il funzionamento.

- Se il collegamento alla rete € danne-
ggiato e richiede sostituzione, rivolgersi
a un Centro di Assistenza Tecnica
autorizzato. Non tentare di smontare o
fiparare 'apparecchio in quanto cio po-
trebbe comportare rischi di sicurezza.

- Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica, verificare che la tensione
indicata sulla targhetta delle specifiche corrisponda alla tensione di rete.

- Collegare I'apparecchio a una presa di corrente in grado di sostenere minimo
10 ampere.

- Verificare che la presa sia adatta alla spina dell'apparecchio. Non apportare
alcuna modifica alla spina. Non usare adattatori.

- Mantenere I'area di lavoro pulita e ben illuminata. E piti probabile che si
verifichino incidenti in aree non adeguatamente illuminate e ordinate.

- Mantenere lontani bambini e altre persone durante I'uso dell'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio nel caso in cui il cavo di alimentazione o la spina
siano danneggiati.

- In caso di rottura di una parte dell'involucro esterno dell'apparecchio, scolle-
gare immediatamente la spina dalla presa di corrente al fine di evitare eventuali
scariche elettriche.

- Non usare I'apparecchio in seguito a cadute, nel caso presenti danni visibili o
in presenza di qualsiasi perdita.

- Non utilizzare I'apparecchio con le mani o i piedi umidi, né a piedi scalzi.

- Non tirare il cavo elettrico. Non usarlo mai per sollevare, trasportare o
scollegare I'apparecchio.

- Non avvolgere il cavo di alimentazione attorno allapparecchio.

- Controllare lo stato del cavo di alimentazione: i cavi danneggiati o attorcigliati
aumentano il rischio di scariche elettriche.

- Non usare o esporre I'apparecchio alle intemperie.
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- Non toccare mai la spina con le mani bagnate. - Fissare il coperchio sul gruppo e avviare I'apparecchio. Attenzione: prima di

- Adottare le misure di sicurezza necessarie per evitare I'avvio involontario mettere in funzione I'apparecchio, assicurarsi che tutti i pezzi siano montati e

dell’apparecchio. fissati correttamente (Fig. 2.5).

- Non toccare mai le parti in movimento quando I'apparecchio & in funzione. - Quando I'alimento raggiunge la consistenza desiderata, arrestare
I'apparecchio.

Precauzioni d’uso: - Rimuovere il coperchio dal gruppo e sganciare il gruppo riduttore (Fig. 2.6).

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori non sono correttamente collegati.

- Non avviare mai I'apparecchio a vuoto (senza aver inserito gli alimenti). Accessorio frusta (Fig. 4):

- Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositivo di accensione/spegnimento - Indicato per montare a neve panna, albume, ecc.

non é funzionante. - Inserire la frusta nel gruppo riduttore (Fig. 4.1). Unire il gruppo al corpo motore

- Rispettare I'indicazione di livello MAX (Fig. 3) ruotandolo nella direzione indicata dalla freccia (Fig. 4.1).

- Non aggiungere un volume di liquido caldo superiore alla meta della capacita - Introdurre I'alimento in un recipiente e mettere in funzione I'apparecchio. Per

della caraffa e ad ogni modo, se la caraffa contiene liquidi caldi, usare solo la ottenere risultati ottimali, si consiglia di muovere la frusta in senso orario (Fig.

velocita pit lenta. .2).

- Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica quando non & in uso e prima di - Rimuovere I'accessorio frusta e sganciare il gruppo riduttore (Fig. 4.3).

effettuare qualsiasi operazione di pulizia, assemblaggio o cambio di accessori. - Nota 1: non lavorare con questo accessorio a velocita elevate o con la funzio-

- Questo apparecchio & destinato unicamente all'uso domestico, non professio- ne turbo, in quanto cio provocherebbe dei danni al frullatore (centrifugazione

nale o industriale. dei cavi).

- Tenere fuori della portata di bambini e/o persone disabili. - Nota 2: per staccare la frusta dal gruppo riduttore tirare afferrando I'anello.

Mantenere I'apparecchio in buono stato. Verificare che le parti mobili siano

ben fissate e che non rimangono incastrate, che non ci siano pezzi rotti e che Protettore termico di sicurezza:

non si verifichino altre situazioni che possano nuocere al buon funzionamento - L'apparecchio possiede un dispositivo termico di sicurezza che lo protegge da

dell’apparecchio. qualsiasi surriscaldamento.

- Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla rete elettrica e senza supervi- - Se I'apparecchio si sconnette da solo e non si riconnette, scollegarlo dalla

sione. In tal modo & possibile inoltre risparmiare energia e prolungare la vita presa e attendere circa 15 minuti prima di connetterlo di nuovo. Se ancora non

operativa dell'apparecchio. funziona, rivolgersi ad un centro d'assistenza tecnica autorizzato.

- Non usare I'apparecchio per piti di 1 minuto o non eseguire cicli di piti di 5

minuti; in quest’ultimo caso rispettare sempre periodi di riposo di almeno 1 u

minuto fra un ciclo e I'altro. Ad ogni modo non & mai opportuno far funzionare

I'apparecchio per un tempo superiore al necessario. Pulizia

- Nella tabella allegata vengono proposte delle ricette a carattere orientativo, in - Scollegare la spina dalla rete elettrica e aspettare che I'apparecchio si

cui vengono indicati la quantita di alimenti ed i tempi di cottura. raffreddi prima di eseguirne la pulizia.

- Non utilizzare I'apparecchio su nessuna parte del corpo di persone o animali. - Pulire il gruppo elettrico con un panno umido, quindi asciugarlo.

- Non utilizzare I'apparecchio con ossa o alimenti congelati. - Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti a pH acido o basico come la
candeggina, né prodotti abrasivi.

Manutenzione: - Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi, né lavarlo con acqua

- Il produttore invalida la garanzia e declina ogni responsabilita in caso di uso corrente.

inappropriato dell'apparecchio o non conforme alle istruzioni d’uso. - Le lame dell'apparecchio sono particolarmente affilate; durante la pulizia,
maneggiare con cura.

n - Si raccomanda di pulire I'apparecchio periodicamente e di rimuovere tutti i
residui di cibo.

Modalita d’'uso - La mancata pulizia periodica dell'apparecchio pu6 provocare il deterioramento
delle superfici, compromettendone la durata operativa e la sicurezza.

Prima dell’uso: | seguenti pezzi possono essere lavati con acqua e detersivo o in lavastoviglie

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il materiale di imballaggio. (usando un programma li lavaggio leggero): @

- Prima del primo utilizzo dell'apparecchio, si consiglia di pulire tutte le parti a - Bacchetta.

contatto con gli alimenti, come indicato nella sezione dedicata alla pulizia. - Frusta emulsionante.

- Preparare I'apparecchio secondo la funzione che si desidera realizzare: - Caraffa.

- Bicchiere dosatore.

Uso:

- Srotolare completamente il cavo prima di attaccare la spina. - Posizionare i componenti lavabili in lavastoviglie o a mano in modo da favorir-

- Collegare I'apparecchio alla rete elettrica. ne il gocciolamento e I'asciugatura (Fig 5).

- Avviare I'apparecchio azionando l'interruttore accensione/spegnimento.

- Selezionare la velocita desiderata. - Prima di montare e riporre I'apparecchio, asciugare accuratamente tutti i

- Lavorare con gli alimenti che si desidera trattare. componenti.

Controllo elettronico della velocita: a

- E possibile controllare la velocita dell'apparecchio semplicemente azionando

il comando di regolazione della velocita. Questa funzione & molto utile, dato Anomalie e riparazioni

che permette di adattare la velocita dell'apparecchio al tipo di lavoro che si - In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro d’'Assistenza Tecnica autorizzato.

desidera compiere. Non tentare di smontare o riparare I'apparecchio: pud essere pericoloso.

Funzione turbo: Per i prodotti dell’'Unione Europea e/o nel caso in cui sia previsto dalla legisla-

- L'apparecchio mette a disposizione una funzione Turbo. Azionando il pulsante zione del Suo paese di origine:

della funzione Turbo, & possibile sfruttare la piena potenza del motore, in modo
da ottenere un risultato dalla consistenza pit fine.

Prodott: ico e riciclabi
- | materiali che costituiscono I'mballaggio di questo apparecchio sono ricicla-

Dopo l'uso dell’apparecchio: bili. Per lo smaltimento, utilizzare gli appositi contenitori pubblici, adatti per ogni
- Arrestare I'apparecchio rilasciando il pulsante ON/OFF. tipo di materiale.
- Scollegare I'apparecchio dalla rete. - Il prodotto non contiene sostanze dannose per 'ambiente.

- Pulire I'apparecchio.

Accessori:

. . Questo simbolo indica che, per smaltire il prodotto al termine della
Accesorio bacchgtt§ (Flg' 1) . . . sua durata utile, occorre depositarlo presso un ente di smaltimento
- Questo accessorio € utile per lavorare salse, minestre, maionese, frullati, autorizzato alla raccolta differenziata di rifiuti di apparecchiature
pappe per bambini, triturare ghiaccio, ecc. elettriche ed elettroniche (RAEE).

- Collegare la bacchetta al corpo motore ruotandolo nel senso indicato dalla .

freccia (Fig. 1.1).

- Introdurre gli alimenti nella brocca e avviare I'apparecchio.

- Estrarre la bacchetta ruotandola nel senso contrario alla freccia e procedere
alla sua pulizia.

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva 2006/95/CE di Bassa Tensione,
alla Direttiva 2004/108/CE sulla Compatibilita Elettromagnetica e alla Direttiva
2011/65/EU sulla restrizione dell'uso di determinate sostanze pericolose nelle

Accessorio tritatutto (Fig. 2): apparecchiature elettriche ed elettroniche.

- Indicato per tritare carne e verdura.

- Introducir los alimentos a elaborar en el vaso picador colocar la tapa hasta
que encaje (Fig. 2.1/2.2/2.3).

- Unire il gruppo riduttore al corpo motore ruotandolo nella direzione indicata
dalla freccia (Fig. 2.4).
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Ricetta Velocita | Quantita | Lavorazione Tempo
Salsa 5 250 ml Versare nella caraffa 1 uovo, sale, alcune gocce di 35s
maionese aceto o limone, riempire d’olio fino alla parte indicata
e avviare I'apparecchio senza muoverlo fino ad
amalgamare I'olio
Frullati di frutta 15 - Introdurre la frutta e lavorare fino a ottenere una -
consistenza omogenea
Besciamella 10 600 ml Fondere 30 gr di burro in una pentola a fuoco lento, 15s
aggiungere 100 gr di farina e 30 gr di cipolla soffritta
(precedentemente tritata con il tritatutto) e aggiunge-
re gradualmente i 500 ml di latte
Triturare ghiac- 20 4/6 cubetti | Introdurre i cubetti nella caraffa e triturare esercitan- | 15 s
cio do una certa pressione su ognuno di essi
Montare la 250 ml Versare la panna liquida ben refrigerata (tra 0 e 5°C) | 1-2
panna in un recipiente e lavorare con la frusta muovendola | min
in senso orario. Si consiglia di lavorare alla velocita
minima, per poi passare alla 2 velocita una volta che
la panna comincia a essere piu consistente. Prestare
attenzione a non eccedere il tempo di lavorazione, in
quanto la panna potrebbe diventare burro
Montare gli 2 5 albumi Versare gli albumi in un recipiente e lavorare con la 1,5
albumi frusta eseguendo un movimento in senso verticale min
fino a montarli a neve
Puré di patate 20 400 g E possibile triturare lavorando direttamente nella 30s
pentola di cottura @
Pappa 20 3009 Tritare e versare nel recipiente 100 gr di mele, 100 gr | 25 s
di bananam 50 gr di biscotti e il succo di un'arancia
Pangrattato 20 5049 Spezzettare il pane secco prima di metterlo nel 50s
bicchiere e triturare fino a ottenere la consistenza
desiderata
Formaggio 20 200g Spezzettare a dadi di 1 cm e tritare fino a ottenere la | 30 —
grattugiato consistenza desiderata 40s
Carota triturata 20 3009 Pelare la buccia, sminuzzare in cubettidi 1 cm e 20s
triturare fino a ottenere la consistenza desiderata
Tritare frutti 20 3009 Rimuovere il guscio e triturare fino a ottenere la 20s
secchi consistenza desiderata
Sminuzzare uova | 20 5 uova Tagliare a quarti e tritare fino a ottenere la consisten- | 10 s
sode za desiderata
Carne macinata | 20 300g Sminuzzare in cubetti di 1 cm e tritare fino a ottenere | 30 s
(cruda o cotta) la consistenza desiderata
Macinare carne 20 409 Sminuzzare dapprima in cubetti di 1 cm. Triturare 3s
fino a ottenere la consistenza desiderata
Succo di 20 400 g Tagliare i pomodori in quarti e riporli nel recipien- 20s
pomodoro te setaccio. Lavorarli per far colare il succo nella
caraffa
Spezzettare 20 60 g Sminuzzare dapprima in cubetti di 1 cm. Tritare fino 3s
prosciutto crudo a ottenere la consistenza desiderata
Tritare albicoc- TURBO | 60g Sminuzzare in cubetti di 1 cm e tritare fino a ottenere | 3 s
che secche la consistenza desiderata
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Portugués

Batedor-Picador
Bapi 900 Inox
Bapi 900 Plus Inox

Caro cliente:

Obrigado por ter adquirido um electrodoméstico da marca TAURUS.

A sua tecnologia, design e funcionalidade, aliados as mais rigorosas normas de
qualidade, garantir-lhe-d0 uma total satisfagao durante muito tempo.

Descrigao

A Comando Regulador de Velocidade
B Botéo

C Botéo fungao Turbo

D Corpo do Motor

E Varinha

F Copo doseador

G Grupo redutor (*)

H Batedor emulsionante (*)

I Jarro (*)

(*) Apenas disponivel no modelo Bapi 900 Plus Inox

Caso o seu modelo de aparelho néo disponha dos acessorios descritos
anteriormente, pode adquiri-los separadamente nos Servigos de Assisténcia
Técnica.

A

Conselhos e adverténcias de
seguranca

- Ler atentamente este manual de
instrugcdes antes de ligar o aparelho e
guarda-o para consultas futuras. An&o
observagdo e cumprimento destas
instrugdes pode resultar num acidente.
- Antes da primeira utilizagdo, limpar to-
das as partes do aparelho que possam
estar em contacto com os alimentos,
procedendo como se indica no capitulo
de limpeza.

- N&o deixar as criangas utilizar o apa-
relho. Guardar este aparelho fora do
alcance de criangas.

- Este aparelho pode ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou
por pessoas com falta de experién-

cia na utilizagdo do mesmo, sempre
que actuem sob vigilancia ou tenham
recebido instrugdes sobre a utilizagdo
segura do aparelho e compreendam
OS possiveis Ascos.
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- Este aparelho n&o € um brinquedo.
As criangas devem ser vigiadas para
garantir que ndo brincam com o apa-
relho.

- As laminas estao afiadas e podem
causar danos. Proceder com cautela
e evitar o contacto directo com o gume
das mesmas.

- Prestar especial atengao ao manipu-
lar as laminas, durante as operacdes
de montagem e desmontagem, ao
esvaziar a taga e durante a impeza.

- Desligar sempre o aparelho da
alimentacdo quando ndo estiver a
utiliza-lo e antes da montagem, da
desmontagem ou da limpeza.

- Desligar o aparelho da rede eléctrica
antes de trocar os acessorios ou pecas
proximas que se movam durante a
utilizagao.

- Se aligagao de rede estiver danifi-
cada, deve ser substituida. Levar o
aparelho a um Servico de Assistén-
cia Técnica autorizado. N&o o tente
desmontar ou reparar, ja que pode ser

perigoso.

- Antes de ligar o aparelho a rede eléctrica, verificar se a voltagem indicada nas
caracteristicas coincide com a voltagem da rede eléctrica.

- Ligar o aparelho a uma tomada eléctrica com ligagéo a terra e que suporte
10 amperes.

A ficha do aparelho deve coincidir com a tomada de corrente eléctrica. Nunca
modificar a ficha eléctrica. Nao utilizar adaptadores de ficha eléctrica.

- Manter a area de trabalho limpa e bem iluminada. As areas desordenadas e
escuras propiciam a ocorréncia de acidentes.

- Manter este aparelho longe do alcance das criangas.

- Nao utilizar o aparelho se tiver o cabo eléctrico ou a ficha danificada.

- Se algum dos revestimentos do aparelho se partir, desligar imediatamente
o aparelho da rede eléctrica para evitar a possibilidade de sofrer um choque
eléctrico.

- Nao utilizar o aparelho se este caiu e se existirem sinais visiveis de danos
ou de fuga.

- N&o utilizar o aparelho com as maos ou com os pés himidos, nem com os
pés descalgos.

- N&o forgar o cabo eléctrico. Nunca utilizar o cabo eléctrico para levantar,
transportar ou desligar o aparelho.

- Nao enrolar o cabo no aparelho.

- Verificar o estado do cabo de alimentagéo. Os cabos danificados ou entre-
lagados aumentam o risco de choque eléctrico.

- Né&o utilizar nem guardar o aparelho ao ar livre.

- Né&o tocar na ficha de ligagédo com as maos molhadas.

- Tomar as medidas necessarias para evitar que o aparelho se ligue aciden-
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talmente.
- Nao tocar as partes moveis do aparelho em funcionamento.

Utilizagao e cuidados:

- Nao utilizar o aparelho se os acessorios nao estiverem devidamente
montados.

- Nao utilizar o aparelho sem carga.

- Nao utilizar o aparelho se o dispositivo de ligar/desligar ndo funcionar.

- Respeitar a indicagao do nivel MAX (Fig. 3)

- Nao adicionar um volume de liquido quente superior @ metade da capacidade
do jarro e, em todo o caso, se existirem liquidos quentes no interior do jarro,
utilizar apenas a velocidade mais lenta.

- Desligar o aparelho da rede eléctrica quando néo estiver a utiliza-lo e antes
de realizar qualquer operagao de limpeza, ajuste, carregamento ou troca de
acessorios.

- Este aparelho esta projectado unicamente para utilizagdo doméstica, nao
para utilizagdo profissional ou industrial.

- Guardar este aparelho fora do alcance de criangas e/ou pessoas incapaci-
tadas.

- Conservar o aparelho em bom estado. Verifique se as partes moéveis ndo
estdo desalinhadas ou travadas, se ndo existem pegas partidas ou outras
condigdes que possam afectar o bom funcionamento do aparelho.

Nunca deixar o aparelho ligado e sem vigilancia. Além disso, poupara energia e
prolongara a vida do aparelho.

- Nao usar o aparelho durante mais de 1 minuto seguido, ou realizar ciclos de
mais de 5 minutos (respeitando sempre neste caso os periodos de repouso
entre ciclos de 1 minuto como minimo). Em caso algum é conveniente ter o
aparelho em funcionamento para além do tempo necessario.

- Como orientagd@o, na tabela anexa, indica-se uma série de receitas que
inclui a quantidade de alimentos a processar e o tempo de funcionamento do
aparelho.

- Nao utilizar o aparelho sobre nenhuma parte do corpo de uma pessoa ou
animal.

- Nao utilizar o aparelho com alimentos congelados ou ossos.

Manutencgao:
- Qualquer utilizagéo inadequada ou em desacordo com as instrugées de utili-
zagao pode ser perigosa e anula a garantia e a responsabilidade do fabricante.

Modo de emprego

Notas prévias a utilizagao:

- Assegure-se de que retirou todo o material de embalagem do produto.

- Antes de usar o produto pela primeira vez, limpe as partes em contacto com
os alimentos tal como se descreve no capitulo de limpeza.

- Preparar o aparelho consoante a fungéo pretendida.

Utilizagao:

- Desenrolar completamente o cabo antes de o ligar a tomada.

- Ligar o aparelho & rede eléctrica.

- Colocar o aparelho em funcionamento, accionando o botéo de ligar/desligar.
- Seleccionar a velocidade desejada.

- Processar os alimentos.

Controlo electrénico da velocidade:

- Pode controlar-se a velocidade do aparelho, simplesmente actuando sobre
o comando de controlo de velocidade. Esta fungdo é muito Util pois permite
adaptar a velocidade do aparelho ao tipo de trabalho a realizar.

Fungéo turbo:

- O aparelho possui uma fungao Turbo. Ao activar o botdo da fungao Turbo, tem
a sua disposigéo toda a poténcia do motor, conseguindo um acabamento mais
fino na textura final do produto.

Uma vez terminada a utilizagdo do aparelho:

- Parar o aparelho, deixando de pressionar o interruptor de ligar/desligar.
- Desligar o aparelho da rede eléctrica.

- Limpar o aparelho.

Acessorios:

Acessoério da varinha (Fig. 1):

Este acessorio serve para preparar molhos, sopas, maionese, batidos, comida
para bebé, picar gelo...

- Encaixar a varinha no corpo do motor, girando-o no sentido indicado pela
seta (Fig. 1.1).

- Introduzir os alimentos no depésito e colocar o aparelho em funcionamento.
- Desencaixar a varinha, girando-a no sentido contrario ao da seta e extraindo-
a para posterior limpeza.

Acessorio picador (Fig. 2):

- Este acessorio serve para picar vegetais ou carnes.

- Introduzir os alimentos a processar no copo picador com as laminas monta-
das e colocar a tampa até que encaixe (Fig. 2.1/2.2/2.3).

- Unir o grupo redutor ao corpo do motor rodando-o no sentido que indica a
seta (Fig. 2.4).

- Unir o conjunto & tampa e ligar o aparelho (Ateng&o: néo colocar o aparelho

em funcionamento se todo o conjunto néo estiver devidamente montado (Fig.
2.5).

- Parar o aparelho quando o alimento adquirir a textura desejada.

- Desmontar o conjunto da tampa e libertar o grupo redutor (Fig. 2.6).

Acessorio batedor (Fig. 4):

- Este acessorio serve para bater natas, levantar claras...

- Inserir o batedor no grupo redutor (Fig. 4.1). Unir o grupo redutor ao corpo do
motor rodando-o no sentido que indica a seta (Fig. 4.1).

- Colocar o alimento num recipiente e ligar o aparelho. Para um resultado
optimo é conveniente mover o batedor no sentido dos ponteiros do relégio
(Fig. 4.2).

- Retirar o acessorio batedor e libertar o grupo redutor (Fig. 4.3).

- Nota 1: ndo trabalhar a velocidades altas nem com a fungao turbo com este
acessorio montado porque provocaria defeitos no batedor (centrifugagdo dos
arames).

- Nota 2: para libertar o batedor do grupo redutor, puxe pela argola do batedor.

Protector térmico de seguranca:

- O aparelho dispde de um dispositivo térmico de seguranga que o protege de
qualquer sobreaquecimento.

- Se o aparelho se desligar sozinho e nao se voltar a ligar, retira-lo da rede
eléctrica e aguardar 15 minutos antes de o ligar novamente. Se continuar sem
funcionar, dirigir-se a um dos servigos de assisténcia técnica autorizados.

Limpeza
- Desligar o aparelho da rede eléctrica e deixa-lo arrefecer antes de iniciar
qualquer operagéo de limpeza.
- Limpar o aparelho com um pano htimido com algumas gotas de detergente e
seca-lo de seguida.
- Nao utilizar solventes, produtos com um factor pH acido ou basico como a
lixivia nem produtos abrasivos para a limpeza do aparelho.
- Nao submergir o aparelho em agua ou em qualquer outro liquido nem o
coloque debaixo da torneira.
- Durante o processo de limpeza deve ter especial cuidado com as laminas
pois estdo muito afiadas.
- Recomenda-se limpar o aparelho regularmente e retirar todos os restos de
alimentos.
- Se o aparelho ndo se mantiver limpo, a sua superficie pode degradar-se e
afectar de forma inexoravel a duragéo da vida do aparelho e conduzir a uma
situagéo de perigo.
As seguintes pegas podem ser lavadas em agua quente com sab&o ou na
maquina de lavar louga (usando um programa suave de lavagem):

- Varinha.

- Batedor emulsionante.

- Jarro.

- Copo doseador.

- A posigao de escorrimento/secagem das pegas lavaveis na maquina de lavar
louga ou lava-lougas deve permitir o escorrimento da agua com facilidade
(Fig. 5).

- Em seguida, seque todas as pegas antes de monta-las e guarda-las.

(N

Anomalias e reparagao
- Em caso de avaria, levar o aparelho a um Servigo de Assisténcia Técnica
autorizado. N&o o tente desmontar ou reparar, ja que pode ser perigoso.

Para produtos da Unigo Europeia e/ou conforme os requisitos da regulamen-
taggo do seu pais de origem:

e reciclabili dop
- Os materiais que constituem a embalagem deste aparelho estéo integrados
num sistema de recolha, classificaggo e reciclagem. Caso deseje desfazer-se
deles, pode utilizar os contentores publicos apropriados para cada tipo de
material.
- O produto esta isento de concentragdes de substancias que podem ser
consideradas nocivas para o ambiente.

Este simbolo significa que se desejar desfazer-se do produto
depois de terminada a sua vida util, deve entrega-lo através dos
meios adequados ao cuidado de um gestor de residuos
autorizado para a recolha selectiva de Residuos de Equipamentos
Eléctricos e Electronicos (REEE).

— Ree®)

®

Este aparelho cumpre a Directiva 2006/95/CE de Baixa Tensao, a Directiva
2004/108/CE de Compatibilidade Electromagnética e a Directiva 2011/65/
CE sobre restrigdes a utilizagdo de determinadas substancias perigosas em
aparelhos eléctricos e electronicos.
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Receita Velocidade | Quantidade | Preparagao Tempo
Molho de 5 250 ml Colocar 1 ovo no depésito, sal, algumas gotas 35s
maionese de vinagre ou lim&o, encher com dleo até a parte
indicada e colocar o aparelho em funcionamento
sem mové-lo, até ligar o éleo
Batidos de 15 - Adicionar a fruta e mexer os alimentos até conse- -
frutas guir que figuem homogéneos
Molho becha- | 10. 600 ml Derreter 30 g de manteiga numa cagarola em 15s
mel lume brando, adicionar 100 g de farinha e 30 g de
cebola sofrita (previamente picada com o picador)
e ir adicionando 500 ml de leite
Picar gelo 20 4/6 cubos Introduzir os cubos no depésito e pica-los, exer- 15s
cendo pressdo em cima de cada um deles
Preparar natas 250 ml Deitar as natas liquidas bem frias (0 a 5 °C) num 1,2 min
recipiente e mexé-las com o batedor, fazendo um
movimento no sentido dos ponteiros do reldgio.
E recomendavel a velocidade minima e, quando
comegar a ter consisténcia, passar para a 2 . Ten-
ha atengao para ndo deixar passar o tempo, caso
contrario as natas transformam-se em manteiga.
Fazer claras 2 5 claras Deitar as claras num recipiente e mexé-las com o 1,5 min
em castelo batedor, fazendo um movimento no sentido vertical
até fazé-las em castelo
Puré de batata | 20 4009 Pode esmagar as batatas ao mexer directamen- 30s
te os alimentos que se encontram na mesma
cagarola
Papa 20 300 g Picar e introduzir no recipiente 100 g de maga, 100 | 25 s
g de banana, 50 g de bolacha e sumo de laranja
Pao ralado 20 5049 Cortar o pao seco antes de coloca-lo no copo e 50s
pica-lo até obter a textura desejada
Queijo ralado | 20 200 g Cortar em cubos de 1 cm e picar até obter a textu- | 30 -
ra desejada 40s
Cenoura 20 300 g Tirar a casca, cortar em cubos de 1 cm e picaraté | 20 s
picada obter a textura desejada
Picar frutos 20 300 g Tirar a casca e picar até obter a textura desejada 20s
secos
Picar ovos 20 5 ovos Cortar em quadrados e picar até obter a textura 10s
duros desejada
Carne picada 20 3009 Cortar previamente em cubos de 1 cm. Picar até 30s
(crua ou obter a textura desejada.
cozida)
Picar carne 20 409 Cortar previamente em cubos de 1 cm. Picar até 3s
obter a textura desejada.
Sumo de 20 400 g Cortar os tomates em quadrados, coloca-los no 20s
tomate copo coador e espremé-los; no jarro ficara o sumo
Picar presunto | 20 60 g Cortar previamente em cubos de 1 cm. Picar até 3s
serrano obter a textura desejada.
Picar damas- TURBO 60 g Cortar previamente em cubos de 1 cm. Picar até 3s
CcOS secos obter a textura desejada.
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Nederlands

Blender - mixer
Bapi 900 Inox
Bapi 900 Plus Inox

Geachte klant:

We danken u voor de aankoop van een product van het merk TAURUS.

De technologie, het ontwerp en de functionaliteit, samen met het feit dat het
de striktste kwaliteitsnormen overtreft, garanderen u volle tevredenheid voor
een lange tijd.

Beschrijving

A Bediening snelheidscontrole
B Pulsator

C Turbofunctieknop

D Motorlichaam

E Staafmixer

F Maatglas

G Vertragingsgroep (*)

H Garde (*)

I Kan (*)

(*) Alleen beschikbaar bij het mode Bapi 900 Plus Inox

Mocht het model van uw apparaat niet beschikken over de voorafgaand bes-
chreven accessoires dan zijn deze ook apart verkrijgbaar bij de Serviceafdeling
van de technische dienst.

A

Adviezen en veiligheidsvoors-
chriften

- Neem deze gebruiksaanwijzing
aandachtig door voordat u het apparaat
in gebruik neemt en bewaar ze voor
latere raadpleging. Het niet naleven en
veronachtzamen van deze voorschrif-
ten kan een ongeluk tot gevolg hebben.
- Voor het eerste gebruik dient U alle
delen van het apparaat die met voe-
dingsmiddelen in aanraking kunnen
komen, schoon te maken, zoals
aangegeven bij de paragraaf Schoon-
maken.

- Het apparaat mag niet door kinderen
gebruikt worden. Houd het apparaat
en de voedingskabel buiten bereik van
kinderen.

- Dit apparaat mag gebruikt worden
door personen met verminderde, fysie-
ke, zintuiglijke of mentale capaciteiten,
of personen met weinig ervaring als ze
onder toezicht staan of genoeg richtlij-
nen gekregen hebben om het apparaat

®

veilig te kunnen hanteren en de risico's
kennen.

- Dit apparaat is geen speelgoed. De
kinderen moeten in het oog gehouden
worden om te verzekeren dat ze niet
met het apparaat spelen.

- De messen zijn scherp en kunnen let-
sel veroorzaken. Wees voorzichtig en
voorkom direct contact met de scherpe
kant van de messen.

- Wees extra voorzichtig tidens het
monteren en demonteren van de mes-
sen aangezien deze geslepen zijn en
er risico bestaat dat u zich snijdt.

- Als het apparaat onbeheerd achter-
gelaten wordt of voordat hulpstukken
gemonteerd, gedemonteerd worden of
het apparaat gereinigd wordt, moet u
de stekker uit het stopcontact trekken.

- Voordat hulpstukken of onderde-

len die tiidens het gebruik bewegen
verwisseld worden, moet het apparaat
uitgeschakeld worden en de stekker uit
het stopcontact getrokken worden.

- Als het netsnoer beschadigd is, moet
het worden vervangen. Breng het
apparaat naar een erkende Technische
bijstandsdienst. Probeer het apparaat
niet zelf te repareren om mogelike
brand of kortsluiting te voorkomen.

- Voordat u het apparaat op het stroomnet aansluit, dient u de spanningsgege-
vens op het typeplaatje te vergelijken met de waarden van het stroomnet.

- Sluit het apparaat aan op een stopcontact van minimaal 10 ampére.

- De stekker van het apparaat moet geschikt zijn voor het stopcontact. De
stekker nooit wijzigen. Geen stekkeradapters gebruiken.

- Zorg dat het werkblad zuiver en goed verlicht is. Wanordelijke en donkere
zones werken ongelukken in de hand.

- Houd kinderen en nieuwsgierigen uit de buurt terwijl u dit apparaat handhaaft.
- Het apparaat niet gebruiken wanneer het snoer of de stekker beschadigd is.

- Als één van de omhulsels van het apparaat kapot gaat, het apparaat onmidde-
llijk uitschakelen om elektrische schokken te vermijden.

- Het apparaat niet gebruiken wanneer het gevallen is, wanneer er zichtbare
schade is, of indien er een lek bestaat.

- Het apparaat niet gebruiken met vochtige handen of voeten, noch blootsvoets.
- Het stroomsnoer niet forceren. Het snoer nooit gebruiken om het apparaat op
te tillen, te transporteren of om de stekker uit het stopcontact te trekken.
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- Het snoer niet oprollen rond het apparaat.

- Check de staat van de elektriciteitskabel. Kapotte kabels of kabels die in de
war zijn vergroten het risico op elektrische schokken.

- Bewaar of gebruik het toestel niet in openlucht.

- De stekker niet met natte handen aanraken.

- Neem de nodige voorzorgsmaatregelen om te vermijden dat het apparaat
onverhoopt wordt ingeschakeld.

- De bewegende onderdelen van het apparaat niet aanraken wanneer het
werkt.

Gebruik en onderhoud:

- Het apparaat niet gebruiken indien de accessoires niet correct aangekoppeld
zijn.

- Het apparaat niet leeg gebruiken, ofwel zonder lading.

- Het apparaat niet gebruiken als de aan/uit-knop niet werkt.

- Respecteer de MAX niveau-aanduiding (Afb. 3).

- Hete vloeistof niet tot boven de helft van de capaciteit bijvullen. Gebruik bij
hete vloeistoffen alleen de laagste snelheid.

- Haal de stekker van het toestel uit het stopcontact wanneer u het niet gebruikt
en voordat u begint met het schoonmaken of het onderhoud of tot het vervan-
gen van accessoires, filters of stofzakken.

- Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk gebruik, niet voor professioneel of
industrieel gebruik.

- Dit apparaat opbergen buiten het bereik van kinderen en/of gehandicapten.

- Het apparaat goed onderhouden. Ga na of de beweegbare onderdelen niet
scheef zitten of belemmerd worden, dat er geen stukken kapot zijn en of er
zich geen andere omstandigheden voordoen die een goede werking van het
apparaat kunnen verhinderen.

- Laat het apparaat nooit zonder toezicht aan staan. U bespaart hierdoor
energie en verlengt tevens de levensduur van het apparaat.

- Gebruik het apparaat niet langer dan 1 minuut achter elkaar. Als het apparaat
5 minuten of meer gebruikt wordt, moet het apparaat na elke minuten even
uitgezet worden. Laat het apparaat niet langer dan noodzakelijk draaien.

- Ter oriéntatie staan in de tabel in de bijlage een reeks recepten met daarin de
hoeveelheid te verwerken voedingsmiddelen en de draaitijd van het apparaat.
- Het apparaat niet op lichaamsdelen van mens of dier gebruiken.

- Het apparaat niet gebruiken voor bevroren ingrediénten of beenderen.

Service:

- Een onjuist gebruik, of een gebruik dat niet overeenstemt met de gebruiksaan-
wijzing, kan gevaar inhouden en doet de garantie en de aansprakelijkheid van
de fabrikant teniet.

Gebruiksaanwijzing

Alvorens het gebruik:

- Verzeker U ervan dat al het verpakkingsmateriaal van het product verwijderd is.
- Voor het eerste gebruik dient U alle delen van het apparaat die met voedings-
middelen in aanraking kunnen komen, schoon te maken, zoals aangegeven bij
de paragraaf Schoonmaken.

- Breng het apparaat in gereedheid in overeenstemming met de functie die U
wilt uitvoeren:

Gebruik:

- Het snoer helemaal afrollen alvorens de stekker in het stopcontact te steken.
- Zorg dat de elektriciteitsaansluiting stevig aangesloten is in het apparaat.

- Het apparaat in werking stellen door middel van de aan-/uitknop.

- Het gewenste vermogen selecteren.

- Gebruik de voedingsmiddelen die U wilt verwerken.

Elektrische snelheidscontrole:

- Men kan de snelheid van het apparaat onder controle houden, simpelweg
door de bediening van de snelheidscontrole in werking te stellen. Deze functie
is erg nuttig, omdat deze de mogelijkheid biedt om de snelheid aan te passen
aan het soort werk dat men nodig vindt te realiseren.

Turbofunctie:

- Het apparaat heeft een turbofunctie. Met de drukknop voor de turbofunctie
beschikt u over het volledige motorvermogen, voor een fijnere afwerking en
textuur van het product.

Na gebruik van het apparaat:

- Stop het apparaat, door de druk op de aan/uit knop weg te nemen.
- Haal de stekker uit het stopcontact.

- Reinig het apparaat.

Accessoires:

Accessoire staafmixer (Afb. 1):

Dit hulpstuk dient voor het bereiden van sauzen, soepen, mayonaise, shakes,
babyvoeding en het malen van ijs...

- Draai de staaf in de richting van de pijlen om de staaf op het motorlichaam te
monteren (Abf. 1.1).

- Giet de ingrediénten in de beker en bereid deze door op knop te drukken.

- Draai de staaf tegen de richting van de pijlen in en ontkoppel de staaf om
deze schoon te maken.

Hak- accessoire (Afb. 2):
- Deze accessoire dient om plantaardige producten en vlees fijn te hakken ...
- Voeg het te bereiden voedsel in de kan met de aldaar geplaatste messen,
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plaats het deksel totdat dit vastzit (Afb. 2.1/2.2/2.3).

De reductiegroep met het motorlichaam verbinden door in de richting van de pijl
te draaien (Afb. 2.4).

- Koppel het geheel aan het deksel en zet het apparaat aan (Let op: het appa-
raat niet in werking stellen als het geheel niet goed op zijn plaats en gekoppeld
is (Afb. 2.5).

- Stop het apparaat zodra het voedsel de gewenste structuur heeft.

- Het geheel van het deksel losmaken en de reductiegroep uitnemen (Afb. 2.6).

Garde- accessoire (Afb. 4):

- Deze accessoire dient om room te kloppen, eiwitten te slaan...

- Steek de garde in de tandwielhuis (Afb. 4.1). De reductiegroep met het motor-
lichaam verbinden door in de richting van de pijl te draaien (Afb. 4.1).

- En un recipiente, colocar el alimento y poner en marcha el aparato. Voor
een optimaal resultaat is het raadzaam de garde met de klok mee of terug te
bewegen (Afb. 4.2).

- Verwijder de klopper en maak de reductiegroep los (Afb. 4.3).

- Opmerking 1: Gebruik dit accessoire nooit aan hoge snelheden. De draadjes
van de garde kunnen immers beschadigd worden.

- Noot 2: Trek aan de ring van de garde om deze van de vertragingsgroep los
te maken.

Thermische beveiliger:

- Dit apparaat beschikt over een thermisch veiligheidsmechaniek dat het appa-
raat tegen oververhitting beveiligt.

- Wanneer het apparaat spontaan uitschakelt en niet terug inschakelt, trek de
stekker dan uit het stopcontact en wacht 15 minuten alvorens de stekker terug
in te steken. Indien het apparaat dan nog steeds niet werkt, neem dan contact
op met een erkende technische dienst.

Reiniging
- Trek de stekker van het apparaat uit en laat het afkoelen alvorens het te
reinigen.
- Maak het apparaat schoon met een vochtige doek met een paar druppels
afwasmiddel en maak het apparaat daarna goed droog.
- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een zure of basisch ph, zoals
bleekwater, noch schuurmiddelen, om het apparaat schoon te maken.
- Dompel het apparaat niet onder in water of een andere vloeistof en houd het
niet onder de kraan.
- Tijdens de schoonmaakbeurt extra oppassen met de messen van de mixer
want die zijn zeer scherp.
- Het is raadzaam om het apparaat geregeld schoon te maken en om alle
voedselresten te verwijderen.
- Indien het apparaat niet goed onderhouden wordt, kan dit zorgen voor
beschadiging van het oppervlak en kan dit de levensduur van het apparaat
onverbiddelijk aantasten en tot een gevaarlijke situatie leiden.
- De volgende onderdelen mogen met warm zeepwater schoongemaakt worden
of in de vaatwasser geplaatst worden (op een zacht wasprogramma):

- Staafmixer

- Garde

- Kan

- Maatglas

- Leg de schoongemaakte stukken op die manier in de vaatwasser of het
afdruiprek dat het water makkelijk kan weglopen (Afb. 5).

- Laat alle onderdelen goed drogen alvorens het apparaat opnieuw te monte-
ren en op te bergen.

N

Defecten en reparatie

- Bij een defect, moet u het apparaat naar een erkende technische dienst
brengen. Probeer het apparaat niet zelf te demonteren of te repareren, want dit
kan gevaarlijk zijn.

Voor producten afkomstig uit de Europese Unie en/of indien de wetgeving van
het land waaruit het product afkomstig is dit vereist:

Milieuvriendelijkheid en recycleerbaarheid van het product

- De verpakking van dit apparaat bestaat uit gerecycleerd materiaal. Als u zich
van dit materiaal wenst te ontdoen, kunt u gebruik maken van de openbare
containers die voor ieder type materiaal geschikt zijn.

- Het product bevat geen concentraties materialen die schadelijk zijn voor het
milieu.

Dit symbool betekent dat indien u zich van dit product wilt ontdoen
als het eenmaal versleten is, het product naar een erkende
afvalverwerker dient te brengen die voor de selectieve ophaling
van Afgedankte Elektrische en Elektronische Apparatuur (AEEA).

Dit apparaat voldoet aan de laagspanningsrichtlijn 2006/95/EG, met de richtlijn
2004/108/EG met betrekking tot elektromagnetische compatibiliteit en met

de richtlijn 2011/65/EG met betrekking tot beperkingen in de toepassing van
bepaalde gevaarlijke stoffen in elektrische en elektronische apparaten en met
de richtlijn.
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Recept Snelheid | Hoeveelheid | Bereiding Berei-
dingswi-
Mayonaise 5 250 ml Doe het ei, het zout en enkele druppels azijn of 35s
citroen in de kan. Vul de kan tot het aangegeven
streepje met olie en zet het apparaat aan. Houd de
klopper stil tot het mengsel begint te binden.
Fruitshakes 15 - Voeg fruit toe en zet het apparaat aan tot u een
homogeen fruitmengsel krijgt.
Bechamelsaus | 10 600 ml Smelt 30 gram boter in een pan op laag vuur, voeg 15s
100 gram bloem en 30 gram gebakken ui toe (hak
de ui eerst in kleine stukjes), en giet er dan 500 ml
melk bij.
ljs crushen 20 4/6 blokjes Doe de ijsblokjes in de kan en crush ze door lichties | 15 s
op de bovenkant van het toestel te drukken.
Slagroom 250 ml Giet de koude slagroom (0 tot 5°C) in een kom en 1,2 min
kloppen klop het op met de garde, waarbij u rechtsom draait.
Begin op de laagste snelheid, als de slagroom iets
dikker wordt verder gaan op de tweede snelheid.
Niet te lang kloppen, anders wordt de slagroom
boter.
Eiwit kloppen 2 5 dooiers Giet de dooiers in een kom en maak met de klopper | 1.5 min
op- en neergaande bewegingen tot het eiwit stijf
wordt.
Aardappel- 20 400 g Deze kunnen eveneens in dezelfde pan in stukken 30s
puree gehakt worden.
@ Pap 20 3009 Snijd 100 gram appel, 100 gram banaan en 50 gram | 25 s
koekjes in stukjes en doe in de kom samen met het
sap van één sinaasappel.
Broodkruimels | 20 509 Hak de gedroogde brood alvorens het in hetglasen | 50 s
hak tot gewenste textuur
Geraspte kaas | 20 200 g Snijd de kaas in blokjes van ongeveer 1 cm en hak 30-40s
tot de gewenste textuur wordt bereikt
Geraspte 20 3009 Snijd de kaas in blokjes van ongeveer 1 cm en hak 20s
wortel tot de gewenste textuur wordt bereikt
Gedroogd fruit | 20 300 g Pel het fruit en hak het tot de gewenste textuur wordt | 20 s
hakken bereikt.
Hardgekoo- 20 5 eieren Snijd de eieren in vier en hak ze tot de gewenste 10s
kte eieren in textuur wordt bereikt
stukjes snijden
Gehakt viees 20 300 g In partjes van 1 cm snijden. Malen tot de gewenste 30s
(rauw of ge- textuur.
bakken)
Picar carne 20 4049 In partjes van 1 cm snijden. Malen tot de gewenste
textuur.
Tomatensap 20 400 g De tomaten in vieren snijden en in de zeef plaatsen. | 20 s
Het sap komt in de kan terecht.
Serrano ham 20 60 g In partjes van 1 cm snijden. Malen tot de gewenste
in stukjes textuur.
hakken
Droge abriko- | TURBO 60g In partjes van 1 cm snijden. Malen tot de gewenste
zen hakken textuur.
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Rozdrabniacz z sieckaczem
Bapi 900 Inox
Bapi 900 Plus Inox

Szanowny Kliencie,

Serdecznie dzigkujemy za zakup sprzetu gospodarstwa domowego marki
TAURUS.

Zastosowana w tym urzadzeniu technologia, jego wyglad i funkcjonalnosé, jak
réwniez fakt, ze spetnia ono najbardziej wymagajace normy jakosci, zapewnig
Panstwu petng satysfakcje z uzytkowania przez diugi czas.

Opis

A Regulator Predkosci

B Przycisk

C Przycisk funkgji Turbo

D Korpus Silnika

E Rozdrabniacz

F Pojemnik z miarkg

G Nasadka redukujgca (*)

H Trzepaczka spieniajaca (*)
| Pojemnik (*)

(*) Dostepne tylko w modelu Bapi 900 Plus Inox
Jesli model Panstwa urzadzenia nie posiada opisanych powyzej akcesoriéw,
mozna je naby¢ osobno w Serwisie Technicznym.

A

Wskazowki i ostrzezenia
dotyczace bezpiecznego
uzytkowania

- Przed uruchomieniem urzagdzenia
przeczytaC uwaznie instrukcie i
zachowac jg w celu pdzniejszych
konsultacji. Niezastosowanie sie do
niniejszej instrukdji i nieprzestrzeganie
jej moze prowadzi¢ do wypadku.

- Wszystkie czesci urzgdzenia, kto-
re mogg miec kontakt z zywnoscia,
nalezy umy¢ przed pierwszym
uzyciem, postepujac zgodnie z
instrukcja.

- Urzgdzenie nie powinno by¢
obstugiwane przez dzieci. Urzgdzenie
| przewod zasilajgcy nalezy trzymac w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

- Osoby o ograniczonej zdolnosci
fizycznej, czuciowej bgdz umystowe;
lub osoby niemajgce odpowiedniego
doswiadczenia mogq postugiwac sie
sprzetem, o ile zostaty odpowiednio

i pod nadzorem przeszkolone pod
katem bezpiecznego uzytkowania
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sprzetu i sg Swiadome ewentualnych
zagrozen.

- To urzadzenie nie jest zabawka. Nalezy
nadzorowac dzied, aby upewnic sie, ze
nie bawig sie urzgdzeniem.

- NoZe urzgdzenia sg ostre i mogg
skaleczy¢. Nalezy obchodzi€ sie

Z nimi bardzo ostroznie i unika¢
bezposredniego kontaktu.

- Nalezy zachowac szczegding
ostroznos¢ podczas zaktadania i zdej-
mowania nozy, oprézniania pojemnika
oraz czyszczenia.

- Nalezy zawsze wylacza€ urzadzenie

Z pradu, jesl ma pozostaé bez nadzoru,
jak rowniez przed przystgpieniem do
montazu, demontazu lub czyszczenia.

- Urzadzenie nalezy wylgczy¢ i wyjac
wiyczke przewodu zasilajgcego z
gniazdka przed wymiang akcesoriow
bgdz elementdw, ktore poruszajg sie
podczas pracy.

- Jedli kabel zasilajgey jest uszkodzony
i powinien by¢ wymieniony, nalezy
zanies¢ urzgdzenie do autoryzowa-
nego Serwisu Technicznego. Nie
probowac rozkrecac urzadzenia ani
naprawia¢ go samodzielnie, poniewaz
moze to by¢ niebezpieczne.

- Przed wigczeniem urzadzenia do sieci sprawdzi¢, czy napiecie wskazane na
tabliczce znamionowej odpowiada napieciu w sieci.

- Podtgcza¢ urzadzenie do gniazdka przystosowanego do natezenia pradu nie
mniej niz 10 amperéw.

- Wtyczka urzadzenia powinna pasowac do gniazdka elektrycznego. Nigdy nie
zmieniac¢ wtyczki. Nie uzywac przejsciowek (adapterow wtyczki).

- Strefa pracy urzadzenia powinna by¢ czysta i dobrze o$wietlona. W przeciwn-
ym razie zwigksza sig ryzyko wypadkéw.

- Podczas pracy z urzadzeniem dzieci i inne osoby nieupowaznione nie powin-
ny przebywac w poblizu.

- Nie uzywac urzadzenia, gdy kabel zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone.

- Jesli peknie czg$¢ obudowy urzadzenia, nalezy natychmiast wytgczy¢
urzadzenie z pradu, aby uniknagé ryzyka porazenia.

- Nie uzywac urzadzenia, je$li upadio badz jesli wystepujg widoczne oznaki
uszkodzenia czy przeciek z obudowy.

- Nie uzywac urzadzenia, majac wilgotne rece lub stopy, ani bedac boso.

- Nie nadwerezac kabla zasilajgcego. Nigdy nie uzywa¢ kabla elektrycznego do
podnoszenia, przenoszenia ani wylgczania urzagdzenia z gniazdka.

- Nie owija¢ kabla zasilajagcego wokét urzadzenia.

- Sprawdza¢ stan kabla zasilajacego. Kable uszkodzone lub splatane
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zwiekszajg ryzyko porazenia pradem.

- Nie uzywa¢ ani nie przechowywac urzadzenia na zewnatrz pomieszczen.

- Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekami.

- Zachowac wszelkie niezbedne $rodki ostroznoséci, by zapobiec niezamierzo-
nemu wigczeniu si¢ urzadzenia.

- Nie dotyka¢ ruchomych czesci urzadzenia w trakcie dziatania.

Warunki uzy jai

- Nie uzywa¢ urzadzenia, jesli akcesoria nie sg nalezycie dopasowane.

- Nie uzywa¢ pustego urzadzenia (bez produktéw do zmiksowania).

- Nie uzywa¢ urzadzenia, jesli przycisk wigczania ON/OFF nie dziata.

- Nie przekracza¢ poziomu MAX (Rys. 3)

- Przy pracy z gorgcymi ptynami nie przekracza¢ potowy pojemnika i zawsze
uzywac najnizszej predkosci.

- Kiedy urzadzenie nie jest uzywane, a takze przed przystgpieniem do czysz-
czenia, dopasowania lub wymiany akcesoriéw czy tez zatadunku produktow,
nalezy wytaczy¢ je z pradu.

- Urzadzenie to zostato zaprojektowane wytgcznie do domowego (nie profesjo-
nalnego ani przemystowego) uzytku.

- Przechowywacé urzadzenie w miejscu niedostgpnym dla dzieci i/lub oséb o
ograniczonej sprawnosci.

- Utrzymywac¢ urzadzenie w dobrym stanie. Sprawdzac¢, czy ruchome czesci nie
sg przestawione 1 siebie badz e, czy nie odpadt zaden z
elementéw i czy nie wystagpity inne czynniki, ktére mogtyby wptyna¢ niekorzyst-
nie na dziatanie urzadzenia.

- Nigdy nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru. W ten sposob
oszczedza sie energig, a takze wydtuza sie okres trwatosci urzadzenia.

- Nie wigcza¢ urzadzenia na dtuzej niz 1 minute bez przerwy, lub w cyklach

na diuzej niz 5 minut, w tym przypadku nalezy zachowac¢ co najmniej 1 minutg
przerwy pomiedzy cyklami. W zadnym razie urzadzenie nie powinno pracowac¢
diuzej niz to konieczne.

- W aneksie znajduje si¢ tabela z przyktadami przepisow, ktére jg orien-

- Catos¢ przytozy¢ do pokrywy i uruchomi¢ urzadzenie (Uwaga: nie uruchamia¢
urzadzenia, jesli wszystkie elementy nie sg odpowiednio umieszczone i
dopasowane (Rys. 2.5).

- Zatrzymac urzadzenie, kiedy rozdrabniany produkt uzyska odpowiednig
konsystencje.

- Odja¢ catos¢ od pokrywy i zdjaé nasadke redukujaca (Rys. 2.6).

Trzepaczka (Rys. 4):

- Ten element stuzy do ubijania $mietany, piany z biatek...

- Wiozy¢ trzepaczke do nasadki redukujacej (Rys. 4.1). Przytaczy¢ nasadke do
korpusu silnika, przekrecajac ja w kierunku wskazanym przez strzatke (Rys. 4.1).
- Umiesci¢ produkt spozywczy w naczyniu i uruchomic¢ urzagdzenie. W celu
uzyskania optymalnego rezultatu zaleca sig poruszac trzepaczkg zgodnie z
ruchem wskazoéwek zegara (Rys. 4.2).

- Wyjac trzepaczke z nasadki redukujgcej, odtaczy¢ nasadke od korpusu (Rys.
4.3)

- Uwaga1: Kiedy zatozony jest ten element, nie nalezy pracowac z wysokimi
predkosciami lub wigcza¢ funkcji turbo, poniewaz spowodowatoby to uszkodze-
nie pretéw trzepaczki (poskrecanie).

- Uwaga 2: Aby uwolni¢ trzepaczke z nasadki redukujgcej, nalezy ciagna¢ za
pierscien trzepaczki.

Ochrona przed przegrzaniem:

- Urzadzenie jest wyposazone w system zabezpieczajgcy przed przegrzaniem.
- Jesli urzadzenie wytgczy sie samoistnie i nie pozwala ponownie sie wigczy¢,
nalezy wytaczy¢ je z pradu i odczekaé okoto 15 minut przed ponownym
wigczeniem. Jesli nadal nie dziata, skontaktowac¢ sie z jednym z autory-
zowanych serwiséw technicznych.

C;

tacyjne iloéci zywnosci do przetworzenia i zalecany czas pracy urzadzenia.
- Nie dotyka¢ urzadzeniem zadnej czesci ciata osob lub zwierzat.
- Nie uzywa¢ urzadzenia do miksowania produktéw zamrozonych lub kosci.

Serwis techniczny:

- Wszelkie niewtasciwe lub niezgodne z instrukcjg obstugi uzycie moze
spowodowac¢ zagrozenie, anulujgc przy tym gwarancje i odpowiedzialno$¢
producenta.

Sposéb uzytkowania

Uwagi przed pierwszym uzyciem:

- Upewni¢ sie, ze wszystkie elementy opakowania zostaty usuniete z
urzgdzenia.

- Przed pierwszym uzyciem wszystkie cze$ci urzadzenia, ktére mogg mie¢
kontakt z zywno$cig, nalezy umy¢, postepujac zgodnie z instrukcja.

- Przygotowac urzadzenie do pracy zgodnie z funkcjg, z ktérej chce sie
skorzysta¢ w danym momencie:

Uzycie:

- Rozwing¢ catkowicie kabel przed wigczeniem urzadzenia do gniazdka.
- Wigczy¢ urzadzenie do sieci.

- Uruchomi¢ urzadzenie za pomoca przycisku ON/OFF.

- Wybra¢ odpowiednig predko$¢ obrotow.

- Miksowaé produkty zywno$ciowe do przetworzenia.

Elektroni reg ie predkosci obrotow:

- Mozna kontrolowa¢ moc urzadzenia (predko$¢ obrotéw) postugujac sie
regulatorem predkosci. Funkcja ta jest niezwykle uzyteczna, poniewaz pozwala
dostosowaé moc urzadzenia do rodzaju wykonywanej pracy.

Funkcja turbo:

- Urzadzenie posiada funkcje Turbo. Przy wigczonej funkcji Turbo silnik
urzadzenia pracuje na najwyzszych obrotach, dzigki czemu miksowany produkt
uzyskuje gtadkg konsystencije.

Po zakon iu pracy z

- Zatrzyma¢ urzadzenie, zwalniajac przycisk ON/OFF.

- Wylaczy¢ urzadzenie z sieci elektrycznej.

- Wyczysci¢ urzadzenie.

Akcesoria:

Rozdrabniacz (Rys. 1):

- Stuzy do przygotowywania soséw, zup, majonezu, koktajli, pokarméw dla
niemowlat, do kruszenia kostek lodu...

- Przytaczyé rozdrabniacz do korpusu silnika, przekrecajgc go zgodnie z
kierunkiem strzatki (Rys. 1.1).

- Wiozy¢ produkty Zywnosciowe do pojemnika i uruchomi¢ urzagdzenie.

- Odtgczyé rozdrabniacz, przekrecajgc go w kierunku przeciwnym do strzatki,
po wyjeciu wyczyscic.

Siekacz (Rys. 2):

- Ten element stuzy do rozdrabniania warzyw lub migsa...

- Przeznaczone do rozdrobnienia produkty spozywcze wiozy¢ do pojemnika z
nozami siekajgcymi, natozyé pokrywe i przekreci¢ do zatrzasniecia (Rys. 2.1
12.212.3).

- Potgczy¢ nasadke redukujaca z korpusem silnika, przekrecajac ja zgodnie z
kierunkiem strzatki (Rys. 2.4).

Y
- Przed rozpoczeciem czyszczenia odtgczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢
do ochtodzenia.
- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatkg zmoczong kilkoma kroplami detergentu,
a nastepnie osuszyc.
- Do czyszczenia urzadzenia nie stosowac¢ rozpuszczalnikow, produktow
o kwasnym lub zasadowym czynniku pH, takich jak wybielacz, ani innych
$rodkow zracych.
- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani innej cieczy, ani nie wktada¢ go pod kran.
- W trakcie czyszczenia nalezy szczegdlnie uwazaé na noze, poniewaz sg one
bardzo ostre.
- Zaleca sig regularne mycie urzgdzenia i usuwanie z niego wszelkich resztek
Zzywnosci.
- Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w nalezytej czystosci, jego powierzch-
nia moze ulec zniszczeniu, co z kolei wptywa niekorzystnie na okres trwatosci
urzgdzenia oraz moze prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacii.
- Ponizsze cze$ci mozna my¢ w cieptej wodzie z mydtem lub w zmywarce
(ustawiajgc najkrotszy program):

- Rozdrabniacz.

- Trzepaczka spieniajgca.

- Pojemnik.

- Pojemnik z miarka.
- Po myciu recznym lub w zmywarce, nalezy utozy¢ elementy w taki sposob,
aby woda mogta sptyna¢ z nich bez przeszkéd (Rys. 5).
- Nastepnie nalezy osuszy¢ wszystkie elementy przed ponownym ziozeniem i
schowaniem urzadzenia.

g

Usterki i naprawa

- W razie awarii zanie$¢ urzadzenie do autoryzowanego Serwisu Technicz-
nego. Nie probowac¢ rozkrecaé ani naprawiac urzadzenia, gdyz moze to by¢
niebezpieczne.

Dla urzgdzen wyprodukowanych w Unii Europejskiej lubf/i jesli w danym kraju
obowigzujg przepisy dotyczace:

Ekologia i zarzadzanie odpadami

- Materialy, z ktérych wykonano opakowanie urzadzenia, sg objete systemem
zbierania, klasyfikacji oraz odzysku odpadow. Aby sig ich pozby¢, wystarczy
umiescic¢ je w ogdlnodostepnych kontenerach przeznaczonych do danego
rodzaju materiatu.

- Produkt nie zawiera skoncentrowanych substancji, ktére mogtyby by¢ uznane
za szkodliwe dla $rodowiska.

Symbol ten oznacza, ze aby pozby¢ si¢ tego produktu po
zakonczeniu okresu jego uzytkowania, nalezy go przekazac przy
zastosowaniu okreslonych $rodkéw do autoryzowanego podmiotu
zarzadzajgcego odpadami w celu przeprowadzenia selektywnej
zbiorki Odpadéw Urzadzen Elektrycznych i Elektronicznych

[r——E

®

Urzadzenie spetnia wymogi Dyrektywy Niskonapieciowej 2006/95/EC,
Dyrektywy 2004/108/EC o kompatybilnosci elektromagnetycznej i Dyrektywy
2011/65/EC o ograniczeniu uzywania niektérych niebezpiecznych substancji w
sprzecie elektrycznym i elektronicznym.
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Przepis Moc llo$¢ pro- Proces Czas
(predkosc duktu
obrotow)
Majonez 5 250 ml Whbi¢ jedno jajko do pojemnika, doda¢ sdl, kilka kropli 35s
octu lub sok z cytryny i dopetni¢ oliwg z oliwek na
wysokos$¢ kreski. Wigczy¢ urzadzenie i pozostawi¢ bez
ruchu az do uzyskania konsystencji majonezu.
Koktajl 15 - Wiozy¢ owoce do pojemnika i pozostawi¢ urzadzenie -
owocowy wigczone az do uzyskania jednolitej masy.
Beszamel 10 600 ml Rozpusci¢ 30 g masta w garnuszku na wolnym 15s
ogniu, doda¢ 100 g maki i 30 g drobno posiekanej
i przysmazonej cebuli. Stopniowo dolewaé¢ 500 ml
mleka.
Kruszenie lodu | 20 4-6 kostek Wiozy¢ kostki lodu do pojemnika i rozdrabniac, 15s
dociskajac koncowka kazdg kostke z osobna.
Bita $mietana 250 ml Wila¢ do naczynia dobrze schtodzong $mietane (0 1,2 min
do 5°C) i ubija¢ trzepaczka, poruszajac nig zgod-
nie z ruchem wskazéwek zegara. Zaleca sie ubijac¢
poczatkowo na najnizszych obrotach, a kiedy $mietana
zacznie nabiera¢ konsystencji, przetagczy¢ na predkosc
2. Nie przekracza¢ czasu ubijania, by nie doszto do
wytworzenia si¢ masta.
Piana z biatek 2 5 biatek Wia¢ biatka do naczynia i ubija¢ trzepaczka, wykonujgc | 1,5 min
ruchy w gore i w dét, az do uzyskania piany.
Purée 20 400 g Ziemniaki mozna rozdrabnia¢ bezposrednio w garnku, 30s
ziemniaczane w ktérym sie ugotowaty.
Papki dla 20 300 g Pokroi¢ i wrzuci¢ do naczynia 100 g jabtek, 100 g 25s
niemowlat bananéw, 50 g ciasteczek i sok z jednej pomaranczy.
Butka tarta 20 509 Podzieli¢ na czesci suchg butke, a nastepnie wrzucic¢ 50s
do pojemnika i rozdrobni¢ do uzyskania pozgdanej
formy.
Tarty ser 20 200 g Pokroi¢ ser na kostki o wielkosci 1 cm a nastepnie 30-40s
rozdrabnia¢ do uzyskania pozadanej tekstury.
Tarta mar- 20 3009 Obrang marchew pokroi¢ w plastry o grubosci 1 cm 20s
chewka a nastepnie rozdrabnia¢ do uzyskania pozadanej
tekstury.
Siekanie 20 3009 Obra¢ orzechy lub migdaly i sieka¢ do uzyskania 20s
orzechéw, pozadane;j tekstury.
migdatow, itp.
Siekanie jajek 20 5 jajek Pokroi¢ w ¢wiartki i sieka¢ do uzyskania pozadanej 10s
na twardo tekstury.
Mieso mielone | 20 3009 Pokroi¢ w kawatki o boku 1 cm. Miksowaé do uzyska- 30s
(surowe lub nia pozgdanej tekstury.
gotowane)
Siekanie migsa | 20 409 Pokroi¢ w kawatki o boku 1 cm. Sieka¢ az do uzyska- 3s
nia pozadanej tekstury.
Sok pomido- 20 400 g Pokroi¢ pomidory w ¢wiartki, wiozy¢ do naczynia 20s
rowy z sitkiem i miksowa¢. Sok z pomidoréw sptynie do
pojemnika.
Siekanie szynki | 20 60g Pokroi¢ w kawatki o boku 1 cm. Sieka¢ az do uzyska- 3s
iberyjskiej nia pozgdanej tekstury.
Siekanie sus- TURBO 60 g Pokroi¢ w kawatki o boku 1 cm. Sieka¢ az do uzyska- 3s
zonych moreli nia pozagdanej tekstury.
@ 1811214
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EAANvika

MoAupigep - MTAévrep
Bapi 900 Inox
Bapi 900 Plus Inox

EKAeKTE pag weAaTn:

Z€ EUXaPIOTOUNE TTOU ATTOPATICEG TNV AYOPA PIaG NAEKTPIKAG OIKIOKAG
ouokeung TG pdpkag TAURUS.

Me tnv Texvoloyia, To oxEDI0 Kal TN AEITOUPYIKOTNTA TNG, Hadi e TO yeyovog
OTI ETEPVA TIG AUOTNPOTEPEG TTPOBIAYPAPES TIOIOTNTAG Ba LEiVEIG aTTOAUTA
IKAVOTTOINUEVOG Yia TIOAU Kaipo.

Neprypagn

A PuBuioTripag Taxitntag

B Koupri

C MAAkTpa Asitoupyiag Turbo
D Koppdg Tou potép

E Avadeutipag

F MotripI SocopeTpnTrg

G Meawrrpag (*)

H Avapeiktng (*)

| Kavara (*)

(*) AiaBéaipo pévo oo povtéAo Bapi 900 Plus Inox

Z¢& TTEPITITWON TTOU TO HOVTEAO TNG CUOKEUNAG oag dev SIaBETel OAa Ta
£GaPTAPATA TTOU TTEPIYPAPOVTAI TIPONYOUUEVWG, UTTOPEITE VO TA ATTOKTAOTE
EexwpIoTa amd TIg YTnpeaieg Texvikig EGuTnpéTong.

A

ZUHBOUA£G Kal TIPOEISOTTOINOEIS
aopaAsiag

- AlodoTe TIpoCeKTKG auTO TO
QUANGBIO 0dNyIwV TTPIV BE0ETE OE
Aemoupyia T ouokeun kal QUAGETE T
YIO EANOVTIKEG avapopEg. Eav dev
dloBAoETE Kal BEV TNPINOETE QUTEG TIG
odnyieg uTropei va TIpoKkANBEi arUxnua.
- [pIv XPNOIUOTTOINOETE TO TIPOIOV VIa
TIPWTN POPA, KABAPIOTE Ta TUFUCTA
TTOU £PYOVTQI O€ ETTAPN JIE TPOPIUA
OGS AKPIBUIG TTEPIYPAPETE OTO
Trapdpmua KaBapiopou.

- Ta TTaudIA VA Unv XpnooTTooly Ty
OUOKEUN). H ouokeur) kot To KaAWIO TG
VO DIAMPERTON IOKOIA ATTO Tt IKPA TTOIDIA
- AuTr} N OUOKEUN UTTOPET VO
XPNOIUOTTOINGE! aTTO GToua JE
MEIWEVES, CWHATIKES, QICONTHPIEG

1 SIAVONTIKES IKAVOTNTEG, 1) ATOA

ME ENEIYN EPTTEIRIOG OTOV XEIPIOUO
NG, AAAG EVEPYLOVTOG TTAVTA UTTO
ETITPNON ] TTOU Va €X0UV AGBel
odnNYieg YIa TOV aoQaA) XEIPIOUO TNG

®

OUOKEUG Kall TTOU KOTOVOOUV TOUG
TMEavoUG KIVOUVOUG,.

- Autr) | ouokeun dev gival Eva TTAIKVIOI.
To Traidic Ba TTpETTEl va EMRBAETTOVTON
WOTE VA EI0TE OlyoUPO! TTWG OV
TTQICOUV E TN CUOKEUN).

- O1 Aeideg eivon anyNPES Ko TTope v
006 TpaupaTioouv. Na Ei0Te TIPOOEKTIKOI
KO VOl OTTOPEUYETE TNV OTTEUBEING ETTOPN
ME TV KOWN TwV AETTIOWV.

- AworTe 10I0iTEPN TTPOCOX

OTaV XEIPICEOTE TIG AETTIOEG,

Kamé T CuvapRoAGYNoN Kal
QTTOCUVOPOAGYNON, oTo GdEIoa
TOU KABOU Kal KATA TOV KOBAPIoJO.

- Av 0@eBEei Xwpic eTTITpNON Kal

TIPIV TNV CUVOPOAGYNOT), TV
QTTOCUVOPOAGYNON 1} Tov KABaPIoUO
TNG VO OTTOCUVOEETE TNV OUOKEUN
TIAVTQ OTTO TO PEUUAL.

- 2[3AOTE T OUOKEUN KI ATTOCUVOEDTE
TNV TTAPOXT) PEUMATOG, TTPIV OANAEETE
€COPTIUOTA 1] KIVOUWEVO KOTA TNV
Xprion pEpN.

- 2€ TrePITTTWoN BAAPNG UETOPEPETE
TN OUOKEUT) O€ £E0UCIOD0TNIEVO
Kévtpo Texvikrig E€utmpémong. Mnv
TIPOOTTOBNOETE VA TNV AVOICETE A va
TNV EMMOKEUAOETE YiaTi gival ETTIKIVOUVO.

- Mpiv ouvdéoeTe TN ouokeur oTo dikTuo, BeBaiwbeiTe 6TI N TGON TTOU
UTTOBEIKVUETAI OTNY TIAGKETO XAPAKTNPIOTIKWY TAIPIGZE! PE TV Taon JIKTUoU.

- ZUVBECETE TNV OUCKEUN OF pia Baon Afyng peUPaTog Trou va divel TOUAdxIoTov
10 ApTrép.

- To BUopa TNG CUOKEUNG TIPETTE Va TaIPIGLE! pE TNV NAEKTPIKA Baon Tng
TIapoxAg NAEKTPIKOU peupaTog. Mnv TpotroTroIgeTe TTOTE TO BUCHA. Mnv
XPNOILOTIOIEITE AVTATITOPEG BUCUATOG.

- KpatioTe Tnv {wvn 610U £pyadeoBe kaBapn Kal KAAG QWTIOPEVN. ZToug
XWPOUG TTOU €ival aKATAOTATOI KAl GKOTEIVO, YiVOVTal TIEPIOOOTEPA ATUXAKATA.

- KpatAoTe pokpIa Ta TTaidId Kal TOUG TIEPIEPYOUS EVW) XEIPICETTE TNV GUOKEUN.

- Mnv xpnoiuoTroieiTe TNV oUoKeUn oTav £xel BAGRN To kaAwdio A n Tpida.

- Av OTIGO0UV KATTOIA OTTO Ta TIEPITUAIYUATA TNG GUOKEUNG OTTOOUVOEDTE OPECWS
TNV GUCKEUN OTTO TO NAEKTPIKG SIKTUO yia va atro@UyeTe THBavE NAeKTPOTTANSia.

- Mnv XpnOIUOTIOIEITE TNV CUOKEUR Qv £XEl TIEDEI, EGV UTIGPXOUV 0paTd onudadia
nuidg A eav uTTapyel Siappon.

- Mnv XpnOoIPOTIOIETE TNV CUOKEUR PE BPeypéva xEpia fi TTOBIa, aAAG oUTE Kal

ME YUpvVa TTOdIa.

- Mnv méQeTe TO NAEKTPIKO KaAWSI0. MNV XPNOILOTIOIEITE TIOTE TO KAAWSIO Yia Vot
ONKWOETE, VA HETAPEPETE ) VO ATTOCUVIECETE TNV CUOKEUN.

- Mnv TrepITUNiyeTE TO NAEKTPIKO KaAWBIO GUVOEONG YUPW OTIO TNV GUOKEUR.
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- EAéy€Te TV KaTGOTAON TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou oUVSETNG. Ta avaKATWHEVD
kaAwdia 1) autd Trou €xouv BAGRN augdvouv Tov KivBuvo va oag XTUTTHOE! TO
NAEKTPIKO peUpa.

- Mn XPNOIUOTIOIEITE KAl UNV ATTOBNKEVETE T CUOKEUN O€ AVOIKTO XWPO.

- Mnv ayyiete TV Tpila oUVdETNG E BPeEYUEVa XEPIA.

- NGBeTe 6Aa Ta ATTAPAITNTA PETPA WOTE VO ATTOTPEWYETE OTTOIADNTIOTE N
OKOTTIUN évapgn AeIToupyiag TNG CUOKEUNG.

- Na pnv TAveTe Ta KIVNTA KOPUATIO TNG CUOKEUAG OTav eival € AeiToupyia.

XpAon kai TPoooxn:

- Mnv XpnOIPOTIOIEITE TNV CUOKEUN, £QV Ta ageaoudp TnG dev EXouv ouvOEeBEi
owoTa.

- Mnv xpnaoipoTrolgite TNV ouoKeur adeia, dnAadn Xwpig yéuion.

- Mn xpnoigoTroleite TNV GUOKeUn av dev AEITOUpyEi 0 pnxaviopdg Asiroupyiag/
TTavong.

- Na oéBeoTe TV €vdeign o1adung péyiotou MAX (Zx. 3)

- Na pnv poobéoete pia ToootnTa {eoTol UuypoU TTavw aTré Ta HIoE TG
XWPNTIKOTNTAG TNG KavaTtag. OTwg Kal va *Xel, eav €xel 48N {eoTé uypd aT0
EOWTEPIKG TNG KAVATAG, VA XPNOIUOTIOIEITE HOVAXA TNV TTIO apyr TaxutnTa.

- ATTOOUVOEDTE TNV CUOKEUN OTTO TO PEUHA, OTav SeV XPNOILOTIOIEITAI KAl TTPIV
Vo KAVETE TNV OTTOIAdATIOTE epyaaia kabapiopoU, pubuiong, eopTiong i ahAayrig
TWV aggooudp.

- AuTrj n ouokeun €xel oxedIAOTE POVO yia oIKIakr xprion Kai Ox1 yia
ETTAYYEAPATIKA 1 BIOPNXAVIKH.

- KpatoTe QuTAv TNV OUOKEUN PAKPIG aTTo Ta TTaudid Kau/f atrd dropa pe e19IKEG
QAVAYKEG.

- AlaTnpACTE TNV CUOKEUN O€ KaAf katdoTaon. EAEyETe av ta KIvTa KoppdaTa
NG €ival o€ KaAr KatdoTtaon, Sev eival PTTAOKapPIoUEVa, TTwG dEV UTIAPXOUV
OTIAoUEVa KOPUATIO Kal GAAEG TUVBIKES TTOU UTTOPET var ETTNPEATOUV TNV KOAR
AgIToupyia TNG CUOKEUNG.

- Mnv a@rijveTe TTOTE TNV OUOKEUT ouvdedepévn kai dixwg emiBAeyn. Etiong 6a
YAITWVEl evépyela & augavel TNV weéNIUN {wrj TNG CUOKEUNAG.

- H ouokeur va pnv xpnoiyoTroleital yia TTavw améd 1 AeTrTo, A kdvovtag
KUKAOUG Gvw TwV 5 AETITWV. ZTNV TTEPITITWON QUTA TOUAGXIOTOV va O€BECTE
TAVTa TIG TIEPIGBOUG avaTrauong PETagl KUKAwY Tou 1 AeTrToU. Ze Kayia
TEPITITWON eV TIPETTEI VA EXETE O€ AEITOUPYia TNV GUOKEUN YA TTAVW aTTd TOV
avaykaio xpovo.

- EvnpepwTikd, 01O TTapakdTw Trivaka oag evOEiKvuvTal hia OEIPA aTTd
OUVTaYEG, TTOU TIEPIAAUBAVOUY TNV TTOOGTNTA TWV TIPOG ETTEEEPYATIT TPOPUWV
Kal ToV XpOvo AEITOUPYIag TNG CUCKEURG.

- H ouokeur| va pnv XpnoIdoTIoIETal TIAvw O€ €va HEPOG TWHATOG EVOG
TPOoWTTOU A {Wou.

- MnV XpnOIUOTIOIEITE TNV CUOKEUR OE KATEWUYHEVEG TPOPEG I} KOKKOAQL.

ZépPig:

- OmoladATIoTE PN KATAAANAN Xpron fi un oUP@WYN WE TI 0dnYieg XPAOEIG
HTTOPEi va gival ETTIKIVOUVN, aKUPWVEI TNV £yyUnon Kai Tnv eubuvn Tou
KATAOKEUAOTH.

0O8nyieg xpriong

INMEILCEIG TIPIV TNV XPAON:

- BeBaiwBeite 611 £XeTE aTTOOUPE! OAA T UAIKG GUCKEUAGIAG TOU TIPOIOVTOG.

- MpIv XpNOIPOTIOINCETE TO TTPOIGV YIa TTPWTN QOPd, KaBapioTe Ta THAKATA TTOU
£pxovTal o€ £TTAQN HE TPOPINA OTIWG OKPIBWS TTEPIYPAPETE OTO TTAPAPTNUT
KaBapiopou.

- MPOETOIPACETE TNV CUOKEUN CUPPWVA PE TNV EPYOTia TTOU BEAETE VO KAVETE.

Xpnon:

- Z€TUAIEETE TeAeiwg TO KaAWDIO, TTPIV va BAAETE To Cidepo otV TTPIa.

- ZUVBEOTE TNV CUOKEUN OTO NAEKTPIKO KUKAWHA.

- @¢0Te o€ AeiToupyia TNV ouoKeur, TEJOVTAG ToV SIOKOTITN AslToupyiag/Traiong.
- EmAEETE TV TaxUTNTA 10X0.

- AoUAEWTE pe Ta TPOQPIA TTou BEAouV emeCepyaaia.

HAekTpovikég ‘EAsyxog TaxitnTag:

- Mopeite va eAéyEeTe TNV TaXUTNTA TNG CUOKEUNG, OTPEPOVTAG ATTAWG TOV
BIaKOTITN EAEyXOU TNG TaxUTNTAg. AUTA N Aeiroupyia gival TTOAU xpAoiun yiati cag
ETTITPETTEI VO TIPOCAPUOLETE TNV TaxUTNTA TNG CUOKEUNG OTO €id0G TNG Epyaciag
TTOU BEAETE va TTPAYHATOTTOINCETE.

Agitoupyia Turbo:

- H ouokeur) diaBéter pia Aeitoupyia Turbo. Me Tnv evepyoTroinan Tou

koupToU Aertoupyiag Tou Turbo Ba éxete GAN TNV SlaBEaiun 10X Tou KIVNTAPA,
ETTITUYXAVOVTAG OPAAGTEPO QIVIPIoUA OTNV TEAIKF UK TOU TTPOIGVTOG.

MOAIG OTAUATATCETE VA XPNOIUOTIOIEITE TNV CUCKEUN:

- ZTOPATACETE TNV GUOKEUR, TIATWVTAG TOV SIaKOTITN eKKivnon / oTdon.

- BydAere 10 0idepo atmé Tnv Tpida Ayng peduaTog.

- KaBapioTe Tnv cuokeur.

Ageooudp:

Ageooudp Bpayiova (Zx. 1):

AuTo 10 agecOUdp XPNOIKEVE! VIO TV TIAPACKEUR CAATOWY, YIO COUTTEG,
Haylovéda, TTOATOUG, XUAOUG yia Jwpd, yia XTUTIUa TIdyou. ..

- ZuvdéaTe TNV PABBO GTO KOPHO TOU KIVNTAPA OTPEPOVTAG TNV TTPOG TNV
kateuBuvon Tou Seixvel To BEAOG (2x. 1.1).

- Elodyete 0TnV KQVATa TA TPOPIUA KAl EVEPYOTTOIRTTE TNV GUTKEUN.

- ATTooUVGEDTE TNV PABRSO OTPEPOVTAG TNV TTPOG TNV avTiBeTn kateUBuvon amé
ToU BEAOUG kal BYGATE TV yIa TOV PETAYEVEOTEPO KABAPIOUO TNG.

Egaptnpa kot (2X. 2):

- AuTO TO €EGPTNHA XPNOIUEUE! VIO TNV KOTTH) AOXQVIKWY | KPEATOG...

- BaATE Ta TPOQIQ TTOU BEAETE VOl ETTEGEPYOOTEITE OTO TIOTHPI KOTITN HE TIG
AETTIdEG KAl TOTTOBETAOTE TO KATTAKI MEXPI Va eQappooel (ZX. 2.1/2.2/2.3).

- EVWOTE TO PEIWTHAPA OTO CWHA TOU PHOTEP OTPEPOVTAG TO TIPOG TNV KateUBuvan
TIoU UTTOdEIKVUEI TO BEAOG. (ZX. 2.4).

- ZuvdéoTe T0 GUVOAO OTO KATIGKI Kal BAATE PTTpOG TNV ouokeun (Mpoooxn: av
Ao To oUvoAo Bev gival OTTWG TIPETTEI EYKATESTNHEVO Kol TUVDESENEVOD, UNV
EVEPYOTIOIEITE TNV OUOKEUN (ZX. 2.5).

- ZTOPATAOTE TNV CUCKEUR OTAV TO TPOPIO €XEI TNV EMOUUNTA UPK.

- ATToouVdEOTE TO GUVOAO ATTO TO KATTAKI KAl AQaIPECTE TOV HEIWTAPA. (ZX. 2.6).

EgapTnua avaueigng (Zx. 4):

- AuTO TO £EAPTNHA XPNOIUEUE! VIO v KAVETE COVTIVI, v XTUTTAOETE AoTTpAdia...
- Elodyete Tov avapeiktn oTtov peiwtipa (Zx. 4.1). EVWoTe To HEIwTApa 01O
OWHaA TOU HOTEP OTPEPOVTAG TO TTPOG TNV KATEUBUVON TTOU UTTOJEIKVUEI TO
BéAoG. (Sx. 4.1).

- En un recipiente, colocar el alimento y poner en marcha el aparato. MNa va
EXETE KAAUTEPQ ATTOTEAETHATA EiVal TIPOTINGTEPO VO OTPEWETE TOV AVAMEIKTN
TPOG TNV KATEUBUVON TWV WPODEIKTWV (ZX. 4.2).

- AQQIPECTE TO €APTNHA TOU QVAPEIKTN, EAEUBEPWOTE TOV peIwTApa. (ZX. 4.3).
- Znueiwon1: Na punv xpnoipoTrolgite uynAég TaxUTNTEG UE TOTTOBETNUEVO QUTO
To €§ApTNU yiaTi PTTOPET va TIpoKaAéoEel {nHIEG aTo Bpayiova (QuYOKEVTPION
TWV GUPPATWY TOU).

- Znueiwon 2: Na va eEAeuBEPWOTE TOV avaEikTn aTTé Tov HEIWTAPA, TPaBASTE TO
SayTUAidI Tou avayeikTn.

Oepuikn diaTagn ao@algiag:

- H ouokeur} diabétel évav Bepuikd pnxaviopd ao@aAgiag TTou TTpooTaTeVEl TNV
OUOKEUN aTT6 OTTOIAdNTIOTE UTTEPBEPPAVOT.

- Av n ouoKeur atroouvdeBei atrd poévn TG kai dev ouvOeDET ek vEou,
ATTOOUVOEDTE TNV ATTO TO NAEKTPIKG KUKAWHA Kal TIEPIPEVETE TTEPITIOU 15 AETITA
HEXPI va TNV ouvdéaeTe Eavd. Av e§akoAouBei va unv Asitoupyei, CUUBOUAEUTEITE
KATToI0 aTTé TIG £E0UCIOBOTNUEVES UTTNPETIES TEXVIKEG EGUTTNPETNONG.

KaBapiopog
- ATTOOUVOEDTE TNV CUOKEUN OTTO TO NAEKTPIKO KUKAWHA Kal aprioTE TNV va
KPUWOEI TIPIV EEKIVAOETE OTTOIAdNTTOTE EVEPYEIQ KABAPIOHOU.
- KaBapioTe Tn ouokeur| pe uypod Travi eUTIOTIOUEVO We Aiveg oTayoveg
ATIOPPUTTAVTIKOU Kal UOTEPA OTEYVWOTE TN.
- Mn xpnoipotrolgite SIaAUTIKG fj TIPoidvTa pe 6Eivo A Baaoikoé ph 6Tiwg N alioiBa
1 TIPOidVTa Agiavong yia Tov KaBapiopé TNG CUCKEUNG.
- MnBuBigeTe TNOUOKEUN O€ vEPO 1 GAAO UYPO, KaI UNV TNV TOTTOBETEITE KATW
até TnRpuon.
- Kard tnv diadikacia kaBapiopol Ba TPETTEI va TIPOTEXETE IDIAITEPWS TIG
AeTTieg 16T eival TTOAD PUTEPEG.
- ZUVIOTATAI O TAKTIKOG KABAPIoPOG TNG CUOKEUNG Kal N ATTOUAKPUVOT GAWY TwV
TPOPIKWYV UTTOAEIMPATWY.
- Edav dev diatnpeite TNV oUoKeUR Kabapn, n ETQAVEIG TNG PTTOPEi va aAAolwBel
Kl VO ETTNPEGOEI PE apvNTIKO TPOTIO TNV SIGpKEeIa (WIS TNG CUTKEURG Kal Va
0dnynAoEl € ETTIKIVOUVEG KATAOTACEIG.
- Ta TTopaKGTW THAOTA Eival KATAAANAG yia Tov KaBapIopé Toug o E0TO OATIOUVOVEPO
1) 070 TTAUVTFAPIO TTIGTWY (XPNOIMOTTOIVTAG £va ATTIO TIPAYPapa TIAUONG):

- AvadeuTipag

- Avapeiktng

- Kavéra

- MotripI SooopETPNTAG
- H 80N amooTpdayyIong/oTEYVWHATOS TWV CUCTATIKWY HEPWV TTOU TTAEVOVTaI
OTO TTAUVTAPIO TNATWY 1} GTO VEPOXUTN Ba TTPETTEI VO ETTITPETTOUV TNV EUKOAN
aTmooTpdyyion Tou vepoU (2X.5).
- Ev ouvexeia, oTeyvwoeTe GAQ T KOPPATIA, TTPIV VO TOl JOVTAPETE KAl TO QUAGEETE.

(N

AuoAsiToupyieg Kal ETTIOKEUR

- S Tepirwaon BAABNG PETAPEPETE T TUOKEUT o€ £§ouiodoTnuévo Kévpo
Texvikig EGutnpéTong. Mnv TTpooTraBrioETe va TNV avoigeTe f va TNV
ETTIOKEUAOETE YIaTi Eival ETTIKIVOUVO.

[Ma mpoidvta TNV Eupwrdikiig Evwong f/kal o€ TrEpITITwon 1Tou KAt TETolo
aTaiTei n VopoBeTia oTnV XWpa TTPOEAEUDTIG 0aG:

OikoAoyia Kal SuvVATOTNTA AVAKUKAWGNG TOU TTPoidvTog

- Ta UNIKG TTOU aTTOTEAOUV TN CUOKEUADTO QUTAG TNG NAEKTPIKAG OIKIOKMG
OUOKEUNG, evidooovTal o€ éva aUoTnNUa GUAAOYAG, SIGAOYNAG Kal avVaKUKAWONAG
Toug. EQv emMBUNEITE VO Ta TIETAEETE, PTTOPEITE VA XPNOIUOTIOINTETE TOUG
KaTaAANAoUg yia KEBe €id0g UAIKOU dnudaioug KAdoug.

- To TpoidV eival atTaAAayHEVO ATTO GUYKEVTPWOEIG CUTTATIKWY TTOU PTTOPET va
BewpnBouv BAaBepd yia To TrEPIBAANOV.

AuT6 To GUPBOAO CNUAIVEI TIWG EAV ETTIBUPEITE VO TIETAETE TO TTPOIGV

HETA TO TTEPAG WG TOU, Ba TIPETTEN VO TO KAVETE [E TOV EVOEDEIYHEVO

TPOTIO PéOW EVOG Popéa Slaxeipiong ammoBARTWY, £§0UCIOBOTNHEVO Yia

TNV €MAEKTIKA UAOYA ATTOBARTWY HAEKTPIKWV Kal HAEKTPOVIKWY
5 okeutv (AHHE).

To Tapdv Tpoidv TANpoi Tnv Odnyia 2006/95/EC Trepi XaunAig Taong, pe Tnv
Odnyia 2004/108/EC Trepi HAekTpOpayvNnTIKAG ZupBaTOTNTAG KAl PE TNV Odnyia
2011/65/EU yia Tov TrEPIOPIoHS XPONG OPICHEVWY ETTIKIVOUVWY OUCIWY OF
NAEKTPIKEG Kal NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG.
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TuvTtayn TaxuTnTa MoooétnTa Etoipacia Xpovog

ZdaAtoa 5 250 ml BdATe 1 auyd otnv kavarta, aAdT, Aiyeg oTayoveg 35 o.
paylovéda €001 A Aepdvi, yepioTe pe AGdI PEXPI TO EVOEIKVUOUEVO
onueio Kal BAATE PTTPOG TN CUCKEUN, XWPIG va TNV
KIVAOETE, PéXPI va OEael To AadI.

X10TTnUa 15 - MpocBéoTe Ta PPOUTA KOl DOUAEWTE TTAVW TOUG PEXP! | -
PpoUTWV TTOU va TTETUXETE vVa YiVOUV OJOIOYEVH

ZdaAtoa 10 600 ml AlaAtoupe 30 yp. BouTUpou o€ pia KaToapoAa o€ 15 o.
HTTECOMEA olyavi ewrtid, TTpoobéToupe 100 yp. aleupr kai 30

YP. KPEPPUBIO GOTAPICUEVA (WIAOKOPHEVA HE TOV
BpuppaTioTn) kal TTpooBéToupe 500 ml ydAa

XTomrnua 20 4/6 Traydkia Bddoupe Ta TTayaKia OTNV KAVATA KAl TO XTUTTAUE, 15 d.
mayou QOKWVTOG TTHEON TTAVW O€ KABE €va €§ auTwv

X10Trnpa 250 ml Pi¢te TNV KpE€pa yaAakTog TTOAU KpUua (0 €wg 5°C) 1,2
yia Kpépa o€ éva OOXEI0 KOl DOUAEWTE pE TO HigEP KAVOVTAG AeTTTé
YAGAaKTOG OegIO0TPOPES KIVATEIG. ZuvioTaTal N EAGXIOTN

TayxuTnTa KI 6TaV apxioel va £Xel TTOATWON cuoTaon,
T0TE TTEPAOTE OTNV 2n. [PoTEXETE, yIaT av TTEPAOEI
0 owWOTOG XPOVOG, TOTE N KPEUA YGAAKTOG Ba
peTatpatrei og BouTupo.

Xtomnua 2 5 aompdadia Pixvoupe Ta aotrpadia o€ £va OKeUOG Kal Ta 1.5
aocTmpadiov XTUTTOUPE PE TO HiGEP KAvVOVTAG KABETEG KIVADEIG, AeTTTG
auywv MEXPI TTOU va XTUTTNBoUV
Moupé 20 400 yp MTTopoUv va TegayIoToUV EVEPYWVTAG aTTEUBEiag 30 o.
TATATWV TTdvw OTNV TPOYr) TTOU gival OTNV idIa KATGAPOAa
@ XuAog TpoPng 20 300 yp KéBete oe @éteg kal Badete o€ £va okevog, 100 yp. 25 5. @
HwpWV prAou, 100 yp. ptravavag, 50 yp. PTTIOKOTA KOl TOV
XUHO evOg TTopTOKOAIOU
Tpippévo ywpi | 20 50 yp KoBeTe o€ @ETEG TO EEPO Wwi, TTPIV va To BaAeTe oo | 50 B.
Bddo kai XTUTTATE PEXPI VO €XEI TNV ETTIBUUNTA UYN
Tpippévo Tupi | 20 200 yp KoBeTe o€ KOppaTaKIa Tou 1 cm. Kal XTUTTATE PEXPI 30-40
NV €MOUPNTH UPR 0.
Kot kapotwv | 20 300 yp KoBeTe o€ KOppaTaKIa Tou 1 cm. Kal XTUTTATE PEXPI 20 o.
TNV €mMBuuNTA VPR
Kot §npwv 20 300 yp ByadeTe Tov @AOIG KOl XTUTTATE PEXPI TNV €TTIOUKNTA 20 5.
KAPTTWV uopn
Xtomnpa 20 5 auyou KoBete o€ TEdOEPA PEPN Kal XTUTTATE PEXPI TNV 10 d.
BpacTou €mBuunTH VPR
auyou
Kipdg (wpég iy | 20 300 yp Na k6BovTal TTponyoupévwg o€ KUBoug Tou 1 cm. 30 o.
BpaoTog) XTUTTATE MEXPI TNV ETTIOUUNTH UPR.
XTomnpa 20 40 yp Na k6BovTtal TTponyoupévwg o€ KUBoug Tou 1 cm. 3 0.
KPEATOg XTUTTIATE MEXPI TNV ETTIOUPNTT UPR.
Xupog 20 400 yp KoéBete oTa TE0OEPQ TIG VIOUATEG, TIG BAdeTE OTO A0 20 5.
VTOHATOG OOUPWTAPI, XTUTTATE KAl TNV KavaTa Ba heivel 0 XUpog
XTomrnpa 20 60 yp Na k6BovTal Trponyoupévwg o€ KUBoug Tou 1 cm. 3 0.
Japtréov XTUTTaTe Péxpl TNV EMOUUNTA UK.
ogpdvo
Kot TURBO 60 yp Na kéBovTtal TTponyoupévwg og KUBoug Tou 1 cm. 3 0.
mo§npapévwyv XTUTTaTe Pé€xpI TNV EMOUUNTA UPN.
Bepikokwv.

‘ ‘ Manual Bapis 900.indb 33 @ 181214 17:42‘ ‘



BneHaep-uamensuutens
Bapi 900 Inox
Bapi 900 Plus Inox

YBaxaeMbli nokynartens:

Bnaropgapum Bac 3a 1o, 4To Bbl 0cTaHOBUNM CBOM BbIGOP Ha anekTponpubope
mapku TAURUS ans gomallHero ucnonb3oBaHus.

MpuMeHeH1e NepefoBbIX TEXHOMOMIA, COBPEMEHHbI AN3aiH,
YHKLMOHAMBHOCTB, @ Takke cobrioAeHNe CTPOrux TpeGoBaHMIl K kadecTsy
rapaHTMpyloT Bam NpogomkuTenbHyto akcnnyatauuio npugopa.

Onucanve

A lMepekntoyaTtens cKkopocTen

B Kronka MYCK

C Turbo KHonka hyHKUmMM «Typ6o»

D Kopnyc motopa

E INonarouky

F MepHblii cTakaHumk

G PepykTop (*)

H Hacapka-seHumnk ans B36usanmus (*)
| KyBmH (*)

(*) meeTcsi B Hanuuum Tonbko B Mogenu Bapi 900 Plus Inox

B Tom cnyyae, ecnin Bel He 06Hapy1ni ykasaHHbIX Bbille akceccyapos, Bel
MOXeTe NPUOGPECTY X OTAENBHO B aBTOPU3NPOBAHHOM CEPBUCHOM LIEHTpe
TAURUS.

A

PexomeHpaauumn n Mmepbl
6e3onacHocM

- [epen Tem Kak Nornb30BaTLCA
NprBOPOM, BHUMATESNLHO MPOHTUTE
[aHHYHO MHCTPYKLIMKO U COXPaHsnTe
€€ B TEe4YEHVIE BCEO CPOKA >KU3HN
npubopa. HecobntoneHne Hopm
6e30MacHOCTN MOXET NPMBECTU K
HECHACTHOMY CITyuato.

- [epen nepBbIM MCMONb30BaHVEM
TLLATENBHO NPOMOITE BCe

JAeTanu, KoTopble HaxXoOsTCs B
HENoCpeaCTBEHHOM KOHTaKTe C
MULLIEN, KaK ONMCaHO B pasaene
YucTka n yxoa.

- He ponyckaiire, 4tobbl Aem
MOSb30BanMCh NPYBOPOM.
XpaHuTe nprbop 1 CETEBOM LLHYP B
HELOCTYMNHOM [J151 JETeN MecTe

- [JaHHbI Nprbop MOXET
MCrONB30BATHLCA NALAMA C
OMPaHNYEHHBIMU NCUXOGMBNHECKAMN
N CEHCOPHBIMM BO3MOXHOCTSIMU, @
TakKe nuuamu, He obrnagaroLLmMm
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HaBblkaMV paboTbl C MACOPYOKON,
€CITM OHW HaXOOSTCS Mo,
HaGrooeHreM U nosyHnnm
COOTBETCTBYHOLLIYE VHCTPYKLIMM O
©esonacHom pabote ¢ nprbopom n
OCO3HAKOT MEOLLIMIACS PUCK.

- [JaHHbI1 Nprbop — He nmpyLLKa. He
OCTaRnsnTe ero 6e3 NprMcMoTpa B
MecCTax, AOCTYMHbIX [f15 AETEN.

- Ile3Bust HOXel ocTpble 1 MOTyT
MPMBECTY K MOBPEXAEHMIO,

Mo3ToMy HeoBxoaMMOo cobrnoaaThb
OCTOPOXHOCTB M HE COMpUKacaTbesl C
NX KpasiMM.

- Byapre 0cobeHHO akkypaTHbI BO
BpemMs cOopkn 1 pasbopkn Mprdopa,
MOCKOSbKY HOXM OCTPO 3aTOMEHb;
BbINOMHSIATE 3TV AENCTBMSA OCTOPOXHO
1 n3deranTe NpsMOro KOHTaKTa ¢
NE3BVAMM.

- Becerma otkrnroqanTe nprubop u3
SIEKTPOCETU, ECIN HE MOMb3yeTECh
1M, a TaKKe nepes NposeaeHVEM
cBOpKI, PazBOPKN NI OHMCTKA.

- OTcoeamHuTe NPMBOP M OTKIIKOHUTE
SrEKTpONUTaH1e nepes 3amMeHou
aKCceccyapoB Uiin GrnaneaLLmx
YacTeu, OBVKYLLIMXCS BO BPEMS]
MCronNbL30BaHKA Nprbopa.

- Ecnm Bbl 3ametvnv HevncnpaBHOCTU
B pabore npvbopa, obpatuTtecs B
aBTOPU3NPOBAHHbIN CEPBUCHBIN
LeHTP. He nbmanTech NoYvHUTL
MPUBOP CaMOCTOSTENBHO, 3TO MOXET
ObITb OMacHo.

- Mepea noakmioyeHnem Npubopa K ANeKTPUYEckoil ceTn y6eamTech B TOM, YTO
HanpshKeHNe B Hel COOTBETCTBYET HAMPSKEHMIO, yKa3aHHOMY Ha Kopryce.

- Y6eauTecs, 4TO po3eTka UMEET HaeXKHOe 3a3eMIIeHNe 1 OHa PaccunTaHa He
MeHee Yem Ha 10A.

- Bunka anekTponuTaHus oMKHa COOTBETCTBOBATL CTaHAAPTy PO3ETOK,
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KOTOPbI UCTIOMNbL3YETCS B BALIEM PErMOHe, KOTOPbLIN UCnonk3yeTcs B Bawlem
pervoHe. He pekoMeHayeTcsi UCMonb30BaTh afanTepbl U U3MEHSITh LTHIKOBO
KOHTaKT.

- PaGoyee MeCTO [JOMKHO GbITb YMCTBIM 11 XOPOLLIO OCBELLEHHBIM.
HeakkypaTHoe, nfioxo ocBeleHHoe paGoyee MeCTO Yalle CTaHOBUTCS
MPUUMHONM HECHACTHBIX CIly4aes.

- Bo Bpemsi paGoTsl npuGopa AepxkuTe ero nofarbLue oT AETei U OT NPOUNX
MOCTOPOHHUX SINLY.

- He paspetuaetcs 1cnonb308aTh npuGop B Criyyae NoBpeXAeHNs WHypa 1nm
BUMKM SNEKTPONUTAHMSI.

- Ecnu Bbl 3ametunu kakvie-nn6o nospexaeHnst kopnyca npuéopa nnu
Heronazku B ero pabote, HEME/ANEHHO OTKMIOYNUTE NPUBOP OT CETU
AneKTpoNUTaHus BO n3bexaHune yaapa anekTpUIeckiM TOKOM.

- He paspetuaeTtcs Bkniodats Npubop, ecriv Ha HeM UMEIOTCS BUANMBIE Crefb!
MOBPEXAEHUIN NN YTEUKM.

- He BkritovaiiTe npubop MOKpbIMU pykamu, a Takke, ecrin Bel cTouTe Ha nony
6ocukom.

- Mpw BbIKIIOYEHUN NPUBOPa 13 PO3ETKM He AepraiiTe 3a WHyp. BossmuTech
PYKOI1 33 BUSIKY 1 @KKyPaTHO BbIHLTE €€, NPUAEPXKIUBAs PO3ETKY [PYTON PYKOW.
He nogHumaiite u He nepemellaiite npubop 3a LUHYP 3NeKTPONUTaHuUs.

- He 3akpyuunBaiiTe LHYpP SMEKTPONUTaHMS BOKPYT npubopa.

- Mepep BKIIOYEHNEM BCErAa NPOBEPSINTE COCTOSHUE LHYPA SNIEKTPONMUTAHMS.
TMoBpexaeHne LHypa MOXET MPUBECTU K HECHACTHOMY Cry4alo.

- He ucnonb3yiite n He xpaHuTe npubop Ha ynuue.

- He Tporaiite BUIIKY 3M1EKTPOMMTAHMS MOKPLIMI PyKamu.

- Y6eautecs B TOM, YTO NPUBOP HE MOXET CryHaNHO BKIIOYUTLCS B TO BPEMS],
Korfia Bbl OTBNEKNNC; ATO MOXET BbITh ONacHO.

- He TporaiiTe noasukHbIe YacTin NpuGopa, KOrAa OH BKITKOYEH.

F no W ANS1 XKN3HN W 300POBbS:
- He vcnionb3ayiite npuGop, €cnn ero akceccyapb! Ui PacXofiHbIe Matepuartb!
He NPUCOeANHEHbI AOMKHBIM 0GPa3OM.

- He Bkniovaite 6nexaep Bxonoctyto (6e3 npoaykTos).

- He ucnonb3yiite npu6op, ecnu y Hero HeucrnpasHa kHonka BKIT/BbLIKIL.

- Cobritofarite oTMETKY MakcumarnbHoro ypoHs MAX (Puc. 3)

- Mpu pobaeneHnm ropsyeit XnMaKkocT ee 06bem He AoMKeH NpeBbilaTh
MOMOBYHY EMKOCTY KyBLUWHA. ECN B KyBLUMHE HAXOAUTCS ropsivast KUOKOCTb,
vcnonbayinte Npubop Ha MUHUMArbLHOW CKOPOCTW.

- BbiKriovaiiTe NpuGOp 13 SNIEKTPOCETH, ECAIN HE MOMb3yEeTECh UM, 8 Takke
nepe/ NPOBEAEHUEM YUCTKM, NOAFOHK, HACAKN UMW CMEHbI aKCECCYapoB.

- [aHHbI NPUGOp NpeaHasHayeH UCKMIOYNTENBHO AN AOMALLHEro
UCMOnb30BaHus. He paspeLuaeTcs UCMosnb3oBaTh MUKCEP B MPOMbILLIIEHHBIX
NN KOMMEPYECKMUX LieNsiX.

- XpaHute npubop B MecTax, HeOCTYMHbIX AN AeTel U / unu HeaeecrnocobHbIX
s

- Mepen BkntoveHnem ybeamtech, YTo GrieHaep Haxogutcs B paboyem
COCTOSHIM, T.€. B MPUGOPE HET CrIOMaHHbIX YacTel U1 BUANUMBIX CIIe0B
NOBPEX/AEHUIA, @ BCE aKCeCCyaphbl MPaBUibHO YCTaHOBNEHLI. YBeAUTECh, 4TO
HWYTO He MellaeT npaBunbHoM paboTte npubopa.

- Hukoraa He ocTaensiite npuGop BKAIOYEHHBIM B PO3ETKY 1 6e3 npucMoTpa.
Mom1Mo Ge30MacHOCTH, 3TO NPUBEAET K SKOHOMIUM SEKTPOIHEPTIN U NPOANUT
cpok cnyx6bl npuéopa.

- MPOAOMKMTENBHOCTL HENPEPLIBHOM PaGoThl NpUGopa He JOIMKHa NpeBbiluaTh
1 MUHYTY UnK LMKN 0BLLeit ANMTENbHOCTBIO 5 MUHYT, NpyUYem B nocneaHem
criyyae HeoBXOAMMO OCTaHaBNMBATL NPUGOP MEXAY LMKNaM1 MAHUMYM

Ha OfIHY MUHYTY. He pekoMeHAyeTCs UCronb3oBaTs Npubop AonbLle
HEoBXOAMMOTO NPOMEXYTKA BPEMEHN.

- B KayecTBe peKOMEH/ALMM B KOHLIE MHCTPYKLUM NpuBeseHa Tabnuua

C pewenTamu, B KOTOPOI yKasaHo COOTHOLLIEHUE MEX/Y KOSIMYECTBOM
nepepaGarbiBaeMbIX NPOAYKTOB U BpeMeHeM paBoTkl npuGopa.

- He ncnonbayitte npnbop Ha YacTsx Tena nioaen uim XMBoTHbIX.

- He ucnonb3yiite npubop Ans o6paboTkn 3aMOPOKEHHbIX NPOAYKTOB U KOCTEN.

TexHuueckoe obcnyxusaHue

- JlioGoe HeCOOTBETCTRYIOLLEE UCTOMNb30BaHNE NpuGopa Uk HecobrioaeHe
VHCTPYKLWIA MO 9KCrrlyaTauum 0CBOGOXKAAIOT NPOU3BOAUTENS OT rapaHTUMHLIX
06513aTenNbLCTB M0 PEMOHTY, @ Takke CHUMAIOT OTBETCTBEHHOCTb C U3rOTOBUTENS.

WHcTpykums no akcnnyataumm

Mepea nepBLIM UCMONL30BaHUEM:

- Y6eguteck B ToM, 4TO Bbl NOMHOCTLIO pacnakosanu npuéop.

- Mepen NepBbIM MCMOML30BAHMEM TLIATENLHO NPOMONTE BCE AETanM, KOTOpbIe
HaXOAATCA B HENOCPEACTBEHHOM KOHTAKTE C NULLEN, Kak ON1caHo B pasaene
Yuctka n yxon.

- Buibepute HyxHyto Bam yHKUMIO.

Akcnnyatauyma:

- MONHOCTBI0 Pa3MOTaIATE LHYP ANEKTPONUTAHMS.
- MopakntounTe NPUGOP K SNEKTPUYECKO CETU.

- Bknounte npubop, Haxas kHonky BKI/BbIKI.

- Boibepete ckOpoCTb MOLLIHOCTb.

- MpucTynaiite kK nepepaboTke NPOAYKTOB NUTAHS.

ONEeKTPOHHbLIN KOHTPONb CKOPOCTEN:
- Mpv nomoLy nepeknioyaTens CKopocTeit. Bbl MoxeTe NnaBHO perynupoeaTts
CKOpOCTb. ATa (hyHKLMA O4eHb yAo6Ha, T.K. NO3BONSAET yBenuunsats/

®

YMeHbLUaTb CKOPOCTb NOCTENEHHO, @ He pbiBKamu, 4To crnocobeTeyeT
[OCTVKEHNIO HaWUMyYLUUX PE3yNbTaToB NpK FOTOBKE.

DYHKUUA «TYpGO»:

- Mpubop nmeet yHkuMio «Typ6Oo». Mpun HaxkaTum Ha TypBO-KHOMKY ABUraTenb
npubopa HaumHaeT paboTaTh Ha MOfHYI MOLHOCTb, MO3BOSISS NOMy4uTL Gonee
O[JHOPOAHYIO 11 HEXHYIO OKOHYATESbHYIO TEKCTYPY NPOayKTa.

TMocne KaXaoro UCNonNbL30BaHUs:

- BbIkrioumnTe npuGop npu MOMOLLM KHOMKM.

- OTKAII04MUTE NPUGOP U3 CETU BNEKTPONUTAHNS.
- BbimoiiTe rpunb.

CbeMHble Hacaaku:

Hacapka-6nenaep (Puc. 1):

- laHHas Hacaika CryXuT [nsi NPUrOTOBIIEHMUS! COYCOB, CYMOB, MailoHe3a,
KOKTE/eil, IETCKOro NUTaHMs, a Takoke ANs KOMKM fbja...

- MpucoeanHUTe HacazKy-GrneHaep kK MOTOPHOMY Koprycy Npubopa, NoBepHys
ee B HanpaBneHuu, ykazaHHomM cTpenkoit (Puc. 1.1).

- MomecTuTe NPOAYKTHI B KyBLUWH W BKIIOYMTE NPUGOP.

- CHUMUTE HacafIKy-BEHUMK, NOBEPHYB €& B MPOTUBOMOSOKHOM HaNpasneHuu, u
U3BNEKUTE 13 NpUGOpa ANs NOCHEAYIOLER O4MCTKA.

YHuBepcanbHblii U3MenbYnTens (puc. 2):

- Mpy NOMOLLM JaHHOM Hacaaku Bel MOXeTe UamenbyaTh fiobbie NPoayKThI,
Hanpumep, MsiCo, OBOLLM 1 T.4.

- MonoxuTe NPOAYKTLI, KOTOpbIE Bbl COBUPaeTeCch N3MenLHaTh, B KyBLUNH,
NpeaBapuTENbHO YCTAHOBMB B HEFO HOX-M3MENbYUTESb. 3aKPOMTE KyBLUMH
KpbILLKOW 1 y6eanTech, 4TO OHa yCTaHOBNeHa npaBunbHoO (puc. 2.1/2.2/2.3).
MpucoeanHnTe HacaaKy-GreHaep kK MOTOPHOMY Koprycy npubopa, noBepHys ee
B HanpaeneHuu, ykasaHHom ctpernkoii (Puc. 2.4).

- MpucoeaunHuTe cOOPOYHbIN y3en K Kpbilke 1 BKIoUKUTe npudop (BHumanue:
He BKriiovaiiTe 6neHaep, ecnin cC6oOpOYHbI y3en HeNpaBumbHO YCTaHOBNEH WM
HenmoTHO 3akpenneH (puc. 2.5).

- OB6paboTas NpoAyKT A0 HEOBXOAMMOI KOHAMLMK, OTNYCTUTE KHOMKY MYCK.

- OTCOEAMHIUTE PEAYKTOP C MOTOPHBIM BIIOKOM OT KPbILLKM KyBLUIMHE. [iNsi Toro,
4TOBbI OTCOEAMHUTL PEAYKTOP OT MOTOPHOTO BII0Ka, HAXMUTE KHOMKY 3aMeHb!
akceccyapos (puc. 2.6).

Ll ans (puc. 4):

- YCTaHOBMB Haca/Ky-BeHuUMK, Bbl MoXeTe 1cnonb3oBath GrieHaep kak
OBbIUHBIN PYYHON MUKCEP: ANs B3GUBAHUS SIWLL, MPUTOTOBMEHNS KPEMOB U Mp...
- BcraBbTe Hacaaky-BeH4MK B peaykTop (puc. 4.1). MpucoeanHute Hacaaky-
Grexziep kK MOTOPHOMY Koprycy NpuBopa, NOBEPHYB €e B HanpasmneHum,
ykasaHHoM cTpenkon (Puc. 4.1).

- En un recipiente, colocar el alimento y poner en marcha el aparato. Ans
AOCTVKEHUS HaUMyYLLEro pesynkTaTta PEKOMEHAYETCs MOBOpaunBaTh MUKCEP
no Yyacoso cTperke (Puc. 4.2).

- CHUMUTE Hacaaky-BeH4UK 1 peaykTop (Puc. 4.3).

- BaxHo 1: BeHUMK He NpeHa3HaueH Ansi Toro, YToBkl UCMONbL30BaTLCS Ha
6onbLuoii ckopocTu. BkntovaiiTe ero Ha CKOPOCTY He BbilLe.

- BaxHo 2: [Insi TOro 4To6bl OTCOBANHNTL HACA/KY-BEHUMK OT PeayKTopa,
MOTSHUTE 33 KOMbLIO.

TepMonpefoxpaHuTenb:

- MpuGop OCHALLIEH CrieunasbHbIM TEPMONPEAOXPaHUTENEM AfiS 3aLLMThl OT
neperpesa.

- Ecnivt npubop aBToMaTiyecky OTKIIKOUNICS, BIAEPHUTE BUIIKY U3 PO3ETKN
1 nopgoxaute 15 MUHYT Npexzae, Yem CHoBa BKIOYKUTL npubop. Ecnn nocne
aToro nNpubop BCe eLlie He BKMIoYaeTcs, 06paTuTech B aBTOPU3NPOBAHHIN
cepBucHbIN LeHTp TAURUS.

YucTka u yxon
- BelkniounTe npuGop 13 PO3ETKN 1 AOKAMTECK, NOKa OH MOSTHOCTBIO OCTHLIHET,
npexzae Yem NpuUCTYNnThL K YNCTKe.
- MpotpuTe kopnyc npubopa BNaXHOW TPANOUKON C HEBONbLUMM KONMYECTBOM
MOIOLLEro CPeACTBA U 3aTeM TLiaTerNbHO NPoCyLnTe.
- He ucnonkayiite pacTBOPUTENY, OKUCASIOLLNE, XIOPHbIE UMK abpasuBHble
BeLLeCTBa 115 YNCTKM npuBopa.
- Hu B koem criyuae He norpysaiite npuGop B BOAY UMM APYTYIO XUAKOCTb, He
romeLLaiiTe ero noj KpaH ¢ BOAON.
- Bo Bpemsi uncTku npubopa Heo6xoaMMo BbiTb 0COBGEHHO OCTOPOXKHBLIM C
OCTPbLIMI HacaKaMn-HOXaMM.
- PekomeHayeTcsi perynsipHo o4nLLaTe NpuGop 1 TWaTensHo yaansTs Bce
0CTaTK1 NALLK.
- HacTositenbHo pekoMeHayeM MbiTb GrieHaep nocne Kax/aoro UCMonb3oBaHms.
Ecnu npuGop GyaeT XpaHUTLCs B rPS3HOM BUAE, OH HAYHET HE TOMbKO TepsiTh
BHELUHUI1 BU — 3TO MOXET Takke HeraTMBHO OTPa3UTLCS Ha ero paGoTe u faxe
NPUBECTM K HECHYACTHOMY Clyyalo.
- Crieayiolme feTanu NpuGopa MOXHO MbiTb B FOpsiueil MbINbHOM Boge nim 8
NOCYA0MOEUHOM MaLLMHe (MCMOfb3yst NPOrPamMmMy AEMMKATHOTO MbITbs):

- NonaTtouky

- Hacapka-BeHuuk 151 B36UBaHUS!

- MepHbIi cTakaHunk

- MepHbIi cTakaHunk
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- MonoxeHune ctekaHue/cyluka Yactei Gnexgepa, MOIOLWMUXCS B
NOCYOMOEYHON MaLLVHE UMW B PAKOBMHE, 0BECTIEUUT flerkoe yaaneHue Bnaru
(Puc. 5).

- XopoLwo npocylunTe BCe AeTanu nepea c6opkoi i MoCneayoLLmnM
XpaHeHuem npugopa.

[

H un nx ycT

- Ecrn Bl 3ameTunmn HencnpasHocTu B pabote npubopa, obpatutecs B
aBTOPU3MPOBAHHBIN CEPBMUCHBIN LIEHTP. He nbiTaiTeck NounH1TL npubop
CaMOCTOSTENBHO, 3TO MOXET BbITb ONacHo.

[ins npoayKTOB, M3roTaBnueaemblx B EBponeiickom cotose, u/vnu B Tex
Ccryyasix, koria B CTpaHe Npou3BOACTBA UMEIOTCS COOTBETCTBYIOLNE
HOPMaTuBbI:

3awmra okp v cpeabl 1 p! pep Ka npoAykTa

- B cooTBeTcTBUM C TpeGOBaHNAMM NO OXpaHe OKpyKatoLLeit cpefabl,

ynakoBKa U3roTosneHa u3 matepuanos, npeaHasHa4YeHHbIX Ans ETOPVNHOIZ
nepepaboTku. Ecnun Bbl 3axoTuTe ee BbIGPOCUTBL, TO MOXETE BOCMOMNL30BaATLCS
cneynanbHbIMn KOHTEVIHepaMVI ANs Kaxaoro Tuna matepwnana.

- Hv cam npuGop, Hu ero ynakoeka He COAEpXaT BelLecTs, NPeACTaBsioLnX
0MacHOCTb Aflst OKPYXKaloLLEit cpeabl.

[laHHbI CUMBOST 03HAYAET, YTO MO OKOHYAHNM MONE3HOM KU3HU
npu6opa crieayeT nepeAatb ero B NyHKT NpUema OTCIYKUBLLNX
3MEKTPUYECKUX U ANEKTPOHHBIX NpuGopos (RAEE) unu B pykn
npeACTaBUTENsi COOTBETCTBYIOLLEN OPraH13aLmn.

MpuBop nsrotosneH B cooTBeTcTBMM C [iupekTusoin 2006/95/EC

MO HWU3KOBOMLTHOMY o6opyaoBaHuio, [ivpekTusoi 2004/108/EC no
QMeKTPOMarHUTHoi coBmecTumocTy, [upektneon 2011/65/EU no orpaHuyernio
VCMOMb30BaHs ONPEAENEHHbIX ONAcHbIX MaTepUanos Ans NPoU3BOACTBaA
ANEKTPUYECKOTO U ANEKTPOHHOTO 0GOpY/AOBaHNS.
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Peuent CkopocTb | KonunuectBo | MpurotoBneHue Bpems
MaioHes 5 250 mn MonoxwuTb B Yawy 1 Ao, 4o6aBuTbL conb, Heckonbko | 35 ¢
Kanenb yKkcyca Unv JIMMOHHOIO CoKa, HanuTb Macno
[10 OTMETKM 1 BKMIOUNTL Npubop, He ABuras ero, noka
macca He cTaHeT O4HOPOAHOMN.
®PpyKTOBbIE 15 - MonoxwuTb B Yally dpykTbl 1 06paboTaTh, Noka OHW He | -
KOKTennm npeBpaTATCs B OAHOPOAHYIO Maccy.
Coyc 6ewamensb | 10 600 mn PactonuTb B kacTptone 30 r cnnBoYHoOro macna, 15¢
nobasuTb 100 r mykm 1 30 r o6xapeHHoro nyka
(M3MenbYeHHOro), noHemHory 3anute 500 Mn Monoka
Konka nbaa 20 4/6 ky6ukoB MomecTuTe Kybukn B Yawwy n obpabotaiiTe, cnerka 15¢c
HaXuMasi Ha Kaxabl U3 HUX.
B36uTble cnuBKK 250 mn HanuTb xopowo oxnaxaeHHble cnueku (0-5° C) B 1,2 MUH
MUCKy 1 B3GMBATb X MUKCEPOM, NepemeLLas ero rno
YacoBoii cTpenke. BabusaTtb cnvBku nyylue Bcero
Ha4yMHaTb Ha MUHUMAIIbHOW CKOPOCTH, @ KOoraa OHU
HaYHYT rycTeTb, pekoMeHyeM NepenTy Ha BTOpyio
cKopoCTb. W ocTopoxHee - He nepes3beiiTe, NHayYe
NONy4MTCA CIIMBOYHOE Macro.
B36uTtble 6enku 2 5 6enkoB MomecTuTb Genku B NoaxoasLLyto nocyay v B36utb 1.5 MuH
MUWKCEPOM, NepeMeLLiast ero no BepTuKasnu.
KaptodenbHoe 20 400 r [Ons nsmenbyeHust kaptodens MoxHo obpaboTaTtb ero 30c
niope HenocpeACTBEHHO B KacTptone.
Kawa us 20 300r M3mene4nTb 1 NomMecTuThb B noaxoasLuyto nocydy 100 25¢c
dpykTOB r s6nok, 100 r 6aHaHoB, 50 r ne4yeHbs 1 COK OAHOrO
anenbcuHa.
MaHnMpoBOYHbIE 20 50r Hapesatb kyckamu cyxow xneb, npexae 4yem 50c
cyxapu NMOMEeCTUTb ero B CTakaH, U NepemonoTb A0
[AOCTUXKEHWSI HYXXHOW TEKCTYpPb.
TepTbi cbip 20 200r Hape3satb ky6ukamu no 1 cM 1 namens4nTb A0 30—
[OCTUXKEHUS HYXXHOW TEKCTYPbl. 40c
Teptasi MopkoBb | 20 300r [MouncTuTb MOPKOBb, Hape3aTb Kycodkamu no 1 cm u 20c
V3MenBYUTb A0 JOCTUMXKEHWSI HY)KHOW TEKCTYpPbI.
U3menbyeHHble 20 300r CHSITb KOXYPY U M3MENBYUTD [0 JOCTUXKEHUS HYXHOM 20¢c
opexu TEKCTYpbI.
Py6neHoe siiuo 20 5 auy Pa3pesatb Ha 4 4acTu ¥ U3MeNbYUTb A0 AOCTUMKEHNS 10c
HY)KHOW TEKCTYpbI.
®apu (43 20 300 r [MpeaBapuTenbHO HapesaTb MACO Ha KYCOYKMN 30¢c
CbIpPOro unu pa3mepom 1 cMm. M3amensumnTtb Ao TpebyemMol TekcTypbl
BapeHoro msica)
®dap 20 40r MpenBaputensbHO HapesaTb MACO Ha KYCOYKM 3c
pa3mepom 1 cm. N3amensumntb Ao Tpebyemoin TekcTypbl
TomaTHbIN COK 20 400 g PaspesaTtb nommaopbl Ha YeTbipe YacTu, nomectutb uxB | 20 ¢
CTaKaH-CUTO U N3MeNB1NTL BrieHaepoM, Nocre Yero cok
HaroIHUT HKHUA pesepByap.
Menko 20 60r MpenBaputensHO HapesaTb NPOAYKT Ha KYCOUYKM 3c
Hape3aHHbIV pasmepom 1 cm. Mamens4utb Ao Tpebyemon TekcTypbl
XaMOH
«CeppaHo»
Usmenbuntb TYPBO 60 g MpenBapuTenbHO Hape3aTb NPOAYKT Ha KYCOYKM 3c
CcylueHble pasmepom 1 cMm. MamensunTb [0 TpebyemMoii TEKCTYpbI
abpukochbl
(kypary)
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ROINENE]

Blender-Masina de tocat
Bapi 900 Plus Inox
Bapi 900 Plus Inox

Stimate client,

Va multumim ca ati ales un produs electrocasnic marca TAURUS.

Designul, performantele si tehnologia acestui aparat, cat si controalele stricte
in ceea ce priveste calitatea in timpul procesului de fabricatie, va vor furniza
satisfactii depline pentru multi ani.

Descrierea

A Buton Regulator de Viteza

B Buton de comanda

C Buton de comanda functie Turbo
D Corp motor

E- Tija

F Pahar dozator

G Element reductor (*)

H Tel ()

1 Vas (*)

(*) Disponibil doar cu modelul Bapi 900 Plus Inox

Tn cazul in care modelul aparatului dvs. nu dispune de accesoriile descrise
mai sus, le puteti cumpara de-asemenea in mod separat de la Serviciile de
Asistenta Tehnica.

A

Sfatuni si avertizari privind
sigurant

- Cititi cu atentie acest manual de
instructiuni inainte de a pune aparatul
in functiune si pastrati-H pentru consulte
ulterioare. Necitirea si nerespectarea
acestor instructiuni pot avea ca rezultat
un accident.

- Inainte de prima utilizare a produsului,
se vor curata partile care intra in contact
cu alimentele conform instructiunilor din
sectiunea privind curatarea.

- Acest aparat nu trebuie sa fie utilizat
de copii. Nu lasati aparatul i conexu-
nea sa la refea la indemana copiilor.

- Acest aparat poate fi utilizat de per-
soane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse, sau persoane
care nu detin experienta in manipu-
larea acestuia, atata timp cat acestea
actioneaza sub supraveghere sau au
primit instructiuni privind manipularea
in conditii de siguranta a aparatului si
inteleg posibilele riscuri.
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- Acest aparat nu este o jucarie. Copiii
trebuie supravegheati pentru a garanta
Ca nu se joaca cu acest aparat.

- Lamele sunt ascutite si ar putea pro-
voca daune. Actionati cu grija si evitati
contactul direct cu marginea de taiere a
acestora.

- Acordati o atentie speciala in mo-
mentul manipulari lamelor, in cursul
operatiunilor de montare si demontare,
golind vasul si in timpul curatarii.

- Deconectatj intotdeauna aparatul de
la alimentare daca este lasat nesupra-
vegheat si inainte de montare, demon-
tare sau curatare.

- Deconectatj aparatul si deconectat]
alimentarea inainte de a schimba acce-
soriile sau componentele vecine care
se migca in timpul utilizarii.

- In cazul aparitiei unor anomalii la
cablul de alimentare, nu incercati sa
schimbati cablul, ar pute fi periculos.
Duceti aparatul la un service autorizat.
Cu scopul de a evita un pericol, nu
incercatj sa-l demontatj sau sa- reparati
dvs. insiva.

- Inainte de a conecta aparatul la reteaua electrica, verificati dacé tensiunea
indicaté pe placuta cu caracteristici coincide cu tensiunea retelei.

- A se conecta aparatul la o priza de curent care sa poata furniza minim 10
amperi.

- Stecarul aparatului trebuie sa coincida cu priza. Nu modificati niciodata
stecarul. Nu folositi adaptor pentru stecar.

- Pastrati zona de lucru curata si bine iluminata. Zonele dezordonate si insufi-
cient iluminate sunt propice accidentelor.

- Indepartati copiii sau persoanele curioase in timp ce utilizati acest aparat.

- Nu utilizati aparatul daca stecarul sau cablul electric sunt deteriorate.

- Dacé una din carcasele aparatului se deterioreaza, deconectati imediat apara-
tul de la reteaua electrica pentru a evita posibilitatea unei electrocutari.

- Nu utilizati aparatul daca acesta a cazut, daca prezinta semne vizibile de
daune sau daca exista o scapare.

- Nu utilizati aparatul cu mainile sau picioarele umede si nu-I folositi atunci cand
sunteti descaltat.

- Nu fortati cablul electric de conectare. Nu folositi niciodata cablul electric
pentru a ridica, transporta sau scoate din priza aparatul.

- Nu infasurati cablul electric de conectare in jurul aparatului.

- A se verifica starea cablului electric de conexiune. Cablurile deteriorate sau
fncalcite cresc riscul de soc electric.

- Nu utilizati si nu tineti aparatul in aer liber.

- Nu atingeti stecarul cu mainile ude.

- Luati masurile necesare pentru a evita pornirea nedorita a aparatului.

- Nu atingeti partile mobile ale aparatului in timp de functioneaza.
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Utilizare si ingrijire:

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile si filtrele sale nu sunt cuplate
corespunzator.
- Nu utilizati aparatul in gol, adica fara incarcatura.

- Nu utilizati aparatul daca dispozitivul de pornire / oprire nu functioneaza.

- Respectati indicatia nivelului MAXIM (Fig. 3).

- Nu adaugati o cantitate de lichid cald peste jumatate din capacitatea canii

si, In cazul in care se afla lichid cald in interiorul canii, utilizati doar viteza mai
mica.

- Deconectati aparatul de la retea cand nu este utilizat si inainte de a realiza
orice operatiune de curatare, reglati, incarcati sau schimbati accesoriile.

- Acest aparat este destinat exclusiv uzului domestic si nu celui profesional

sau industrial.

- Nu lasati acest aparat la iTndemana copiilor si/sau persoanelor handicapate.

- Mentineti aparatul intr-o stare buna. Verificati ca partile mobile sa nu fie
dezaliniate sau blocate, ca piesele sa nu fie stricate sau sa prezinte simptome
care ar putea afecta buna functionare a aparatului.

- Nu lasati niciodata aparatul conectat fara sa-I supravegheati. in plus veti
economisi energie si veti prelungi durata de viata a aparatului.

- Nu utilizati aparatul pe o duratéd mai mare de un minut consecutiv sau reali-
zand cicluri mai mari de 5 minute, Tn acest caz respectati intotdeauna pauza de
cel putin 1 minut ntre cicluri. Nu se recomanda n niciun caz mentinerea apara-
tului Tn stare de functionare o perioadd mai lunga de timp decat cea necesara.
- Cu rol orientativ, se prezinta in tabelul anexat o serie de retete care includ
cantitati de alimente ce urmeaza a fi procesate si timpul de functionare a
aparatului.

- Nu utilizati aparatul pe corpul vreunei persoane sau vreunui animal.

- Nu utilizati aparatul cu alimente congelate sau oase.

Service:
- Orice utilizare incorecta sau in dezacord cu instructiunile de folosire, anuleaza
garantia si responsabilitatea fabricantului.

Mod de utilizare

Observatii inainte de utilizare:

- Asigurati-va ca s-a retras tot materialul de ambalaj al produsului.

- Tnainte de prima utilizare a produsului, se vor curata partile care intra in con-
tact cu alimentele conform instructiunilor din sectiunea privind curatarea.

- Pregatiti aparatul pentru functia pe care doriti sa o executati:

Utilizare:

- Desfasurati complet cablul inainte de a porni aparatul.

- Conectati aparatul la reteaua electrica.

- Puneti aparatul in functiune, actionand butonul pornire / oprire.
- Selectionati puterea dorita.

- Lucrati cu alimentele pe care doriti s& le procesati.

Controlul electronic al vitezei:

- Puterea aparatului se poate controla doar prin folosirea butonului de control
al puterii. Aceasta functie este foarte utila deoarece permite adaptarea puterii
aparatului in functie de lucrul pe care doriti sa-I realizatj.

Functie turbo:

- Aparatul dispune de o functie Turbo. Activand butonul de comanda al functiei
Turbo, este disponibila intreaga putere a motorului, obtinandu-se o finisare mai
fina in textura finala a produsului.

Odata incheiatd utilizarea aparatului:

- Opriti aparatul, actionand intrerupatorul pornit/oprit.
- Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

- Curatati aparatul.

Accessories:

Accesoriu blender (Fig. 1):

Acest accesoriu foloseste la prepararea de sosuri, supe, maioneza, frigca,
mancare pentru bebelusi, zdrobire gheata...

- Cuplati accesoriul blender la corpul motor rotindu-I in sensul indicat de
sageata (Fig.1.1).

- Introduceti in vas alimentele si puneti aparatul in functiune.

- Decuplati accesoriul blender rotindu-I in sensul opus séagetii si extragandu-I
pentru curétarea sa ulterioara.

Accesoriu pentru tocat (Fig.2):

- Acest accesoriu se foloseste pentru a toca legume sau carne...

- Introduceti alimentele pe care doriti sa le prelucrati in vasul de tocat cu lamele
situate induntru si atasati capacul pana cand va ramane fixat (Fig. 2.1/2.2/
2.3).

- Atasati elementul reductor la blocul motor rasucindu-I in sensul indicat de
sageata. (Fig. 2.4).

- Cuplati ansamblul la capac si puneti in functiune aparatul (Atentie: nu puneti
n functiune aparatul in cazul in care intregul ansamblu nu este pozitionat si
cuplat in mod corespunzator (Fig. 2.5).

- Opriti aparatul atunci cand alimentul va dobandi textura dorita.

- Separati ansamblul de capac si eliberati elementul reductor (Fig. 2.6).

Accesoriu Tel (Fig. 4):

- Acest accesoriu se foloseste pentru a bate frisca, albusuri...

- Introduceti telul in elementul reductor (Fig. 4.1). Atasati elementul reductor la
blocul motor rasucindu-l in sensul indicat de sageata. (Fig. 4.1).

- En un recipiente, colocar el alimento y poner en marcha el aparato. Pentru un
rezultat optim telul trebuie miscat in sens orar (Fig. 4.2).

- Detasati telul si eliberati elementul reductor (Fig. 4.3).

- Nota 1: Cand acest accesoriu este atasat, aparatul nu trebuie folosit la viteze-
le superioare deoarece ar deteriora telul (centrifugare a sarmelor).

- Nota 2: Pentru eliberarea telului din elementul reductor, trageti de inelul telului.

Protector termic de siguranta:

- Aparatul dispune de un dispozitiv termic de siguranta care protejeaza aparatul
de orice supraincélzire.

- Dacé aparatul se opreste singur si nu porneste din nou, scoateti-l din priza

si asteptati 15 minute Tnainte de a-l conecta din nou. Daca in continuare nu
functioneaza, apelati la un serviciu de asistenta tehnica autorizat.

Curétirea
- Scoateti aparatul din priza si lasati-l sa se raceasca inainte de a initia orice
operatiune de curatare.
- Curatati aparatul cu un prosop umed impregnat cu cateva picaturi de deter-
gent si apoi stergeti-l.
- Nu utilizati dizolvanti, produse cu un factor ph acid sau bazic precum lesia,
sau produse abrazive pentru a curata aparatul.
- Nu cufundati aparatul in apa sau alt lichid si nu-I puneti sub jet de apa.
- In timpul procesului de curatare trebuie avuta multd grija cu cutitele pentru c&
sunt foarte ascutite.
- Se recomanda curatarea periodica a aparatului si eliminarea tuturor resturilor
de alimente.
- Dacé acest aparat nu se mentine in bune conditii de curatenie, suprafata
acestuia se poate degrada si poate afecta durata de viata a aparatului intr-un
mod iexorabil precum conduce la o situatie periculoasa.
- Urmétoarele piese pot fi curatate in apa calda cu sapun sau in spalatorul de
vase (utilizand un program usor de spalare):

- Picior

-Tel

- Cana

- Pahar dozator
- Poziia de scurgere/uscare a pieselor care pot fi spalate in masina de spalat
vase sau chiuveta trebuie sa permita scurgerea facila a apei (Fig 5).
- Tn continuare, uscati toate piesele inainte de montare si pastrati-le.

(N

Anomalii si reparatii
- In caz de defectiune, duceti aparatul la un Serviciu de Asistent Tehnica auto-
rizat. Nu incercati sa-1 demontati sau sa-I reparati deoarece poate fi periculos.

Pentru produsele provenite din Uniunea Europeana si/sau in cazul in care
acest lucru este solicitat de reglementérile din tara de origine:

C ul gic si reci il al pr

- Materialele care alcatuiesc ambalajul acestui aparat sunt integrate intr-un
sistem de colectare, clasificare si reciclare. Daca doriti s& va debarasati de
ele, putetj utiliza containerele publice prevazute pentru fiecare tip de material
in parte.

- Produsul nu contine concentratii de substante care pot fi considerate
daunatoare pentru mediul inconjurator.

Acest simbol semnaleaza ca, daca doriti sa va debarasati de acest
produs odata incheiatéa durata sa de viata, trebuie sa il predati, cu
ajutorul mijloacelor adecvate, unui colector de deseurile de
echipamente electrice si electronice (DEEE).

Acest aparat respecta Directiva 2006/95/CE privind Joasa Tensiune, Directiva
2004/108/CE privind Compatibilitatea Electromagnetica si Directiva 2011/65/CE
privind restrictiile la utilizarea anumitor substante periculoase pentru aparate
electrice si electronice.
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Receta Viteza Cantitate | Preparare Timp
Sos de 5 250 ml Puneti oul in cana, sare, o picatura de otetsau | 35s
maioneza lamaie, umpleti cu ulei pana la partea indicata
si puneti aparatul in functiune fara sa-I miscati
pana ce uleiul se leaga
Mix de fructe 15 - Adaugati fructele si actionati asupra alimentelor | -
pana ce obtineti omogenitatea dorita
Sos bechamel 10 600 ml Topiti 30 gr. de unt intr-o caserola la foc mic, 15s
adaugati 100 gr. de faina si 30 gr. de ceapa
usor prajita (tocata anterior cu tocatorul) si
continuati sa adaugati cele 500 ml de lapte
Spargere 20 4/6 cuburi | Introduceti cuburile in cana si spargeti presand | 15s
gheata gheata pe unul din ele
Frigca 250 ml Trunati frisca racita bine (0 - a 5°C) intr-un 1,2 min
recipient si miscati blenderul in sensul acelor de
ceasornic. Se recomanda viteza minima si cand
incepe sa capete consistenta sa treceti la viteza
2 Aveti grija deoarece cu timpul frisca poate sa
se transforme n unt.
Albus batut 2 5 albusuri | Turnati albusurile intr-un recipient si bateti cu 1.5 min
telul miscand vertical pana se leaga
Piure de cartofi | 20 400 g Se poate coji actionand direct asupra alimentu- | 30s
lui aflat Tn aceeasi caserola
Piure copii 20 3009 Caojiti si puneti in recipient 100 gr. de mar, 100 25s
gr. de banana, 50 gr. de biscuite si zeama unei
portocale
Pesmet 20 5049 Rupeti painea uscata inainte de a o pune invas | 50 s
si striviti pana obtineti textura dorita
Branza 20 200g Taiati in cubulete de 1 cm si striviti pana 30-40s
maruntita obtineti textura dorita
Morcov 20 300g Taiati In cubulete de 1 cm si striviti pana 20s
maruntit obfineti textura dorita
Maruntire fruc- | 20 3009 indepartati coaja si maruntiti pana obtineti 20s
te uscate textura dorita
Maruntire ou 20 5 oua Taiati n patru si maruntiti pana obtineti textura 10s
tare dorita
Carne tocata 20 300 g Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocati pana 30s
(cruda sau obtineti textura dorita
gatita)
Maruntire 20 409 Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocati pana 3s
carne obfineti textura dorita
Suc de rosii 20 400 g Taiati rosiile n patru si puneti-le in vasul de 20s
presare si actionati asupra lor, in cana va curge
sucul
Maruntire 20 60 g Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocati pana 3s
sunca obftineti textura dorita
taraneasca
Maruntire pier- | TURBO 60 g Taiati mai intai in cuburi de 1 cm. Tocati pana 3s
sici uscate obtineti textura dorita
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Mukcep-6neHaep
Bapi 900 Inox
Bapi 900 Plus Inox

YBaxaemMu KnueHTu:

Bnaropapum Bu, Ye 3akynuxte enektpoypes ¢ mapkata TAURUS.
Heroata TexHonorusi, An3aiiH n yHKUMOHANHOCT, Hapeq ¢ dakTa, Ye
Hagsuwasa n Hal:l-CTpIAKTHIATe HOpMU 3a Ka4ecTBo, Lie Bu AOCTaBAT NbHO
Y/0BNETBOPEHME 33 LATO BPEME.

OcHoOBHM YacTu

A ByToH 3a perynupaHe Ha ckopocTTa
B Mync 6yToH

C Mync 6yToH ¢ dyHkums Typ6o

D Tsano Ha motopa

E Bupkarnka

F MepuTenHa valuka

G PepykTop (*)

H Mpuctaska 3a pasbueaHe Ha nsiHa (*)
| Kana(*)

(*) Camo npu mogena Bapi 900 Plus Inox
Ako Bawwmst moaen ypea HaMa HsKOU OT ropeonucaHnTe NpucTaBkun, MOxe Aa
v 3akynuTe oTaenHo B CepBusnTe 3a TeXHNYECKO 0BCnyKBaHe.

A

CbBetM u npeaynpeXxpeHns
3a 6e3onacHocT

- [podeTeTe BHUMATESNHO Tasn
BpoLuypa npeav Aa nycHeTe ypena

B JEVICTBME U A 3araseTe 3a no-
HaTaTbLLUHM CripaBK/. HecrnassaHeTo
Ha MHCTPYKUMMTE MOXe [a JoBene
[0 3rorionyka. HecriasegaHeTo Ha
VHCTPYKLMMTE MOXe Ja AoBeae A0
aroriornyka.

- MNpeov oa vanonaeare en. ypena 3a
MBPBY IMHT, MOHUCTETE BCUHKN YaCTW,
KOUTO Ca B KOHTaKT C XpaHUTENHUTE
NPOOYKTY, CrieaBankv YImsTBaHUSTa OT
pazgen ‘TloumncreaHe”.

- YpeobT He Tpsbea fa ce uanornssa
ot feua. [lpwxTe ypeaa v HeroBusT
kaben aaney ot 4oCTba Ha Jela.

- Tosn anapar Moxe Ja ce u3rornssea
OT JiL@a C OMBNHECKN, CETUBHU N
YMCTBEHWN YBPEKOEHUS I OT v,
KOUTO HSAIMAT OMUT C YTNPaBMNEHNETO
My, MY YCIIOBYIE, Ye Ca KOHTPOMPaHn
Wi ca NOSYYATIN MHCTPYKLMK 3a
BesonacHara ynotpeba Ha anapara v
pas3bupaT Bb3VIGKHUTE PUCKOBE.

®

- Toav ypen He e nrpadka.
Habntopasavite geuara, 3a ga cre
CYNYPHW, Ye HE C1 UrpasiT C ypeaa.

- Pesuute ca HatoueHu 1 morar ga
NPU4MHAT HapaHsiBaHe. [Noaxonete
BHUMATENTHO 1 130ArBanTe npsik
KOHTaKT C OCTp1ETaTa Ha pesumTe.

- OBbpHeTE Crewviarnio BHAMaHMe
MNPV MaH1nyrauvsTa Ha pesumTe, no
BpeMe Ha ornepauyuTe 3a CiriobsisaHe
1 pasmobsBaHe, Npu 1snpassaHe Ha
KyriaTta v no Bpeme Ha NovCTBaHETO.
- BuHarv usknroysaiTe ypena or
3axpaHBaLLaTa MPeXxa, ako ro
ocTraedTe 6e3 HaaA30p, KaKTo U

npeav aa cirobute, pasmobute um
novMcTUTE ypeaa.

- CrivipaiTe ypeaa v ro naknodsanTe
OT 3axpaHBalLLiata Mpexa npeay 4a
CMeHSITe MPYCTaBKATE Ui Grinakn

[0 TsIX YaCTuy, KOUTO Ce ABVbKaT npm
yrorpeba.

- AKO 3axpaHBaLLYSTT Kaber e NoBpeaeH,
TpsibBa Ja ce noameHn. 3aHeceTe ypena
B OTOPV3VIPaH CEepBI3 3a TEXHMHECKD
obcnyxeaHe. He ce onvmeaite ga o
pasTioduTe Ui PEMOHTUPATE, ThiA Kato
TOBA MOKE 1A C8 OKaPKe OMacHO.

- Mpeay fa cBbpXeTe ypeaa KbM MpexaTa, NpoBepeTe Aani NoCoHEHOTO
Ha Tabernkara ¢ TexHu4eckuTe XapakTepuCTUKu HanpexeHue cbenaga ¢
HamnpeXeHUeTo Ha enekTpuyeckata Mpexa.

- Bkntouete ypeaa B 3a3eMeH U3TOYHUK Ha eNeKkTPU4eckn ToK, KOWMTO Aa
n3abpxa Har-manko 10 amnepa.

- llencen®T Ha ypena Tpsa6Ba fa cbBNaja ¢ enekTpuieckus KoHTakT. He ro
moauduumpaiite. He nanonssaire agantopu

- Mopabpxarite paboTHOTO MSICTO YMCTO U JoBpe ocBeTeHO. PasxBbprsHATE U
TbMHU MecTa MoraT fja JoBe/jaT A0 3r0MOonyKu.

- PaBotete ¢ MalmHaTa aaney ot geua v NGonUTHK xopa.

- He nsnonassaiite ypeaa npu nospeaeH kaben unu wencen.

- AKO HSIKOS! BBHLLHA YaCT Ha ype/aa ce cHyni, HesabaBHO ro n3ksoyeTe ot
3axpaHBallaTa Mpexa 3a 1a NpefoTpaTMTe ONacHOCTTa OT enekTpoyaap. He
n3nonseaiiTte ypeaa ¢ MOKpU pblie 1 kpaka, HUTo 6ocu.

- He usnonaeaiite ypeaa ako e nagasn, ako uma BUAUMU NOBPEAU UK Teu.
- He usnonaeaiite ypeaa B 6n13ocT A0 BaHu, AyLwose 1 GaceiiHu.

- He Hacunsaiite enektpuyeckus kaben. Hukora He ro usnonssaiTe 3a
nosguraHe, NpeHacsHe UNu U3KNKYBaHe Ha ypeaa.

- He HaBuBaiiTe enekTpudeckus kaben okoso ypeaa.

- MpoBepsiBaiiTe CLCTOSIHMETO Ha 3axpaHBaluus kaben. MoBpeaeHuTe Unu
onnetexu kabenu noBuLIaBaT prcka oT TOKOB yAap.

- He nsnonssaiite n He cbxpaHsiBaiiTe ypeaa Ha OTKpUTO.

- He nunaiiTe wencena 3a BkNoYBaHe B MpexaTta C BNaXHW pblie.
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- Baemete HeobxoumMuTe Mepky 3a 1a u3GerHeTe HeXenaHo BKIoYBaHe Ha
enekTpoypeza.
- He nunaitte aBMXeLMTe Ce YacTyv Ha ypesa Korato paGoTu.

W3non3asaHe v noaapbxKa:

- He u3nonasaiite ypeaa ako HEroBUTE NPUCTaBKM U OUNTPU HE Ca NPaBUIHO
crnobeHxu.

- He nsnonasBaiite ypena npaseH, 1.e. 6e3 Aa e 3apefeH.

- He usnonasBaiite ypeaa npu nospeaeH GYTOH 3a BKI./M3KI.

- He HapBuwasaite makcumanHoto Hueo MAX (dur. 3)

- He Hanusaitte TOMMM TEYHOCTM, aKO Te HAABMLIABAT NOMOBUHATA OT
BMECTUMOCTTa Ha KaHata. BuHaru koraTo Hanmeare TOnfn TeYHOCTU BbTpe B
KaHaTa, M3Mon3BaiiTe CaMo 1 eAMHCTBEHHO Halt-6aBHaTa CKOPOCT.

- V3knioysaiiTe ypeaa oT Mpexara, KoraTo He e B ynotpeGa, KakTo v npeau
NOYMCTBAHE, MOHTAX, 3apeX/aHe Ui CMsHa Ha NPUHAANEXHOCTUTE.

- To3n ypeA e npefiHa3HayeH eAUHCTBEHO 3a GUTOBW HYXaW, He 3a
npocecuoHanHa HUTo NpomuLineHa ynorpeta.

- CbXpaHsiBaiiTe ypeaa aned ot Aeua Wunm uHeanuau.

- Moaabpxaiite MawmHaTa B 406po CbCTosiHKE. MpoBEpeTe Aanu NOABMKHUTE
4acTW He ca PasLEeHTPOBAHM UMK BRIOKMPaHM, Jani HMa CHyMeHU 4acTu 1
[Py NoAo6HN HEM3NPABHOCTY, KOWTO MOFaT Aa NOBANSSIT Ha NPaBUIHOTO
byHKUMOHMPaHE Ha MaLMHaTa.

- Hukora He ocTaBsiiTe ypeaa 6e3 HabntoaeHue, korato e BkitoyeH. Mo To3n
HaYMH LLIe CMIECTUTE EHEPrUsi 1 LIE YABIKUTE XNBOTA Ha en.ypeaa.

- He u3nonasaiite ypeaa nocnenoBaTternHo B NpoAbIbkeHUe Ha noseye ot 1
MUHYTa, HATO MbK B NEPUOA OT 5 MUHYTH, B TO3V Crly4ail BUHArM nounskata
Mexay uvknute Tpsioea Aa € MUHUMYM 1 MuHyTa. B HUKakbB cnyyan He e

npenopbuuTenHO ypeaa aa Gbae B ynotpeba noseye oT HEOBXOAUMOTO BpeMeE.

- B npunoxeHara tabnuua Bu npegocTassme nopeauua ot peuentu, B
KOWTO Ca NOCOYEHN KOMMYECTBOTO HEOGXOANMM NPOAYKTU U BPEMETO Ha
NpUroTOBNEHME C ypeaa.

- He n3non3saiite ypeaa BbpXy Kakeato 1 fja € YacT OT TAMOTO Ha YOBEK Uin
KMBOTHO.

- He n3non3saiite ypeaa, ako NPOAyKTUTE He Ca PasMpaseHi UM Cbabpxat
KOCTUSTKM.

CepBuas:

- HenpasumHOTO 13non3BaHe Ha ypeaa Unu HecnassaHeTo Ha UHCTPYKUu1Te
3a paboTa e onacHo, aHynmpa rapaHumsiTa 1 0cBoGoXaaBa NPoU3BOAUTENS OT
OTFOBOPHOCT.

HauuH Ha ynotpe6a

Mpeau ynotpe6a Ha ypeaa:

- YBepeTe Ce, Ye CTe OTCTPaHWUMN LsinaTa onakoska oT ypesia.

- I'Ipe/:u/l Aa u3nonaearte en. ypeaa 3a Nbpsu NbT, NOYUCTETE BCUYKK HacTu,
KOWUTO Ca B KOHTAKT C XpaHUTeNHUTe NpoaykKTu, CJ'Ie,ElEaIZKIA ynbTBaHuATa OT
pasgen “MouncTeaHe”.

- nDI:lI'OTEeTe ypeaa B 3aBUCUMOCT OT Q)yHKLlMFlTa KOATO XenaeTte Aa
usnonseare:

Ynotpe6a:

- MNpean ynoTpe6a pa3suiiTe HaMbIHO 3axpaHBalLms kaben Ha ypeaa.
- BkriioveTe ypeaa B enektpudeckara Mpexa.

- BkriioveTe ypeqa, OT NpekbeBay 3a BKIIOYBAHE/M3KITIOUBaHE.

- UaBepeTe xenarata oT Bac MolHoCT.

- PaBoteTe ¢ npoaykTuTe, kouTo xenaete aa obpadotute.

EneKTpoHHO perynupaHe Ha ckopocTTa:

- Moxe fa perynupare CkopocTTa Ha ypea camo C HaTUckaHe Ha CbOTBETHUS
6yToH. Taau dyHKLUS € MHOTO noneaHa, Thid kaTo Bu nossonsisa aa nsbepete
CKOPOCTTa B 3aBUCUMOCT OT BiAa paboTa, KOSTO XenaeTe fa U3BbpLINTE.

DyHKUUA Typ6O:

- YpeabT pasnonara ¢ cyHkumus Typ6o. Ypea 3ageiicTaHe Ha nync GyToHa ¢
d.)yHKLlIAH T‘/pGO pasnonararte C yanara MOLWHOCT Ha ABuratens. Mo 1031 Ha4nH
uie nocTurHeTe I'ID-(bMHa KOHCUCTEHUMA Ha KpaﬁHMﬂ npoaykT.

Cnep ynotpe6a Ha ypeaa:

- CnpeTe ypefa HaTuckaiikv GyToHa 3a BKIOYBaHe/M3KnioYBaHe.
- W3knioyeTe ro OT 3axpaHBallata Mpexa.

- MouucTeTe ypena.

Mpucraeku:

Mpucraska npbunya (dur.: 1):

- Ta3u NpucTaBKa CAyXu 3a NPUrOTBsIHE Ha COCOBE, BYrbOHM, MalioHe3a,
LwelkoBe, XpaHa 3a 6e6eTa, TpylleHe Ha neq...

- MocTaBete Gbpkankara KbM ypeaa v 51 3aBbpTeTe B NOCOKa Ha CTpenkaTta
(dur. 1.1).

- MocTaBeTe NpoayKTUTE B kaHaTa 1 BKMoYeTe ypeaa.

- OTcTpaHeTe Gbpkankata 3a Aa s NOYMCTUTE, KaTo 3aBbPTUTE B NOCOKa
obpatHa Ha cTpenkara,.

MpucTtasku MpucTaeka 3a kbnuaxe (dur. 2):

- Taan npucTaBka Cryxu 3a HaKbILIBaHE Ha 3eMeHYyLM, Meco U p.

- MocTaseTe npoaykTUTe, KOUTO Xenaete Aa o6paboTsate, B YallaTa 3a
KbfiliaHe C HoXueTa, Criefl KOeTo CoxeTe kanaka v ro HarnaceTe ao6pe (dur.
21/221723).
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BakpeneTe pefykTopa KbM Kopryca C efl. MOTOp, 3aBbpTailkii ro B rlocokara,
yKkasaHa oT ctpenkara (®ur. 2.4).

- CbeauHeTe KOMMIEKTa KbM Kanaka v 3agenctsaite ypeaa. (BHumanue: He
3ajeiicTBaiTe ype/a, ako KOMMNEKTa He € NPaBUIHO CrIOBEH 1 CBbP3aH).
(dur. 2.5).

- CnpeTe ype/a KoraTo NpoAyKTLT AOCTUTHE XenaHara oT Bac TekcTypa.

- OTgeneTe ypeaa ot kanaka 1 otctpaHeTe pegykTtopa. (dur. 2.6).

MpucTtaBka 3a pa3buBaHe Ha nsHa (Pur. 4):

- Ta3u npucTaska e npegHasHadeHa 3a pasbusaHe Ha cMeTaHa, GenTbuy v ap.
- MocraseTe npuctaskaTa B peayktopa (dur. 4.1). 3akpeneTte peayktopa KbM
KOpNyca C en. MOTOp, 3aBbPTaliku o B NOCOKATa, ykasaHa OT cTperkara (dur.

- En un recipiente, colocar el alimento y poner en marcha el aparato. 3a ga
MOCTUrHETE ONTUMAanHN pesynTat Bu npenopbysame Aa [ABIKATE NpuUcTaskata
3a pasbuBaHe B NOCOKA Ha YaCOBHUKOBUTE CTpenku (dur. 4.2).

- OTcTpaHeTe npuctaskaTa 1 ocsobogete peaykropa (®ur. 4.3).

- 3abenexka 1: He paboTeTe Ha BUCOKa CKOPOCT KOraTo Taau NpuUcTaBka e
nocTaseHa, 3allioTo ToBa MOXE [a st NoBpeay (LeHTpodyrpaHe Ha Tenyertarta
).

- BHumanue 2: 3a aa ocsoboauTte npuctaBkata 3a pasbusaHe oT peaykTopa,
[ApbNHeTe s 3a xankara if.

MexaHW3LM 3a aBTOMAaTMYHO U3KMIOYBaHE NpU NperpsiBaHe:

- YpeawT e CHaBeH CbC 3aLMTEH MEXaHU3bM, KOWTO ro npe/nassa ot
BCsKaKbB BU nperpsisaHe.

- AKO ypeabT Ce U3KITKUN aBTOMATUYHO U He Ce BKIIIOUW MOBTOPHO, U3BaAeTe
uiencena oT efl. KOHTAKT, “34aKaiTe OKofo 15 MUHYTU 1 OTHOBO 0 BKIIOYETE.
AKO nak He paGoTi, 0GbPHETE Ce KbM OTOPU3NPAH CEPBIA3 38 TEXHUYECKO
obcnyxsaHe.

Mouucreaxe
- UsknioyeTe ypeaa oT 3axpaHeallata Mpexa 1 ro ocTaBseTe fja ce oxnaau
npeav fja 3anoyYHeTe /a ro nouucTeare.
- MouucTeTe ypeaa ¢ BNaxHa Kbpna, HanoeHa C HAKOMKO Kanku MueLl npenapat
v nocne ro NoAcyleTe.
- 3a NOUNCTBAHETO My He M3MON3BaiiTe Pa3TBOPUTENN 1 NpenapaTt ¢
KUCENMHEH 1N ocHoBeH pH hakTop, kato GenvHa 1 aGpasnBHU NPOAYKT.
- He notansiite ypega BbB BoAa WNK Apyra TEYHOCT, HUTO rO NOCTaBsATe Nog
KpaHa Ha yelumara.
- Mo Bpeme Ha NouMcTBaHeTo Ha ypeaa, GbaeTe 0CO6EHO BHUMATENHI C
HOXueTaTa, 3allioTO Ca MHOTO OCTPU.
- MpenopbuuTenHo e Aa nouncTBaTe efl. ypeaa PefoBHO U Ja oTcTpaHssaTe
oCTaTbLMTE OT XpaHa.
- AKO He NoAAbPXaTE Ypeaa YNCT, NOBLPXHOCTTA My MOXE Aa Ce NoBpean n
ToBa A1a CbKpaTh Ge3Bb3BPATHO EKCMOATALMOHHISA My XMBOT U a Cb3aaje
pucKoBa cuTyauus.
- CnefjHuTe YacTy MoraT Aa Ce MUSIT B ToMnna canyHeHa Bofa Ui B MUsiiiHa
MalunHa (M3non3eaiTe HUCKa Nporpama 3a MUeHe):

- Bbpkanka

- MpucTaska 3a pasbusaHe Ha nsHa

- Kana

MepuTenHa valuka
- Mo3numnTa Ha n3LexXJaHe/CyLIeHe Ha YacTUTe, KOUTO MoraT fja ce MUSIT B
MUsiNHaTa MaLLMHA UK B MUiikaTa TpsGBa Aa OCUypsiBa NIECHOTO U3TUYaHe Ha
soparta (dur. 5).
- MoacyiweTe BCUYKM YacTu Npeay Aa CrnoGuTe 1 CbxpaHuTe ypeaa.

N

HeusnpaBHOCTU 1 peMOHT

- B cryuait Ha HeM3NpPaBHOCT, 3aHeCeTe ypeaa B OTOPU3NPaH Cepsu3

3a TexHu4ecko obenyxsaHe. He ce onuTsaiiTe Aa ro pasrnobute unu
PEeMOHTHpaTe, Thii KaTo TOBa MOXE Aa Ce OKaXe OMacHo.

3a npoaykTv oT EBponerickus Cbio3 u/unu B criyyai, Ye Taka ro usucksa
HopmaTuBaTa BbB Bawarta ctpaHa:

Ona3BaHe Ha OKOMHaTa CpeAla U Bb3MOXHOCT 3a peLyuKnmMpaHe Ha ypeaa

- MarepuanuTe, OT KOUTO Ce CbCTOM ONakoBKaTa Ha TO3u eNnekTpoypes, ca
BKIIOYEHN B CUCTEMA 3a TAXHOTO CbBUpaHe, knacuduumpaHe u peuyknmpaxe.
AKo XenaeTe fia ce 0cBOGOAUTE OT TsX, MOXETE [1a U3MOM3BaTe OBLLECTBEHUTE
KOHTEVHEpY, NPE/jHa3HaYEHI 38 PasaenHo CbbupaHe Ha oTnagbuuTe.

- B npopyKkTa HsMa KOHLEHTpaLWn Ha BeLecTsa, KoMTo MoraT Aa ce cmaTat
BPE/IHW 33 OKONHaTa cpefa.

To3n cumBon 03Ha4aBa, Ye ako xernaete fa ce 0cBo6oaAnTe oT
ypeqa, crief} Kato eKCrnoaTauuoHHUSAT My XUBOT € U3TeKb, TpsiGa
[fia ro npegazeTe Mo NOAXOAsLL HauMH Ha (upma 3a npepaboTka Ha
oTnadbLy, OTOpU3NpaHa 3a pasfenHo CbbupaHe Ha OTHOCHO
I oTnagbuM OT eNeKTPUYECKO U enekTpoHHo obopyasaHe (OEEO).

®

Toan anapart e B cboTBeTcTBME C [upekTnBa 2006/95/EC 3a Hucko
HanpexeHue, lupektusa 2004/108/EC 3a enekTpomarHuTHa CbBMECTUMOCT
v OupekTtusa 2011/65/EU 3a orpaHnyeHusTa npu ynotpebara Ha onpeaenequ
OnacHu BELLECTBA B ENEKTPUIECKUTE W €NEKTPOHHI anaparu.
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PeuenTta CkopocT | KonuyectBo | MpurotoBneHue Bpeme

MaitoHeseH coc | 5 250 mn MocTaBeTe 1 Aille B kaHaTa, COM, HAKOMKO Kanku 35 cek
OLeT Unu NMUMOH, floGaBeTe onmo [0 0603HaYeHOTO
MSICTO W BKITlouUTe ypena 6e3 aa ro ABuxuTe,

[l0KaTo OMNMOTO Noeme.

MnogoBu 15 - [NocTaBeTe NNogoOBETE U M CMENeTe, 4oKaTo -

LenkoBe nobuete xoMoreHHa maca.

Coc Gewamen 10 600 mn PastoneTe Ha cnab orbH 30 rp. Macno B 15 cek
TeHmxepa, gobasete 100 rp. 6pawHo n 30
rp. 3anbpXKeH Nyk (NpeABapuTENHO HapsidaH ¢
6neHpepa) n pobasete no manko 500 Mn. MAsKo.

CwmunaHe Ha neg | 20 4/6 xybyetata | lNocTaBeTe kybuyeTaTa neq B kaHaTa U cmeneTe 15 cek
KaTo OKaXXeTe HaTUCK BbPXY BCAKO €4HO OT THX.

Pa36uBaHe Ha 250 mn M3cuneTe TeyHaTa cmeTaHa focTta cTyaeHa (oT 1,2 MUH

cmeTaHa 0 po 5°C) B noaxoasLy cba 1 pa3bbpkaiite ¢
MUKCepa C OBWKEHMS B MOCOKA Ha YaCoBHMKOBaTa
cTpenka. [MpenopbynTenHo e Aa usnonssare
MWHMMarnHaTa CKopoCT M KoraTo 3anoyHe aa
ce CrbCTsBa Aa NpeMUHETe Ha 2-a CKOpOCT.
BHumaBaliTe 3aLloTo ako HaABWULLUTE BPEMETO,
cMeTaHaTa Lie ce NpeBbpHe B Macno.

Pa3buBaHe Ha 2 5 6entbunTe M3neiiTe 6entbunTe B CbA 1 pasbuiite ¢ MUKcep, 1,1.5 MuH

6enTbum KaTo u3nonaeaTte BePTUKAIHW ABUKEHUSI.

KapTtodeHo 20 400 rp KapTodhute Morar aa ce HatpyLar kato paboTtute 30 cek

niope [OVPEKTHO BbPXy NPOAyKTa HamMMpalL, ce B TeHmkepara.

Kawa 20 300 rp HaTtpouwlete n noctasete B cbaa 100 rp. s6b1ku, 25 cek
100 rp. 6aHaHwu, 50 rp. GBUCKBUTU U coKa OT eauH @
nopTokar.

Faneta 20 50 rp HaTtpoluete cyxusa xnab npeam aa ro cnoxvre B 50 cek
KaHaTa U cMmereTe, JOKaTo NoMyYnTe XenaHaTa
KOHCUCTEHLUS.

CtbpraHe Ha 20 200 rp Hapexete Ha kybyeta oT 1 cM. u cmenete, gokato | 30 — 40 cek

KawkaBan nony4uTe enaHarta KOHCUCTEHLWS.

CMunaHe Ha 20 300 rp Hapexete Ha kyb4eTa oT 1 cM. u cmenete, gokato | 20 cek

MOpPKOB Nony4mnTe XenaHarta KOHCUCTEHLWSI.

CmunaHe 20 300 rp lMpemaxHeTe YepynkaTa u cmeneTe, 4oKaTo 20 cek

Ha CylUeHU nony4uTe enaHarta KOHCUCTEHLWS.

nnopose

CmunaHe Ha 20 5 aiiue Hapexete Ha 4 yactu 1 cmenete, AokaTo 10 cek

BapeHo sAiLle nonyymTe XenaHaTta KOHCUCTEHLS.

CmunaHe Ha 20 300 rp MpenBapuTenHo HapexeTe Ha napyeHua oT 30 cek

meco (cypoBo 1cm. Cmenete gokato gobuete xenaHata

WIN NPUroTBEHO) KOHCUCTEHLMS.

MeneHe Ha meco | 20 40 rp MpenBapuTenHo HapexeTe Ha napyeHua oT 3s
1cm. Cmenete gokaTo gobueTte xenaHarta
KOHCUCTEHLWS.

[OomaTteH cok 20 4009 CpexeTte fomaTuTe Ha YETUPU U M NOCTaBETE B 20 cek
Yawara 3a npecsiBaHe. NpuTucHeTe ru. B kaHaTa
LLie OCTaHe coka.

CmunaHe Ha 20 60 rp MpenBapuTenHo HapexeTe Ha napyeHua oT 3 cek

XaMOH cepaHo 1cm. Cmenete gokato fobuete xenaHaTta
KOHCUCTEHLMS.

CmunaHe Ha TYPBO 60 g MpenBapuTenHO HapexeTe Ha napyeHLua oT 1cm. 3 cek

CYLLEHU Kaiicun CmeneTe [okaTo JOBUETE XKenaHaTa KOHCUCTEHLWS.
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taurus
Avda. Barcelona, s/n
E 25790 Oliana
Spain
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BAPI 900 INOX
Net weight: 0,87Kg aprox.
Gross weight: 0,97Kg aprox.

BAPI 900 PLUS INOX
Net weight: 1,50Kg aprox.
Gross weight: 1,70Kg aprox.

18/12/14 17:42 ‘ ‘



